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Parentes inesperados no copo

Saber de onde vém estas castas ajuda a ler melhor um rétulo, mas
os lacos familiares sao apenas uma orientacao: o vinho no copo

depende de muito mais do que uma arvore genealdgica.
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Cabernet Sauvignon resulta do cruzamento entre Cabernet Franc e Sauvignon Blanc; o parentesco, por si

s6, ndo determina o estilo do vinho. llustracao didatica gerada com IA.

As arvores genealégicas das castas podem parecer um tema para especialistas, mas
sao realmente Uteis para qualquer pessoa curiosa que aprecie vinho. Saber quais
castas sdo aparentadas, como uma variedade é preservada ao longo do tempo e por
gue isso ndao garante vinhos idénticos facilita a leitura dos rétulos e ajuda a gerir as

expectativas.



Uma casta branca entre os progenitores de uma tinta

Uma das surpresas mais Uteis para comecar é esta: a Cabernet Sauvignon resulta do
cruzamento entre Cabernet Franc e Sauvignon Blanc. Por outras palavras, uma casta
branca esta entre os progenitores documentados de uma das tintas mais conhecidas
do mundo. Esta conclusao nao se baseia em nomes parecidos ou numa tradicao
repetida, mas em andlises genéticas. Também ajuda a enquadrar corretamente o
tema: nao se trata da arvore genealdégica completa da videira nem de uma
classificacao das castas mais famosas, mas de uma selecao de relacdbes bem

documentadas que torna mais facil compreender algumas castas importantes.

A genealogia ajuda a orientar-se; nao permite prever uma garrafa inteira. Os estudos
gue sustentam estas relacdes confirmam ligacbes familiares especificas, mas nao
estabelecem uma hierarquia de qualidade, nao provam que duas castas tenham de
apresentar aromas semelhantes nem determinam o momento exato em que cada
variedade surgiu. O que oferecem é um mapa fidvel para compreender melhor algumas

familias importantes de castas.

Como ler este mapa e compreender as descricoes

Quando encontra aqui uma féormula como A X B - C, isso indica ascendéncia: o
cruzamento de duas variedades produziu uma semente com uma nova combinacao
genética e, a partir da planta selecionada, surgiu uma nova variedade. Depois disso, os
viticultores nao voltam a comecar da semente de cada vez. Para a preservar,
propagam vegetativamente a planta escolhida, criando novas videiras a partir de
partes dela. Este sistema mantém as caracteristicas varietais, embora possam surgir
mutacdes ao longo do tempo, nem todas visiveis. Por outras palavras, uma variedade
pode nascer uma vez de uma semente e depois continuar a existir como a mesma

variedade através da propagacao.

Também é util distinguir parentesco de identidade. Uma barra entre nomes, como
Malbec/Cot ou Syrah/Shiraz, indica que se trata da mesma variedade com dois nomes
usados em contextos diferentes. J4& uma seta entre progenitores e descendentes
mostra uma ligacao familiar, ndo uma equivaléncia. Chardonnay e Gamay, por

exemplo, partilham progenitores, mas nao sao a mesma casta. Ler corretamente estes



sinais evita um dos erros mais comuns nos diagramas de arvores genealdgicas.

Bastam trés ideias simples para acompanhar as descricbes de prova. Corpo é a
sensacao de peso ou volume na boca; acidez é uma dimensao da frescura; e os
taninos, sobretudo nos tintos, sao reconhecidos pela adstringéncia, a sensacao tatil de
aperto ou rugosidade na boca, que pode ser mais ou menos intensa. Essa sensacao nao
indica o grau de docura do vinho. Quando se mencionam ameixa, groselha-preta ou
pimenta, isso nao significa que o vinho contenha esses ingredientes: sao comparagoes

de aromas e sabores que ajudam a descrever aquilo a que o vinho faz lembrar.

Dois sinais a nao confundir

A x B - C indica ascendéncia: desse cruzamento surgiu uma nova variedade.

Uma barra, como em Malbec/Cot ou Syrah/Shiraz, indica dois nhomes para a mesma

variedade.

Cabernet Sauvignon, Merlot e Malbec: parentes em ramos

diferentes

A familia mais facil de acompanhar tem o seu ponto de encontro na Merlot. A Cabernet
Sauvignon resulta de Cabernet Franc x Sauvignon Blanc. A Merlot resulta de Cabernet
Franc x Magdeleine Noire des Charentes. E a Malbec, também chamada Cot, resulta de
Prunelard x Magdeleine Noire des Charentes. Isso significa que Cabernet Sauvignon e
Merlot partilham Cabernet Franc, enquanto Merlot e Malbec partilham Magdeleine Noire
des Charentes. O essencial é nao simplificar em excesso: as trés nao partilham o
mesmo progenitor, e Malbec/Cot nao sao duas castas diferentes, mas dois nomes para

uma Unica variedade.

No copo, a Cabernet Sauvignon tende muitas vezes a apresentar corpo médio a
encorpado, taninos firmes e notas de fruta negra, como groselha-preta e ameixa. Sao
caracteristicas comuns, nao obrigatérias. O local onde as uvas sao cultivadas e a forma
como o vinho é elaborado podem alterar bastante o resultado; por isso, € melhor
encarar estas caracteristicas como um ponto de partida Util, e ndo como uma promessa

automatica determinada pelos lagcos familiares.



A Merlot é uma casta tinta cujos vinhos fazem muitas vezes lembrar ameixa e cereja,
com corpo médio a generoso e taninos frequentemente mais redondos na boca. Isso
nao a torna automaticamente simples ou suave: também pode dar origem a vinhos
estruturados, e a sua frescura nao se manifesta da mesma forma em todos os lugares.
A Malbec, por sua vez, é outra casta tinta que pode apresentar fruta negra e notas
florais, com algumas versdes a oferecerem mais volume e outras mais frescura; os
taninos podem ser macios ou mais firmes, consoante a maturacao e o estilo de
elaboracao. O importante para quem |é é ndo deduzir estas sensacdes a partir da
ascendéncia nem reduzir Merlot e Malbec a uma comparacao rapida com Cabernet

Sauvignhon.

O que uma familia pode dizer-lhe e o que nao pode garantir

Em que ajuda
Quais as variedades aparentadas.

Quais os nomes equivalentes que convém reconhecer num rétulo.

O que nao garante

Que dois parentes tenham aromas ou sabores iguais.

Que uma garrafa tenha uma qualidade ou um estilo especificos apenas por causa do

seu ADN.

Chardonnay e Gamay: o0s mesmos progenitores, variedades

diferentes

Outro ramo mostra que partilhar ambos os progenitores nao transforma duas
variedades na mesma casta. Tanto a Chardonnay, uma casta branca, como a Gamay
Noir, uma tinta, estdao documentadas como descendentes de cruzamentos entre Pinot e
Gouais Blanc. Aqui, Pinot é usado como termo abrangente para as suas diferentes

formas. Para quem aprecia vinho, a ideia essencial é simples: o0 mesmo par de



progenitores pode dar origem a descendentes muito diferentes.

A Chardonnay pode fazer lembrar maca e citrinos ou, noutros casos, fruta mais
madura. O corpo e a acidez variam bastante consoante as condi¢cdes de cultivo e as
opcbes de elaboracao. Isso torna-a especialmente Util para aprender a distinguir a
casta do trabalho na adega: notas de baunilha ou tostadas apontam muitas vezes para
a madeira; certas impressdes amanteigadas podem estar associadas a fermentacdo
malolatica, um processo que pode suavizar a acidez; e o contacto com as borras, ou
seja, o tempo passado com as leveduras mortas apdés a fermentacao, pode alterar a
textura. Nada disso é obrigatério para a variedade nem uma consequéncia direta da

sua arvore genealdgica.

A Gamay pode fazer lembrar framboesa, morango e cereja, por vezes com nuances
florais ou apimentadas. Muitos estilos elaborados com cachos inteiros destacam-se pela
fruta e pelos taninos mais leves, mas essa leveza nao deve ser transformada numa
regra universal. A elaboracao tem grande importancia: a maceracao carbénica, feita
com uvas inteiras num ambiente rico em diéxido de carbono, pode reduzir a acidez,
enquanto a prensagem precoce limita a passagem dos taninos para o vinho. Ha
também versdes pensadas ndo sd para consumo precoce, mas igualmente para evoluir
ao longo do tempo. Mais uma vez, a familia genética serve de orientacdo; é o préprio

vinho que determina o estilo final.

Progenitores i
Variedade Pistas uteis no copo
documentados

Pode fazer lembrar maca, citrinos ou fruta mais
. . madura; o corpo e a acidez variam; a madeira, a
Pinot x Gouais . .
Chardonnay fermentacao malolatica ou o contacto com as
Blanc
borras podem alterar significativamente a sua

expressao.

Pode fazer lembrar framboesa, morango e cereja,
~ Pinot x Gouais com possiveis nuances florais ou apimentadas;
Gamay Noir _
Blanc alguns estilos destacam-se pela fruta e pelos

taninos mais leves.



Syrah e Tempranillo: mais dois ramos do percurso

Nem todas as partes do mapa precisam de ser forcadas a estabelecer uma Unica
ligacao. A Syrah é uma casta tinta com um ramo documentado préprio: resulta de
Mondeuse Blanche x Dureza. Syrah e Shiraz sao dois nomes para a mesma variedade,
nao duas castas diferentes. A Tempranillo, também tinta, foi associada a Albillo Mayor
x Benedicto. No seu caso, é frequentemente mencionado outro pormenor agronémico
util: a maturacao relativamente precoce. Isso diz-nos algo sobre a planta na vinha; por

si s6, nao descreve o vinho no copo.

A Syrah, ou Shiraz, pode dar origem a vinhos de corpo médio a encorpado, com fruta
negra e notas especiadas. A pimenta-preta é uma referéncia conhecida em algumas
expressdes, mas nao surge com a mesma intensidade em todas as garrafas. O nome
no rétulo também nao determina automaticamente um Unico estilo. Se alguma coisa, a
documentacao aqui utilizada aponta na direcao oposta: a expressao depende das
condicOes de cultivo e da elaboracao, e a nota de pimenta pode ser favorecida por

certas condigcdes mais frescas sem se tornar uma regra universal.

A Tempranillo pode fazer lembrar cereja, framboesa e ameixa, com o0s vinhos mais
jovens a mostrarem mais fruta e outros a serem mais concentrados e estruturados.
Também aqui, convém distinguir claramente a variedade do estagio: notas como
baunilha ou coco podem revelar a influéncia da madeira, enquanto caracteristicas
como couro ou fruta seca podem surgir com a evolucao. A acidez nao se manifesta da
mesma forma em todos os lugares, pelo que nao faz sentido impor um Unico modelo

global a uma casta capaz de se expressar de maneiras bastante diferentes.

O que esta familia pode dizer-lhe sobre o préoximo copo

Para quem estd a comecar, esta informacao tem uma utilidade imediata. Primeiro,
ajuda a reconhecer nomes equivalentes e a evitar confusdes: Malbec/Cot e
Syrah/Shiraz sao, em ambos os casos, a mesma variedade. Segundo, ajuda a fazer
perguntas melhores sobre a garrafa em causa. Em vez de confiar cegamente no nome
da casta, é mais util perguntar se o vinho é mais leve ou mais encorpado, se a frescura
se destaca, se os taninos sao firmes ou redondos e se a madeira tem um papel

importante. No caso da Chardonnay e da Tempranillo, por exemplo, esta ultima



guestao pode alterar muito a experiéncia.

E igualmente importante saber o que a ascendéncia ndo pode fazer por si. Ndo garante
que duas castas aparentadas lhe agradem pela mesma razao, nao permite deduzir a
qualidade de uma garrafa e nao substitui informacdes sobre a origem, o clima ou a
elaboracao. Também ndo é uma boa razdo para trocar uma garrafa por outra apenas
porque as castas sdo aparentadas. Uma darvore genealégica ajuda a explicar a
diversidade do vinho e facilita a leitura dos rétulos, mas o vinho no copo depende

sempre de mais do que o ADN.

Perguntas uteis sobre a garrafa em causa

e E um vinho mais leve ou mais encorpado?
e A frescura destaca-se ou o vinho parece mais redondo?
e Os taninos sao firmes ou mais suaves?

e A madeira tem um papel importante no estilo?



