
Bruxelles célèbre les 10 ans de
l'inscription de la culture de la

bière belge sur la liste du
patrimoine de l'UNESCO

Les événements organisés dans toute la ville mettent en lumière les
traditions brassicoles, l'innovation et le rôle social durable de la

bière dans la vie belge.
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Bruxelles marque une étape importante en ce mois de mars en célébrant le 10e
anniversaire de l'inscription de la culture de la bière belge sur la Liste représentative du
patrimoine culturel immatériel de l'humanité de l'UNESCO. En 2016, l'UNESCO a
reconnu non seulement la qualité de la bière belge, mais aussi les pratiques sociales,
l'artisanat et la diversité qui constituent un écosystème vivant autour du brassage en
Belgique. Au cours de la dernière décennie, Bruxelles a renforcé sa position en tant que
centre mondial du patrimoine de la bière, mêlant la tradition à l'innovation et à la
durabilité.

En Belgique, la bière est plus qu'une boisson. C'est un langage social et un artisanat
technique transmis de génération en génération. La distinction de l'UNESCO a mis en
lumière la façon dont la culture de la bière est intégrée à la vie quotidienne et aux
moments festifs des Belges. Aujourd'hui, Bruxelles est la vitrine de cet héritage et
propose plus de 1 500 variétés de bières. Les visiteurs et les habitants de la région
peuvent découvrir toutes sortes de bières, des pils classiques aux bières d'abbaye, en



passant par les bières à fermentation spontanée propres à la région.

L'une des contributions les plus distinctives de Bruxelles est le Lambic, un style de
bière qui repose sur les levures sauvages présentes dans l'air de la vallée de la Senne.
Cette méthode traditionnelle produit des bières comme la Gueuze - souvent appelée le
"champagne des bières" - et la Kriek, toutes deux considérées comme des trésors
régionaux protégés par la reconnaissance de l'UNESCO. La préservation et la
transmission du savoir brassicole sont soutenues par des guildes, des associations de
brasseurs et des institutions qui promeuvent la consommation responsable et le
respect de l'environnement.

Pour commémorer cette décennie de reconnaissance, Bruxelles propose une série
d'expériences qui allient profondeur historique et technologie moderne. Le Belgian Beer
World, situé dans la Bourse de Bruxelles restaurée, propose un voyage interactif à
travers l'histoire de la brasserie belge. L'expérience se termine par un skybar où les
visiteurs peuvent déguster plus de 100 bières différentes tout en profitant d'une vue
panoramique sur la ville.

Le musée des brasseurs belges, situé sur la Grand-Place, permet aux visiteurs
d'explorer les outils et les procédés des maisons de guilde du XVIIIe siècle, reliant ainsi
l'industrie d'aujourd'hui à ses racines historiques. Par ailleurs, de nouvelles
microbrasseries urbaines situées dans des quartiers comme Marolles et Saint-Gilles
répondent à l'évolution des demandes du marché en proposant des boissons sans
gluten et sans alcool, tout en conservant les normes belges traditionnelles.

La célébration de Bruxelles ne se limite pas aux musées et aux brasseries. Les tavernes
historiques, les brasseries séculaires et les microbrasseries innovantes invitent les
visiteurs à découvrir la ville à travers ses saveurs. Les restaurants associent de plus en
plus la bière à des menus gastronomiques, tandis que des itinéraires guidés permettent
de comprendre comment la culture de la bière façonne la vie quotidienne en Belgique.

Dix ans après la reconnaissance par l'UNESCO, la culture de la bière belge continue
d'évoluer sans perdre ses racines. L'innovation et la durabilité vont désormais de pair
avec les techniques artisanales transmises depuis des siècles. Cet équilibre a contribué
à faire de Bruxelles une destination internationale pour ceux qui cherchent à



comprendre comment la tradition, la créativité et l'hospitalité peuvent se retrouver
dans un même verre.

En célébrant cet anniversaire, Bruxelles réaffirme son rôle de gardienne d'un
patrimoine vivant qui continue d'inspirer les brasseurs et les voyageurs du monde
entier. L'engagement de la ville à préserver son héritage brassicole garantit que la
culture de la bière belge restera vivante pour les générations futures.


