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Les producteurs de Champagne se
préparent a utiliser des vins de
réserve apres un gel et des
vagues de chaleur qui ont réduit
de moitié la récolte

Les responsables estiment que la récolte réduite pourrait encore

donner I'un des meilleurs millésimes de la région depuis des années.
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Les producteurs de Champagne en France se préparent a s’appuyer sur des vins de
réserve apres que les gelées de printemps et les vagues de chaleur estivales ont
fortement réduit cette année la récolte de raisins dans la région, méme si les vignerons
et les responsables professionnels estiment que le millésime pourrait encore produire

certains des meilleurs vins depuis des années.

Les variations météorologiques a travers la France, deuxiéme producteur mondial de
vin, ont accéléré la maturation et avancé les vendanges a certaines des dates les plus
précoces jamais enregistrées dans plusieurs régions viticoles, dont la Champagne. En
Champagne, le rythme a été si rapide que certains vignerons ont écourté leurs
vacances d’été et des vendangeurs saisonniers ont été rappelés plus toét que prévu, a
déclaré Maxime Toubart, coprésident du Comité Champagne, également connu sous le

nom de CIVC, I'organisme interprofessionnel qui supervise la filiere.

« Nous n’étions pas tout a fait préts », a déclaré Toubart a des journalistes, décrivant

une saison qui a avancé plus vite que ne I'avaient prévu nombre de producteurs.

La pression sur la récolte fait suite a une succession difficile d’'épisodes
météorologiques. Les gelées de printemps ont endommagé les vignes plus tot dans la
saison, puis les vagues de chaleur estivales ont encore réduit les rendements. Le
ministére francais de I'Agriculture a indiqué cette semaine que la production de vin
dans la région Champagne devrait chuter d’environ 50 % par rapport a I'an dernier,

une baisse brutale pour I'une des régions viticoles les plus précieuses du pays.

Cette estimation du ministere ne se traduit pas directement par une baisse comparable
du Champagne disponible a la vente, car les producteurs de la région disposent d’un
important amortisseur que beaucoup d’autres régions viticoles n’ont pas. La majeure
partie du Champagne est élaborée en assemblant des vins issus de plusieurs récoltes,
et les maisons conservent des vins de réserve des années plus généreuses afin de
maintenir le style et les volumes lorsqu’une récolte est faible. Cette année, ces

réserves devraient jouer un role central.

Les producteurs, toutefois, ne font pas tous les mémes choix. Toubart a déclaré que
certains pourraient décider d’utiliser des stocks de réserve pour compenser le manque,

tandis que d’autres préféreront préserver une partie de ces stocks pour de futurs



assemblages. En pratique, cela pourrait signifier mettre moins de vin en bouteille cette

année afin de conserver de la flexibilité pour les années suivantes.

La situation a des implications au-dela de la récolte de cette année, car la gestion des
réserves est un outil clé dans une catégorie de vins premium batie sur la constance.
Lorsque les volumes baissent, les maisons de Champagne peuvent devoir ajuster plus
soigneusement leurs décisions d’assemblage et de cave, et le défi peut s’amplifier si
les nouveaux vins entrant dans ces assemblages affichent des degrés alcooliques plus
élevés en raison de chaleur extréme. Pour I'ensemble de I'industrie des boissons, cela
fait de cette saison un exemple clair de la maniere dont la pression climatique peut
affecter a la fois I'offre et la planification de la production dans les segments a forte

valeur ajoutée.

Malgré les volumes plus faibles, les responsables de la filiere ont déclaré que les
perspectives de qualité sont solides. Les vignerons ont décrit le vin comme «
exceptionnel », citant des raisins mlrs et I'absence de mildiou, une maladie qui peut
endommager les vignes et nuire a la qualité des fruits. Sebastien Debuisson, directeur
technigue du CIVC, a déclaré gue cette forte qualité rendait les rendements décevants

plus faciles a accepter pour les producteurs.

Méme ainsi, les températures élevées qui ont favorisé la maturation des raisins ont
créé un autre probleme technigue. Selon Debuisson, les vins devraient afficher des
degrés alcooliques élevés, ce qui peut compliquer la vinification. En Champagne, ou
I’équilibre, la fraicheur et la précision sont au coeur du style final, des conditions de
culture plus chaudes peuvent obliger a modifier la maniere dont les vins sont gérés en

cave.

La récolte réduite intervient alors que les producteurs de Champagne naviguent déja
dans un environnement commercial plus difficile. La filiere a abaissé ses objectifs de
production ces dernieres années, la consommation mondiale d’alcool ayant reculé et
I'incertitude économique pesant sur la demande. Les producteurs surveillent aussi les
effets possibles de la politique tarifaire américaine, qui pourrait ajouter une couche
supplémentaire de pression pour les exportateurs sur un marché qui reste important

pour le vin francais.



Ce mélange de récoltes plus faibles et d'une demande plus atone rend le calcul plus
complexe pour les maisons de la région. Une récolte plus petite resserrerait
normalement |'offre, mais de nombreux producteurs cherchent aussi a éviter de
constituer des volumes sur un marché ou les consommateurs achetent globalement
moins d’alcool. Le systéme de réserves leur donne une marge pour gérer les chocs a
court terme, méme s’il ne supprime pas la question a plus long terme de savoir a quelle
fréquence ces réserves pourraient étre nécessaires si la volatilité météorologique

devient plus courante.

La structure du Champagne lui confere une plus grande résilience que de nombreuses
régions de vins tranquilles, car I'assemblage de plusieurs millésimes fait déja partie de
la production standard. Cette flexibilité permet aux maisons d’atténuer les variations
d’'une récolte a l'autre et de préserver pour les consommateurs un style de maison
reconnaissable. Mais lorsque les extrémes météorologiques se répetent, méme ce
modele peut étre mis sous tension, surtout si les producteurs veulent éviter d’éroder

des stocks qui pourraient a nouveau étre nécessaires.

Cette année, dans les vignobles, le défi tenait moins a la maladie qu’a la rapidité et a la
concentration. Les raisins ont mdri vite, les dates de vendange ont été avancées et les
producteurs ont d( adapter en urgence leur main-d'ceuvre et leur logistique. Il en
résulte une saison qui semble définie par la contradiction : beaucoup moins de fruit,

mais potentiellement un vin tres prometteur.

Pour les maisons de Champagne, les vignerons et les coopératives, les prochaines
étapes dépendront de la part de la base de réserve que chacun décidera de libérer et
de la maniere dont les nouveaux vins se comporteront pendant la vinification. La région
a déja connu des millésimes inégaux, mais la combinaison cette année du gel, de la
chaleur, des vendanges précoces et de niveaux élevés d’alcool est susceptible de peser

sur les décisions d’assemblage bien au-dela de la récolte en cours.



