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Campus del Jamon Monte Nevado:
Conferencia sobre la percepcion
sensorial y la respuesta
emocional del consumidor

Sonia Ventanas, investigadora en el Instituto de Investigacién de
Carne y Productos Carnicos, abordara la calidad del jamén curado
desde un enfoque innovador que combina ciencia sensorial, analisis
del comportamiento y la respuesta emocional de los consumidores

finales.
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El proximo 3 de julio, el Campus del Jamon Monte Nevado acogera una conferencia
sobre la percepcidon sensorial de la calidad del jamon curado y la respuesta
del consumidor, impartida por Sonia Ventanas, catedratica e investigadora en el
Instituto de Investigacion de Carne y Productos Carnicos (IPROCAR). El encuentro

tendrd lugar en el Campus del Jamoén, primer centro en el mundo dedicado

integramente a la formacién, investigacién y divulgacién del jamdén, producto estrella

de la gastronomia y cultura espafola.

Comprender cémo se percibe la calidad del jamdén curado exige una mirada cientifica y
centrada en la experiencia del producto. Durante la jornada, se exploraran técnicas
dindmicas de andlisis, estudios de aceptabilidad y enfoques agiles como CATA (Check-
All-That-Apply) y Perfil Flash, herramientas clave para identificar atributos
determinantes como el sabor salado, la jugosidad o el aroma. Estos métodos permiten
examinar con precision los factores que configuran la experiencia de degustacién y

adaptan su perfil a las expectativas reales del cliente.

Otro de los ejes centrales serd la respuesta emocional del comprador, un aspecto cada
vez mas influyente en la elecciéon de alimentos. Desde una perspectiva aplicada, se
presentaran herramientas centradas en el comportamiento, las preferencias y la
interpretacion del producto, con el objetivo de ofrecer una visién clara y actualizada
sobre cdmo influyen estas variables en la toma de decisiones. Una cita imprescindible
para profesionales del sector carnico, investigadores, distribuidores y todos aquellos
interesados en comprender y comunicar con mayor eficacia el valor diferencial del

jamoén curado.

El acto tendra lugar el 3 de julio a las 17:00 horas en Carbonero el Mayor, a sélo
20 minutos de Segovia, donde se ubica el Campus del Jamén Monte Nevado. La
asistencia podra ser tanto de forma presencial, rellenando previamente un formulario,

como online.

Este evento se enmarca dentro del programa de actividades del Campus del Jamoén de
Monte Nevado, reconocido por su compromiso tanto en la expansién de la cultura,
investigacién y formacién nacional e internacional, como por su impulso del sector del

jamén curado espafol.


https://campusdeljamon.com/
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSceY8_ioB2lVprAdxQnn-5i5-3TdQP1Fu48mDfASN5vTyrAug/viewform
https://app.livestorm.co/monte-nevado/explorando-la-calidad-del-jamon-curado-desde-la-perspectiva-de-la-percepcion-sensorial-y-la-respuesta-del-consumidor-con-sonia-ventanas?s=048b5dd4-e43f-46f8-ab1b-96dc2c303e37

