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Campus del Jamon: Conferencia
sobre el efecto de los mohos y
levaduras en la calidad y
seguridad del jamdén curado

Durante el proceso de curaciéon del jamdn se desarrollan
microorganismos capaces de influir en el producto final. El profesor,
investigador y experto en nutricion y bromatologia, Félix Nufez,
expondra cédmo se generan, qué tipos son y como repercuten en las

caracteristicas del jamén curado.
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El préoximo jueves, 5 de septiembre, Félix Nufiez, catedratico de Nutricion vy
Bromatologia de la facultad de Veterinaria e investigador del Instituto de Carne y
Productos Carnicos de la Universidad de Extremadura, ofrecerd una ponencia sobre el
efecto de los mohos y las levaduras en la calidad y seguridad del jamén curado. El acto

tendrd lugar en el Campus del Jamén Monte Nevado, primer centro en el mundo

dedicado integramente a la formacidn, investigacion y divulgacién del jamén, producto

estrella de la gastronomia y cultura espafola.

El profesor e investigador Félix NUfiez adentrara al publico en el mundo microbiano que
se desarrolla en la superficie del jamén durante su proceso de curacién, periodo en el
gue se desarrolla una compleja comunidad de microorganismos, entre los que estan los
mohos y levaduras, capaces de influir a las propiedades del producto final y en la
seguridad alimentaria. Resolverd las incégnitas de a qué se debe, cudles son los
principales tipos que podemos encontrar, como afectan al proceso de curacién y a las

caracteristicas del producto.

El acto tendrd lugar el 5 de septiembre a las 17:00 horas en Carbonero el Mayor, a sélo
20 minutos de Segovia, donde se ubica el Campus del Jamén Monte Nevado. La
asistencia podra ser tanto de forma presencial, rellenando previamente un formulario,

como online.

Este evento se enmarca dentro del programa de actividades del Campus del Jamén de

Monte Nevado, reconocido por su compromiso tanto en la expansiéon de la cultura,

investigacién y formacion nacional e internacional, como por su impulso del sector del

jamén curado espafiol.


https://campusdeljamon.com/
https://forms.gle/RaVcbJGDsB4FtarMA
https://app.livestorm.co/monte-nevado/efecto-de-los-mohos-y-levaduras-en-la-calidad-y-seguridad-del-jamon-curado?type=detailed
https://www.montenevado.com/es/

