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16 concursos gastronomicos
encenderan Alicante
Gastronomica

La cocina mediterranea se corona en Alicante Gastrondmica

sabado 24 de agosto de 2024

Profesionales de la hosteleria, la restauracién y aficionados a la cocina tendrdn la

oportunidad de demostrar sus habilidades en una serie de 16 concursos gastronémicos

gue se llevaran a cabo durante el evento Alicante Gastronédmica, programado del 27 al



30 de septiembre de 2024. Estos concursos no solo serviran para exhibir destrezas
culinarias, sino también para promover la rica gastronomia mediterranea y el uso de

productos locales, fomentando asi la sostenibilidad en el sector.

Entre los concursos mas destacados, se encuentra el Premio Internacional de Alta
Pasteleria Paco Torreblanca, que buscarad premiar la mejor tarta de chocolate del
mundo. Este concurso, en su primera edicién, contard con un jurado de renombre
internacional, incluyendo figuras como Iginio Massari de Italia, Frederic Bau de Francia
y varios pasteleros espafoles, entre ellos Jordi Roca y Oriol Balaguer. La creacién de
este premio tiene como objetivo homenajear la figura del maestro pastelero Paco
Torreblanca, reconociendo la importancia de la pasteleria como arte y contribuyendo a

su profesionalizacién.

Otro concurso relevante sera el | Concurso del Mejor Pan del Mediterrdneo, que
permitird a los panaderos artesanales demostrar su habilidad en la elaboracién de uno
de los alimentos mas fundamentales de la dieta mediterranea. Este certamen contara
con el respaldo de Harinas La Encarnacidon-Entrepiedras y Bongard. Ademas, se
celebrard el Il Concurso de Monas y Tofas, reafirmando el enfoque en productos

tradicionales.

El evento también dard especial protagonismo a la tortilla de patatas, con el XVII
Campeonato de Espafia de Tortilla de Patatas - Trofeo Tescoma y el Il Campeonato
Internacional de Tortilla de Patatas con..., ambos dentro del Ill Congreso de la Tortilla
de Patatas. Estos concursos, organizados por el critico gastrondmico Rafael Garcia
Santos, buscardan no solo la mejor tortilla tradicional, sino también versiones
innovadoras que afladan un toque creativo a este plato icénico. El jurado contara con la
participacion de destacados chefs y expertos, lo que asegura un alto nivel de exigencia

en la evaluacion de las creaciones.

Ademas de estos concursos, Alicante Gastrondmica incluira otras competiciones
dedicadas a productos del mar y la tierra caracteristicos de la provincia. Por ejemplo,
se llevara a cabo el IV Concurso de Tapas de Salazones, el Il Concurso de Thermomix
con Quisquilla, y el IV Concurso Mejor Tartar de Atdn, entre otros. Asimismo, se

realizaran el V Concurso Popular del Mejor Arroz del Mediterraneo, el Il Concurso Mejor



Receta con Alcachofas, y el IV Concurso Internacional de Cocina con Datil de Elche,

subrayando la diversidad y riqueza de la gastronomia local.

El evento también pondra énfasis en la formacion, con el IV Concurso de Escuelas de
Hosteleria de Cocina y el Il Concurso de Escuelas de Hosteleria de Sala, donde
estudiantes y futuros profesionales tendran la oportunidad de competir en equipo,

promoviendo el aprendizaje y el desarrollo de nuevas habilidades.

Por ultimo, el vino tendra su espacio con el IV Concurso Mejor Vino del Mediterraneo,
donde se evaluardn los vinos con denominacién de origen de regiones mediterraneas y
otras areas reconocidas, bajo la atenta mirada de un jurado compuesto por mas de 20

sumilleres y expertos.

Alicante Gastrondmica 2024 se presenta asi como un evento que no solo busca
destacar la excelencia culinaria, sino también promover la cultura gastronémica vy la

formacién en un sector en constante evolucién.



