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Campillo Reserva Colección 2018, un Tempranillo excepcional de DOCa Rioja de
Bodegas Campillo, perteneciente a la compañía vitivinícola Familia Martínez Zabala, se
ha alzado con un Oro en el mayor concurso itinerante de vinos del mundo que reunió a
expertos del sector vitivinícola internacional para catar casi 7.500 vinos procedentes de
42 países.



El concurso selecciona rigurosamente a catadores de renombre de todas las regiones
del mundo, reconocidos por su experiencia. Durante las catas a ciegas, un jurado,
exclusivamente profesional, evalúa los vinos con integridad en función de su calidad,
expresión y equilibrio.

El jurado, de la 31ª edición, incluye a profesionales, líderes de opinión y actores de la
economía mundial del vino que contribuyen al carácter único del evento y a la mayor
objetividad de los resultados. Un concurso imparcial y riguroso, con un carácter
internacional muy marcado.





Campillo Reserva Colección 2018 procede de un viñedo propio de mucha altitud (más
de 650 metros) ubicado en la zona montañosa de Laguardia (Finca El Monte). La
vendimia se realizó manualmente en cajas de 15 kg con una selección de uvas muy
rigurosa con extracción del mosto por gravedad, sin utilizar prensa, durante 3-4 días.

Con una crianza de 22 meses en barricas de roble francés y americano con predominio
del francés, es un vino perfecto para maridar con verduras a la plancha, platos con
setas, carnes rojas a la brasa o guisos.


