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Mezquita de Bronce

La Almazara Municipal que celebra su 182 aniversario, fue creada en 2005 por el
Ayuntamiento de Aguimes para impulsar este cultivo tradicional, potenciar el sector
primario y fomentar el valor de la produccion local. EI Ayuntamiento de Agtimes fue la
primera institucién canaria que adquirié una maquina de elaboracién de aceite de oliva

para ofrecer el servicio a los agricultores y las agricultoras del municipio.

Como novedad, Caserio de Temisas estrena nueva imagen y envase del aceite de oliva,
en formato de 250ml, una etiqueta diferente, moderna, elegante, con nuestro nuevo
logo y envase. La nueva imagen hace referencia directa al producto, con un color

amarillo que también nos remite al sol del sureste grancanario. Ademas, el negro y el



amarillo forman una composicibn armoniosa y elegante. La rotundidad del trazo
transmite sensacién de solidez. El nuevo disefio obtuvo la mencion especial a la mejor
imagen y presentacién de Canarias obtenida en el Concurso Oficial de Aceites de Oliva,

Agrocanarias 2023.

El aceite grancanario "Caserio de Temisas" se hace con un galardén en los prestigiosos
Premios Mezquita, logra una medalla de bronce en el X Concurso Ibérico de AOVE 2023
- PREMIOS MEZQUITA, celebrado en Beja (Portugal), obtiene 77 puntos, en la categoria

de frutado maduro.

Este aceite premiado AOVE Caserio de Temisas 2022, fue elaborado en la Almazara
Municipal de Aglimes, con la Ultima cosecha de los agricultores locales. Este aceite de
oliva coupage combina aceitunas de las variedades picual, arbequina y verdial,
obtenidas antes de su plena maduracién, por lo que su composicién es sinénimo del

perfecto equilibrio.

Caserio de Temisas es un aceite de oliva "virgen extra" frutado maduro, equilibrado, de
alta calidad, con gran personalidad e identidad, con unos aromas frescos que
recuerdan a la hierba recién cortada, y equilibrio en lo que a aroma, picor y amargor se

refiere.



