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Aguimes mantiene su apuesta por
el cochino negro canario en las
undécimas jornadas
gastrondmicas

martes 20 de septiembre de 2022

ESCRITO POR TIERRA DE SABORES

El municipio de Aguimes cuenta con una cabafia de unos 500 ejemplares de cochino
negro canario y unas 150 madres. Los tres principales productores locales, Blas

Aleman, Carlos Ledesma y Francisco Romero, pertenecen a la Asociacién de Criadores



de Cochino Negro Canario, asi como la Carniceria de Belén Gutiérrez se acoge a la

marca de garantia de Gran Canaria Calidad.
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Este martes, la Plaza de Nuestra Sefiora del Rosario, en el casco histérico del municipio
grancanario de Aglimes, se presentd la undécima Jornada Gastrondmica del Cochino
Negro Canario, que se celebrara a partir de este viernes, 23 de septiembre, organizada
por el area de Desarrollo Rural del Ayuntamiento de Aglimes con la implicacién

excepcional del sector de la restauracion del municipio.



Esta consolidada iniciativa gastrondmica suma siete restaurantes de Aglimes Casco.
"Esta jornada combina dos elementos esenciales en la cultura del municipio: el sector
ganadero y la cocina aguimense, apostamos por promocionar los productos locales,
gue aportan un valor afladido a nuestra gastronomia", ha destacado la concejala de

Desarrollo Rural de Agliimes, Jéssica Santana.



El secreto de la excelente oferta gastrondmica de Aglimes se basa en una materia
prima de calidad cocinada tradicionalmente, como lo hacian nuestras abuelas. A base

de ingredientes locales frescos y sus cartas tienen platos para toda la familia.



La undécima edicién de estas jornadas gastrondmicas se prolongara hasta el 2 de
octubre. Durante este periodo, los siete restaurantes participantes ofrecerdn una carta
de platos cuyo producto estrella serd el cochino negro canario. Algunas de esas
propuestas son estofado, patacén, carne frita, salpicén, costillas gratinadas con salsa

de higo y queso fagagesto, mantecados y cochino moruno, a precios populares.



112 Jormadas
Gastronomicas

COCHINO NEGRO CANARIO

23 septiembre
a 2 octubre
2022

Participan:

Bar San Anton Pizzeria Pasteleria Valentina
Restaurante Atis Tirma
Gastro Bar El Populacho

Restaurante El Guachinche

Comestibles Belen Gutierrez Velez

Bar Cafeteria Ca Migue Plaza del Rosario

U Agﬁlmes Desarrollo Rural.



Este afio se han sumado a este evento los siguientes restaurantes: Bar San Anton,
Gatro Bar El Populacho, Bar Cafeteria Ca Migue Plaza del Rosario, Restaurante El
Guachinche, Comestibles Belén Gutiérrez Vélez, Restaurante ATIS Tirma y Pizzeria

Pasteleria Valentina.

"Con esta jornada se pretende promocionar el consumo del cochino negro canario,
reivindicar la cocina tradicional del municipio y dar a conocer el sector de la
restauracion de Agliimes y su enorme potencial”, ha insistido la concejala de Desarrollo

Rural, Jéssica Santana.



El publico podra disfrutar de diferentes propuestas que conforman el amplio abanico
gastromdémico aglimense, maridados con los vinos del municipio, "Seforio de
Aglimes" perteneciente a la Denominacién de Origen Gran Canaria, de las modalidades

dulce y rosado, cosecha 2021.



