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La Bodega Municipal de Aguimes
acoge su primera jornada de
vendimia, marcada por el
incremento de 48% de la
produccion

lunes 1 de agosto de 2022

ESCRITO POR TIERRA DE SABORES




Seforio de Aglimes abre las puertas a la nueva cosecha, este miércoles, arrancé la

primera jornada de vendimia, destaca el incremento del 48% de la produccion de

variedades uvas blancas.

En esta primera jornada ha participado 8 viticultores/as, recolectandose 1112.40 kilos
de uvas blancas (principalmente de las variedades Moscatel de Alejandria, Malvasia

Volcanica y Listan Blanco).



Como de costumbre, segun las variedades de la uva para vinificacion y segun establece
el convenio firmado por el Ayuntamiento de Aguimes y la empresa publica de turismo
rural, se establece un precio por kilo, en este caso 1,80 euros para las variedades

blancas.



La elaboracién de los vinos Senorio de Aglimes se realiza bajo la premisa de un
producto de kilometro 0 en lo que se refiere a la procedencia de la uva, 100% de

vinedos del municipio.



La bodega municipal continuara las préximas semanas con la vendimia de las
variedades tintas, con el asesoramiento del viticultor y bodeguero Javier Ventura, que
asume por tercer afio la elaboracion de los vinos Seforio de Aguimes. Las Ultimas
cosechas embotelladas, se han distinguido con numerosos premios a nivel insular,
nacional e internacional, demostrando, asi, la calidad del vino grancanario fuera de

nuestras fronteras.



