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El “Caracol de Oro” promueve el
patrimonio gastronomico de
Aguimes

jueves 13 de enero de 2022

ESCRITO POR TIERRA DE SABORES




El municipio organiza la novena edicion del concurso gastrondmico Caracol de Oro. Se
persigue la promocion del municipio como destino turistico gastronémico, donde el

caracol y los productos locales son los grandes protagonistas.



Concurso Gatronomico

CARACOL,
DE ORO * |
2022

Hotel Rural
Casa de los Camellos
Aglimes

Jueves
13 de enero,
10:30
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INSCRIPCION: hasta el 12 de enero de 2022 a las 13:00 horas. Agencia de Desarrollo Rural

1. Descarga la solicitud de inscripcidn en https://aguimes.es/desarrollo-rural/ adrfg'.'laguimes.es

2. Presenta la solicitud en el Registro del Ayuntamiento de Agliimes 928 TB9980 ext. 221 - 222

U Agﬁlmes Desarrollo Rural.



Un aflo mas, las fiestas de San Sebastian de Aglimes se convierten en un referente
para todas las personas amantes de los caracoles, se persigue con ello, la promocién
del municipio como destino turistico gastrondmico. Este concurso es una manera de
promocionar Agluimes, que ofrece una gastronomia de experiencias y emociones. Si

hay una receta que nos evoca recuerdos de la infancia y la cocina de la abuela, son los

caracoles.
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Este jueves, 13 de enero de 2022, se celebré el 92 Concurso Gastronémico "El Caracol
de Oro", en el Hotel Rural Casa de Los Camellos, organizado por el drea de Desarrollo

Rural del Ayuntamiento de Aguimes.

El objetivo de este certamen es promover los valores gastrondmicos y nutricionales de
este caracteristico producto a través de un evento que pretende atraer a reconocidos
profesionales de la cocina de Agliimes, asi como reactivar el comercio local, dando asi

visibilidad a los establecimientos, asi como a su oferta gastronémica.



En esta novena edicién, participaron ocho restauradores del municipio, que
presentaron desde los platos mas tradicionales hasta las Ultimas tendencias, donde el
producto local es el gran protagonista. El evento conté ademas con los vinos Seforio de
Aguimes y Vifas Aguayro de la Denominacidon de Origen Proteccién (DOP) de Gran

Canaria.

e Bar San Antén, la receta "Caracoles al estilo de mi Abuela", con hinojo, ajos,
cominos, pimienta picona y pimentén de la Vera.

e Bar La Estacion, el plato "Caracol con Col", con pimiento rojo, ajos, tomates y col.

e Bar La Esquina, la receta "Caracol Ibérico", con chorizo, jamdén y manitas de

cochino negro canario.



Comestibles Belén Gutiérrez Vélez, la receta "Caracoles en mojo hervido", con

vinagre, orégano, pimienta, ajo, pimentdén y comino.

e Gastro-Bar El Populacho, la receta "Caracoles de Las Pavonas", con tomate,
pimiento, cebolla, ajos, hinojo, aceite, sal y pimienta.

e Restaurante El Guachinche, el plato "Caracoles en salsa de tomate picante", con
ajos, pimientos, tomates, cebollas, pimienta, y cochino negro canario.

e Restaurante el Seforio de Aglimes, la propuesta "Caracoles de la Huerta", con
virutas de jamdén, mucho pan, vino blanco, ajos, cebollas, hierba huerto, pimiento
rojo sofrito y tomate.

e Bar Café C4& Migue, con la receta "Caracopifa" con pifias de millo, zanahorias,

uvas pasas, guindilla, ajos, cebollas, pimiento rojo y especias.
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El jurado, compuesto por José Corcuera, Manuel Lépez y José Caballero, tuvo en cuenta
al otorgar las puntuaciones, la degustacién, la presentaciéon del plato y la dificultad en
la elaboracién. Se asignaron, un 12 Premio "Caracol de Oro", un 22 Premio "Caracol de

Plata" y un 32 Premio "Caracol de Bronce 2022".
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La resolucidon de este certamen gastrondmico y entrega de premios tendran lugar el
proximo martes, 18 de enero de 2022 a las 10:00 horas, en el exterior del Salén de
Plenos del Ayuntamiento de Aglimes, durante el acto de presentaciéon de las 112

Jornadas Gastrondémicas del Caracol 2022.



