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El Artesano del Vino Canario,
Javier Ventura, logra seis
medallas para la DO Gran Canaria
en CIVAS 2021

martes 30 de noviembre de 2021
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La Revista & Guia AkataVino organizadores de la IV Edicion de CIVAS (Concurso
Internacional de Sumilleres de Espafa) desvela los resultados de las 150 Bodegas

finalistas. Las medallas y puntuaciones de los 500 Mejores Vinos del afio.



Las Bodegas "Ventura" y "Sefiorio de Aglimes" de la D.O. Gran Canaria, llegan al
podium del IV Edicién de CIVAS (Concurso Internacional de Sumilleres de Espafia),

obtienen tres medallas de oro y tres de plata - distincion:

[] Cruz 2019 Crianza - CIVAS ORO - 94 Puntos

[] Seforio de Aglimes Tinto Barrica 2020 - CIVAS ORO - 93 Puntos
[] Eidan 2020 Dulce - CIVAS ORO - 93 Puntos

[J Eidan 2020 Tinto Joven - CIVAS Distincién - 91 Puntos

[0 Vega de Acusa 2020 Tinto - CIVAS Distincién - 91 Puntos

[] Seforio de Agliimes 2020 Blanco Seco - CIVAS Distincién - 90 Puntos
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En estos seis vinos de D.O. Gran Canaria cobran importancia las variedades
autoctonas, estan elaborados con uvas blancas, Moscatel de Alejandria, Malvasia

Volcanica y Listan blanca; asi como uvas tintas, Listan negra vy tintilla.

Javier Ventura es el responsable del extraordinario producto que se elaboran en la
Bodega Ventura, ademds de ofrecer asesoramiento a la Bodega Municipal de AglUimes,
cuyos origenes se remontan a dos generaciones atras, cuando su abuelo Alfonso
Ventura y su padre Alfonso Luis plantaron su propias vifas. Ventura es uno de los pocos
jévenes viticultores que se ha atrevido a seguir trabajando la tierra y cuidando de sus
frutos y, ésta, parece querer devolverle el favor en cada botella. Desde el
convencimiento de que sus tierras tenian un caracter especial que debian poner en
valor, empezé a trabajar discretamente en unas instalaciones muy modestas que el

vino de cada afio ha permitido ampliar progresivamente. Muestran la variedad con



tanta pureza, que pueden haber allanado el camino para un nuevo estilo de vinos

blancos, dulces y tintos.

La Revista & Guia AkataVino organizadores de la IV Edicion de CIVAS (Concurso
Internacional de Sumilleres de Espafa) desvela los resultados de las 150 Bodegas

finalistas. Las medallas y puntuaciones de los 500 Mejores Vinos del afio.

Una seleccién de 141 vinos blancos, 17 rosados, 265 tintos, 53 espumosos, 11

generosos, 17 dulces y 3 especiales que representan a 55 zonas de elaboracién.

CIVAS es un concurso sin precedentes, por ser el Unico que su participacién esta
blindada en exclusiva a las bodegas nominadas y que son candidatas a los Premios
AkataVino. Las 100 Mejores Bodegas de Espafia por AkataVino estaran en la Gran Final.
Todos los vinos participantes tienen puntuaciones > 90 puntos en la Guia Akatavino y

principales Guias de Espafa.

AkataVino es el perfil profesional entorno al vino lider en Espafia y con una amplia
repercusidon internacional con méas de 1.7 millones de cuentas alcanzadas y mas de
150.000 likes en el ultimo afo, gracias a nuestros perfiles en Instagram formado por
seguidores profesionales y consumidores del mundo del vino procedente de diferentes
paises como (ltalia, Reino Unido, EEUU, Portugal, Francia, Suiza, Alemania...). El Unico
concurso en Espafa que ofrece una alta repercusién en RRSS con amplitud

Internacional.

La designacién de Medallas, Diplomas y los Premios AkataVino a los Mejores Vinos de
las 10 categorias, las realizara un Jurado de Expertos de Espafia seleccionados entre los

50 TOP Sumilleres de la Organizacion.



