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FORMACION A MEDIDA BONIFICABLE

CURSOS DE CATAS VINOS Y PRODUCTOS SELECTOS



FORMACION ONLINE CON CATAS EN DIRECTO

Desde Catas y Enoturismo ponemos en marcha distintos cursos relacionados con el
sector del vino y de los productos selectos. Estas acciones formativas estan dirigidas
por profesionales y combinan la formacién online con catas y demostraciones en

directo.

Estos cursos estdn pensados tanto para profesionales del sector como para
apasionados del mundo del vino y de los productos selectos que quieran avanzar en el

conocimiento de las caracteristicas de los productos.
CURSO DE ANALISIS SENSORIAL DEL VINO

El curso permite profundizar en aspectos metodolégicos del andlisis sensorial de los
vinos y obtener una perspectiva de la cata. Esta formacién pretende perfeccionar el
nivel sensorial en los aspectos cruciales de la degustacién e iniciarse o reciclarse en el

conocimiento del vino.

El curso permite profundizar en los atributos de los mismos a través de los érganos de
los sentidos asi como obtener una perspectiva amplia y detallada de la cata. iniciarse o
reciclarse en el conocimiento de los vinos ahondando en las caracteristicas mas

importantes de cada uno de ellos.

El curso se realizara a través de teleformaciéon con un contenido de 32h que incluye a
mayores, catas en directo y envio de lote de vinos a los participantes. Esta formacién
es 100% bonificada por las Cuotas de la Seguridad Social para empleados y con precios
especiales para auténomos o amantes del vino. Podras ahondar en los parametros de
calidad, atributos positivos o negativos y en definitiva profundizar en el mundo del

vino a través de la cata o andlisis sensorial propiamente dicho.
Los objetivos especificos que tendremos seran:

Conocer la composicién de los vinos

Metodologia del analisis sensorial de los vinos

Realizar una cata de vinos



Pardmetros fundamentales del vino
Conocer la informacion basica de la cata
.Realizar los resultados de la cata

Puedes consultar temario en https://www.catasyenoturismo.es/curso-analisis-sensorial-

de-los-vinos/

y ampliar informacién sobre tus créditos de formacién
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CURSO DE ANALISIS SENSORIAL DE PRODUCTOS SELECTOS
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https://www.catasyenoturismo.es/curso-analisis-sensorial-de-los-vinos/

El curso permitira al alumno realizar el analisis sensorial de productos selectos propios
de la sumilleria (aceites, quesos, vinagres, sales, jamén,....) asi como disefiar sus
ofertas/cartas. Aprender a realizar catas de los mismos para contribuir a realizar una

seleccion de los mas idéneos.

El curso se realizard a través de teleformacién con un contenido de 60h, con catas en
directo y con envio de productos a los participantes para realizarlas. El curso es 100%
bonificado por las Cuotas de la Seguridad Social para empleados o con precios

especiales para autébnomos y amantes de la cata y productos gastronémicos de calidad

Los objetivos especificos que tendremos seran:

Conocer las principales caracteristicas de los productosBuscar y solicitar productos
selectos en el mercado.Preparar para la cata las muestras de productos
selectos.ldentificar y aplicar la metodologia de la cata de productos selectos propios
de sumilleriaReconocer las caracteristicas organolépticas de los productos
selectos.Evaluar y clasificar los productos selectos.Elaborar y analizar cartas de

productos selectos propios de sumilleria, identificando sus principales caracteristicas.
Amplia informacién del mismo, temario y créditos de empresa en el siguiente enlace

https://www.catasyenoturismo.es/curso-de-analisis-sensorial-de-productos-selectos/

El curso se desarrolla a través de una plataforma de teleformaciéon en donde tendras
todos los contenidos tedricos. En todo momento estards acompanado por un tutor que
te guiard en tu formaciéon. En este enlace puedes descargar el contenido completo
del PROGRAMA FORMATIVO ANALISIS SENSORIAL DE PRODUCTOS SELECTOS PROPIOS
DE SUMILLERIA Y DISENO DE SUS OFERTAS

Ademas, se desarrollaran catas en directo online en las aprenderas a analizar una serie
de productos selectos como Aceites y Quesos. Para realizar estas catas, se te
proporcionaran packs con los distintos productos SIN NINGUN COSTE A MAYORES que

se analizaradn en las catas.
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