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ESCRITO POR MARTA GARRIDO

El vino, desde sus principios, ha sido simbolo de alegria, y hoy en dia, ademas, un
placer, que hace que podamos disfrutar de momentos especiales, sin tener que esperar

a ningun tipo de ocasiéon "importante de celebracién" para beberlo.

Para nuestros abuelos era inconcebible no tomar vino en las comidas, y en aquél
entonces, aquellos vinos, no eran mucho mas que claretes (l), del afio, fermentados en

depdsitos de hormigdén, comprados a granel en arrobas (ll).

Ahora, que todos tenemos la oportunidad de, no sélo beber vino, si no, de disfrutar de

vinos de gran calidad y a precios muy asequibles, ;vamos a dejar de tomarlo?
Este vino, lo he elegido, por dos motivos fundamentales:

1. Porque representa absolutamente el recorrido histérico de la D.O Bullas. Donde el
factor "sorpresa" que vamos buscando, radica justamente en el gran desconocimiento
de esta Pequena DO, y los vinos de gran calidad-precio, elaborados con su variedad

autdctona principal: la monastrell.
2. Por la utilizacion de cepas centenarias recuperadas.
Historia:

En el municipio de Bullas encontramos ya vestigios de la tradicidon vinicola de esta
region de la época Romana. Por ejemplo, una pequena escultura que aparecié en las
excavaciones de la Villa romana de Los Cantos en Bullas, o el sello del Castellar,

alegoria a la vendimia. Ambos ejemplos de la economia y la dedicacién de los



habitantes de esta tierra al cultivo de la vid y su produccién elevadisima de vino.

Tengamos en cuenta que, para librar batallas, el hecho de haber consumido vino, hacia
gue los legionarios fuesen mas bravos y valientes. O al menos, el puntito de grado
alcohdlico en sangre, relajaba un poco la tensién de enfrentarse en combate ante los

adversarios.

Es cierto que, con la llegada del islam, la produccién de vino se vio reducida, aunque
como ocurrié en toda la zona conquistada, el placer de consumir vino, a veces hacia
gue los preceptos del Cordn no se respetaran del todo, o se entendiesen de una forma

algo mas laxa.

Tras la Reconquista, el vino vuelve a aparecer como elemento alimenticio de primera
necesidad, a veces mas que el agua. Incluso las érdenes de caballeria protegian las

plantaciones y bodegas, ya que eran el sustento de los castillos y villas.

Si tenemos en cuenta que, en aquel entonces, la presencia de animales domésticos en
las casas, cerca de pozos o arroyos, era lo mas frecuente. También lo era, que el agua
estuviese contaminada con Escherichia Coli. Y como aun faltarian siglos para el
descubrimiento de las bacterias, y por tanto, de la forma de eliminaciéon de éstas, con
cosas tan sencillas como el simple hecho de hervir el agua antes de su consumo, beber
vino, en muchas ocasiones, era considerado mas sano por el simple hecho de gque éste,

no producia, y perddn por lo escatoldgico de la palabra, "cagaleras".

Al mismo tiempo, el vino se instauré como elemento liturgico de la eucaristia, y esto
dio lugar a una nueva expansién de la viticultura, sobre todo en las zonas de cultivo
donde se asentaron los monasterios ya que mucha parte de sus tierras de labranza

fueron destinadas al cultivo de la vid.

(I)Clarete: Para saber exactamente qué era considerado clarete, y la diferencia entre la
forma de elaboraciéon de un clarete y un rosado, podéis recuperar el articulo que
publiqué el 5 de septiembre de 2018, en 5barricas: Clarete y rosado. Tradicion y

tendencias de mercado. https://5barricas.valenciaplaza.com/clarete-y-rosado-tradicion-

y-tendencias-de-

mercado/?utm campaign=shareaholic&utm medium=facebook&utm source=socialnetwork&fbcl
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Actualmente, segun legislacion traspuesta de la UE, ambos, en la actualidad se

denominan "vino rosado".

(I1) Arroba: Medida que actualmente equivale a 18 litros.
La antiguedad de los vifiedos:

:Qué aporta al vino la antigliedad de un vifiedo?

En primer lugar, mucha de la madera de la vid se encuentra lignificada y aunque el
vifedo haya sido cuidado o recuperado dejando suficiente paso a la savia, el flujo de
ésta, estd mermado. Por ello, la produccién de uva de estos vifiedos es mucho menor,

pero el fruto es mas rico en azucares y polifenoles.

El sistema radicular de estas vides de mayor edad, es mucho mas extenso y profundo,
por lo que pueden nutrirse con mayor facilidad y no sufrir muchas veces tanto las

inclemencias del tiempo, como pudiera ser una sequia prolongada.

La cepa vieja estd totalmente aclimatada al terroir y el equilibrio entre la parte
vegetativa y la fructifera es mucho mayor. Por ello, tanto el desarrollo foliar, de menor
follaje, como el nUmero de racimos y peso, de menor volumen y tamafo, se encuentran

en perfecto equilibrio.

Las Refas Seleccion
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Las Refias Seleccidn, es un vino de color granate muy intenso, con tintes violaceos,

brillante y de capa alta.

De intensidad alta, con aromas de fruta negra confitada, con una nota que recuerda a
los bombones de cereza con licor, se percibe olor a torrefacto, ahumado, resina y
madera. Posteriormente evoluciona hacia matices de notas balsamicas, cascara de

frutos secos, y un toque lacteo, propio de la fermentacién malolactica.

La entrada en boca es potente. Es un vino robusto, con buena estructura. Carnoso,

corpulento, y amplio.

Con un nivel tanico elevado, el tiempo de crianza y envejecimiento, ha dejado que los
taninos maduren y ofrezcan su cara mas amable, de tal forma que no produzcan
sensacién de astringencia o sequedad, dejando en el final de paso de boca, una

sensacién aterciopelada.

Tras el primer golpe, aparecen los sabores balsamicos, especiados, y de madera, con

un final persistente.
Es un vino graso, redondo y corpulento, pero de gran elegancia y finura.
Compra del vino en:

https://bodegasdelrosario.es/store/es

https://pequenasdos.com/compra-vino/
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SELECCION

USRENAS SELECCION

Stuada on ol sureste de Espana, Bullas esta dedicada al arte dela
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IASRENAS SELECCION

Suadaen el sureste de Espafia, Bullas est4 dedicada al arte de a
dsboracion del vino desde la época romana. Le ofrecemos un potents
sa tinto de nuestro valle a 800 m. sobre el nivel del mar. Se trata de
iimaginativo blend de Syrah y Monastrell, uvas siempre cosechadas
amano con una atencion meticulosa en la produccidn. Rico en aromas
altas rojas maduras, elegantes especiados, redondo y suave. Este
o s delicioso cuando se disfruta con amigos y con la mejor compaia

located in the southeast of Spain, Bullas is dedicated to the art of
Wemaking since the Roman times. We offer you a powerful red from
orvalley found at 800 m. above sea level. This is an imaginative blend
~ Syah and the local Monastrell grape, always harvested by hand wif
W“"i“m in the production. With massive amount of rich, g
: mm spicy, really well rounded and smooth. This wine 1s defightful
enoyed with friends and with the best company.
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