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ESCRITO POR MARTA GARRIDO

Las tendencias de mercado, son muchas y muy variadas. Pero si algo esta claro, es que

el consumidor final busca en el vino, mas alla de sélo un producto alimentario ().

El vino, siempre supondrd un deleite en la experiencia gastrondmica, sea cual sea el

momento de consumo, o lugar dénde se disfrute.

Cada vez que nos sentamos en la mesa, debemos "ser conscientes" de lo que estamos
haciendo. Esto, estd muy en boga hoy en dia, con la ampliamente difundida disciplina

de: "mindfulness".
Comer, no sélo es un hecho meramente funcional de nuestro organismo.

La importancia de alimentarse bien, esta cada vez mas arraigada, y yendo un poco mas
alla, principalmente en paises desarrollados, en la escala de deseos y necesidades,

debemos tener en cuenta otro concepto, el "heddnico".

Por ello, voy recomendar, en una serie de articulos, vinos que actualmente son

tendencia (Il)

En el mercado, en guias de vinos, en numerosos articulos de catas..., podréis encontrar
muchisimos vinos de gran calidad y muy especiales. Todos ellos seran, sin duda,

merecedores de estar presentes en vuestras experiencias gastrondmicas.

Yo, me dedico al sector vitivinicola, y claro estd, soy consumidora habitual de este
alimento, ademds de firme defensora de su consumo saludable, y divulgadora de toda

una cultura e historia de esta maravillosa bebida.



He tenido la gran suerte de probar muchos vinos, y en bastantes ocasiones poder
hablar o escribir sobre ellos, y si hay algo que realmente me parece atractivo a la hora
de escoger y recomendar un vino en concreto, es lo que en este sector llamamos el

"factor sorpresa", o mas coloquialmente: el factor "jwow!".

En estos articulos, os quiero presentar algunos vinos galardonados en el Ultimo
Concurso de Pequefias D.Os , que a mi parecer, merecen vuestra atencién,
exactamente por esa/s cualidad/es diferenciadora/s que los hacen, en mi opinién, muy

interesantes.

A través de apuestas como las que realiza la empresa Pequefias D.Os S.L., se reconoce
el trabajo de los profesionales de estas areas, se impulsa al sector vitivinicola, y se dan

a conocer vinos de gran calidad de nuestro pais que muchas veces pasan inadvertidos.

Ademas, gracias al esfuerzo de estos viticultores se estan recuperando variedades
autéctonas, métodos tradicionales de elaboracién, e incluso patrimonio arquitecténico,

lo gue supone perpetuar la historia y tradicién de estas regiones vitivinicolas.

Dese hace cuatro afios, la empresa Pequefias D.Os S.L, organiza el "Concurso Nacional
de Pequenas D.Os". Este dltimo afo tuvo lugar el dia 26 de junio en el Aula Espafola

del Vino de Madrid.

(I) Definicién de vino como alimento: En Espafa la categoria y la calidad de los vinos
estd regulada por la la Ley 24/2003 de la Vifa y del Vino, que a su vez adapta el
anterior estatuto del vino de 1970 a la legislacién europea (Reglamento UE n¢
753/2002 de la Comisién). Segun la ley indicada, el vino es el alimento natural obtenido
exclusivamente por fermentacion alcohdlica, total o parcial, de uva fresca, estrujada o

no, o de mosto de uva.

(I Incremento de consumo de vinos con D.O: Incremento de consumo de vinos con

Denominacién de Origen. Informe de OEMV https://www.oemv.es/compras-de-vino-en-

el-canal-alimentacion-espanol-mayo-2020



https://www.oemv.es/compras-de-vino-en-el-canal-alimentacion-espanol-mayo-2020
https://www.oemv.es/compras-de-vino-en-el-canal-alimentacion-espanol-mayo-2020

Tal y como cuenta José Luis Hernandez Rodriguez, promotor del Concurso: "El principal
objetivo de la Organizacién es tratar de dotar de un mayor protagonismo a estas
regiones en los medios de comunicacion, asi como dar a conocer, a distribuidores y

consumidores, la inmensa riqueza vinicola de nuestro pais".

He de destacar que esta cuarta edicidon del Concurso, se realizé tras la primera ola de la
pandemia mundial que estamos sufriendo, por lo que la direccién del Concurso tomé

maximas medidas de seguridad, con gran esfuerzo y excelentes resultados.
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Y sin mas predmbulos, vamos a conocer ese primer vino que 0s quiero recomendar.

PARDEVALLES BLANCO ALBARIN.

Este vino, pertenece a la D.O Leén, fue premiado en el concurso en la categoria de

blancos jovenes, afiada 2019, con una puntuacién de 89 y, por tanto, medalla de Oro.

iQué lo hace diferente?



En primer lugar, hay que hablar de la variedad de la uva que se ha seleccionado para

su elaboracion. La variedad Albarin blanca.

La Albarin blanca, es una uva de procedencia asturiana de la zona sur-occidente, una

uva muy poco conocida y en peligro de extincion.

El cultivo de esta variedad, parece situarse concretamente en la zona de Cangas de

Narcea.

Por su buena adaptacioén, pasé a cultivarse, en algunas zonas de Cantabria y Castilla y

Ledn.

En Ledn los viticultores poseen plantaciones con mas de 100 afos y algunas bodegas

se han volcado en recuperarlas.

Es una variedad, recomendada como uva de vinificacién. Se caracteriza por un sabor
dulce y herbéaceo, que recuerda algo a la moscatel. Alcanza facilmente los 14 grados,

en zonas altas y soleadas, conservando una fresca acidez.

Su nombre y morfologia pueden confundir esta cepa con la Albarifio gallega o la Albillo,

pero se ha demostrado que no comparten parentesco.

Otro rasgo distintivo de este vino, es que la vendimia es de precisiéon y nocturna, pero

esto ya se realiza para la elaboracién de muchos vinos de alta calidad.
Lo que lo hace realmente especial, es su forma de maceracién.

La maceracion, es el proceso que se produce cuanto el mosto entra en contacto con los
hollejos y la pulpa de la uva en un mismo depdsito, con el objetivo de que los
compuestos aromaticos y de estructura gque se encuentran en la piel y en las capas de
células que estan inmediatamente debajo de la misma, pasen al mosto para

proporcionar al futuro vino aromas varietales, color y estructura.

En el caso de Pardevalles Albarin, la peculiaridad se encuentra en que, este proceso se
realiza de la forma que llamamos "maceracién pelicular". Maceracion que se realiza en

la elaboracién de muy pocos vinos.



La maceracién pedicular, consiste en dejar en contacto la piel de la uva y el mosto sin

gue empiece a fermentar, con el fin de obtener un mosto mas aromatico.

Es habitual que ademas se realce con maceraciones prefermentativas y en frio. En el
caso de Pardevalles Albarin, este proceso inicial de la elaboracién del vino, tiene lugar

durante 48h.

De unas pocas hectdreas de vifiedos de uva Albarin Blanco que la bodega Vifiedos vy
Bodega Pardevalles posee en los pagos de Carroleén y El Gamonal, en el término de

Valdevimbre, nace este Pardevalles Albarin con DO Ledn.

El terroir, tiene clima continental, escaso en precipitaciones, y con un marcado
contraste térmico entre los dias y las noches Se cultiva en tierra de cantos rodados de
la era cuaternaria, entre los 750 y 820 metros de altitud. Es un paraje llano de origen

aluvial, pobre y pedregoso.
Un vino blanco critico y floral, que otorga cuerpo y una intensa carga aromatica.

Servido en la copa es un vino de color amarillo pajizo, limpio y brillante, cristalino, con

brillos verdosos.

Sus aromas estan llenos de recuerdos a frutos tropicales (mango, pifa, platano), de

hueso (melocotén), un punto herbaceo muy intenso y con cierta complejidad.

Al beberlo nos encontramos con un vino fresco, seco y concentrado, con un paso en

boca sabroso y de largo recuerdo. La acidez muy equilibrada, y con mucha carga frutal.

Pardevalles Blanco Albarin es un vino para descubrir la variedad de uva Albarin vy

disfrutar de su amable frescura.

Para conocer mas  sobre la bodega, podéis  visitar su pagina:

https://www.pardevalles.es/



https://www.pardevalles.es/
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Compra del vino en:

https://www.pardevalles.es/tienda/

https://pequenasdos.com/compra-vino/



https://www.pardevalles.es/tienda/
https://pequenasdos.com/compra-vino/
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