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La importancia del oxigeno
durante la elaboracion del vino

La oxigenacidén del vino fue el eje en torno al que gird el Férum
Vivinium 2020 al que asistieron virtualmente mas de 200

profesionales durante los dias 25 y 26 de noviembre
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El sector vitivinicola atraviesa un momento duro. El constante cierre de la hosteleria, la

bajada de ventas que esto conlleva, la acumulacién de stock en bodega, una vendimia
2020 dificil... Son muchos los retos inesperados a los que se enfrenta esta importante

industria, pero eso no implica que hayan desaparecido otras dudas comunes. Por ello,



el Forum Vivinium centrd su atencion en uno de los retos clasicos mas importantes: la

oxigenacion del vino.

Bajo el titulo ';Controlas la evolucién de tu vino?', el férum contd con la participacién de
ponentes del mas alto nivel que coincidieron en destacar la importancia de gestionar
correctamente el oxigeno en todas las fases de elaboracién del vino. Asi, mas de 200
profesionales asistieron los dias 25 y 26 de noviembre a esta primera ediciéon del

forum, un evento digital, organizado por Eneo y Vitivin.

Pedro Ballesteros, ingeniero agronomo especializado en Viticultura y Enologia y Master
of Wine, abrié el evento con su ponencia 'El valor de lo viejo'. En ella, profundizé en la
evolucion histérica de los métodos de conservacion del vino y la importancia del
conocimiento de los vinos viejos, para entender la realidad actual. Destacé el trabajo
de La Rioja en dar valor al vino viejo de calidad e hizo mencidén especial a Vega Sicilia.
Ademads, subrayd la importancia de apostar por vifiedos y sistemas sostenibles para

garantizar el futuro del sector.

Tras él, Ulrich Willmes, propietario de la compania Willmes, realizé una intervencién
centrada en la 'Interizacién durante el prensado de la uva'. Patrocinado por Magusa
Maquinaria Viticola, Willmes explic6 cdémo su principio de prensado, basado en la
tecnologia de doble membrana, ayuda a mantener la calidad del vino durante todo el

proceso.

El asesor internacional en enologia y fundador de Laboratorios Excell, Pascal
Chatonnet, analizé las 'Mediciones electroquimicas para mejorar la calidad y longevidad
de los vinos'. En su presentaciéon puso el foco en la voltametria, una técnica "poderosa
y prometedora", y subrayé que esta técnica "da mucha informacién atil de todos los

compuestos capaces de absorber electrones y, en consecuencia, resistir la oxidaciéon".

Marta Arranz, endéloga y responsable de Wine Quality Solutions, hablé del 'Desafio de
llevar la teoria a la practica' y comentdé que "conocer, anticipar e interpretar" son las

claves para aplicar los conocimientos teéricos a la practica del dia a dia en una bodega.

Por Ultimo, la profesora titular del departamento de Quimica Analitica y responsable del
Grupo UVaMOX de la Universidad de Valladolid, Maria del Alamo, giré su ponencia en

torno al estudio 'Crianza en diferentes sistemas de barricas'. Del Alamo hizo hincapié



en las vias de entrada del oxigeno en las barricas estudiadas -4 de roble americano y 4
francés-, subrayando la importancia de la madera como material mciro-oxigenador de

los vinos.
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Evolucidon, longevidad y efectos del oxigeno en el
vino

La segunda jornada se inicié con Teresa Garde, investigadora de Ramoén y Cajal en el
Departamento de Enologia del Instituto de Ciencias de la Vid y el Vino (ICVV), con la
presentacidon el estudio 'Levaduras no-Saccharomyces: estudio de su eficacia en la
bioproteccidn, la reduccién del grado alcohdlico y el aumento del color', patrocinado
por Ravago Chemicals. El estudio confirmdé la utilidad de estas levaduras en la
disminuciéon del grado alcohdlico, pero no mostré ningun efecto significativo en el

aumento del color.

Le siguié Fernando Zamora, catedratico de la Universitat Rovira i Virgili y presidente de
la Subcomisién de tecnologia de la Organizacién Internacional del Vino (OIV), que
abarcé la 'Influencia del tipo de depdsito sobre la composicién y calidad del vino'.
Zamora indagd en las diferentes caracteristicas de la madera, la ceramica, el cemento

y el acero inoxidable.



Influencia del tipo de deposito sobre la composicion y calidad del vino
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El director técnico de Agrovin, Ricardo Jurado, traté los 'Aspectos tedrico-practicos
sobre la gestién de gases de bajo peso molecular en enologia y sus nuevos desafios',
recalcando en lo fundamental de estos gases para la elaboracién de vinos de la
maxima calidad. Asimismo, presentd sus equipos Electrowine y Oxi_Out para el control

de procesos de 6xido-reducciéon y la gestién de gases, respectivamente.

Antonio Palacios, profesor en la Universidad de La Rioja y enélogo en Crusoe Treasure,
realizé una de las intervenciones més esperadas del Forum Vivinium en la que hablé de
la 'Crianza de vinos bajo el mar'. Durante su intervencién, dijo que "la bodega
submarina es un auténtico ecosistema que nos da argumentos, para seguir apostando
por ella como sus moderados cambios térmicos, especialmente su extraordinaria
capacidad para almacenar calor, y su gigantesco moderador de temperatura, la
oscuridad y la capacidad de aprovechar la cinética marina con su energia maremotriz y

undimotriz".



El atesoramiento submarino; crianza del vino bajo el mar
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Tras la mesa redonda final, el Forum Vivinium se clausurd con una cata de cuatro vinos
muy especiales: Cuvée El Palomar de Abadia Retuerta, Benufet de Herencia Altés, Peia
el Gato de Bodegas Juan Carlos Sancha y Vina Maris de Bodegas Carchelo. Ademas, a lo
largo de las dos sesiones se realizaron concursos en los que los ganadores se hicieron
con productos y servicios valorados en mas de 3.000€ por gentileza de los

patrocinadores.

Forum Vivinium

Organizado por Eneo y Vitivin, el Férum Vivinium ha estado patrocinado por Agrovin,
Barnigrado, Caser Seqguros, Elaisian, Isagri, Magusa, Oresteo, Parsec, Ravago Chemicals
Spain, Tecnologia Difusién Ibérica (TDI), Verallia y Vinventions. Ademds, ha contado con
la colaboracién de distintas instituciones, asociaciones y bodegas como el Instituto
Tecnolégico Agrario de Castilla y Ledn, la Plataforma Tecnoldgica del Vino, el Instituto
de Ciencias de la Vid y el Vino (ICVV), EnoDuero, la Universidad Rovira i Virgili, la
Asociacién Castellanoleonesa de Endlogos, la Federaciéon Espafiola del Vino, la

Asociaciéon de Enologia de Castilla La Mancha y las bodegas participantes de la cata.



