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Vinos, Espumante, Cerveza y
productos “plant based” en
crucero Silver Cloud que recorre
los Fiordos Chilenos

sabado 9 de noviembre de 2019

ESCRITO POR MAXIMILIANO MORALES

Por segundo afo consecutivo, el Crucero de Lujo Silver Cloud en su travesia "Culinary
Voyage" incluira vinos, cerveza y productos "plant based" en exclusivas degustaciones
gue se realizardn a los pasajeros a cargo del ingeniero agrénomo Maximiliano Morales,
gue se desempefard como Wine Specalist en el tramo de Valparaiso hasta Punta
Arenas, recorriendo los fiordos nacionales entre el 7 y 17 de Noviembre, ya que luego

la embarcacion continlia hacia Buenos Aires.

Uno de los principales atractivos de este crucero es la presencia de dos chilenos, el
chef Rodrigo Balbontin Nef y el Ingeniero Agrénomo Maximiliano Morales, quienes
fueron invitados por el chef David Bilsland para ser parte del recorrido y poder mostrar

los atributos de la gastronomia y vinos de Chile.

Rodrigo Balbontin Nef realizard "cooking demostrations", clases de cocina para
preparar recetas chilenas de pasteleria y/o mariscos, ademdas de cenas tematicas
donde presentard sus preparaciones gourmet donde incluira la popular NotMayo y la

recién lanzada NotMilk como parte del recetario de este exclusivo mend.

Entre las actividades que realizaran los pasajeros en la travesia en este crucero gque
potencia la expresién culinaria, destaca descender para comprar en el mercado de

Coquimbo y Puerto Montt mariscos y pescados frescos para preparar recetas chilenas



con el chef invitado, ademas de hacer recorridos de trekking en sectores como Niebla y

en los fiordos chilenos.

En el caso de los vinos, el Ingeniero Agrénomo, Maximiliano Morales es por segundo
ano consecutivo el Wine Specialist y realizara degustaciones de vinos de las Vihas
Montes con Alpha Carmenere 2018 del Valle de Colchagua y un blend Jackie Oh! de
90% Carmenere y 10% Merlot del Valle de Curicé de la Vifa Folatres Family Wine

Estates.

Se realizard una degustacién de espumante Brut Folatre que tiene como consultor
enolégico al francés Georges Blanck, ex Director enoldégico de Moét et Chandon,
ademads de incluir Cerveza Torobayo de Kunstmann de la ciudad de Valdivia en las

degustaciones temaéticas.

Durante la travesia, Maximiliano Morales realizara una presentacién llamada "History of
ancient cultivars in Chile, Rescue old vine projects", 18 years of investigation in 4.000
kilometers, que abarcara una introducciéon del proceso de establecimiento de vifiedos
desde la llegada de los espafioles a Chile, hasta el analisis de estudios de caso

impulsados en mas de cinco valles vitivinicolas.



