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Showcooking y novedades en el
Salon Innova
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Si existe un concepto de cocina uUnico en Almeria, ese es el que llega de la mano del

chef Tony Garcia, que ha acudido a la segunda jornada del Saléon Innova Horeca

dedicado a los profesionales de la Hosteleria, la restauracion y el catering.

El cocinero del Espacio Gastrondmico y Avenida Hotel ha aportado su creatividad a un
plato tradicional, las migas. Con él ha protagonizado el showcooking innovando con la
incorporacién del rape y del gambdn rojo, con la presencia de profesionales en el
Palacio de Exposiciones y Congresos de Aguadulce que acuden a este salén que se

inauguraba el lunes y que finaliza este miércoles.

Una cita que se por primera vez, pero que nace con la vocacién de permanencia para
establecer en Almeria una cita anual de profesionales del sector y un lugar de

encuentro innovador.


https://www.innovahoreca.com.es/

