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En un entorno y vifiedo pleno de matices, arropados por familia y una gran sintonia de
vinos podemos decir literalmente, que nos quedamos con gran sabor de boca, una
visita que supo a muy poco y no precisamente por la calidad de sus vinos. Junto a
companeros de FIJEV (The International Federation of Wine and Spirits Journalists and

Writers ) y por gentileza de Vinipax Rural Beja y CCRR de la D.O Tejo.

Asi es Alveirdao, y aunque hablamos del afio 2000 como su renacimiento, deberiamos
remontarnos a los ancestros (Familia Faria Vieira)de los cinco hermanos que hoy

capitanean el proyecto, concretamente nos trasladan al S.XIX.

Nos encontramos en la subregion Tejo- Tomar, en aldea de Chicharo (Torres Novas)
donde el terreno se dibuja en ondas , en suelo muestra blancura de sus terreneos

calcareos y excepcionalmente algunos islotes de esquitos y de paleta oxidativa del

hierro presente .




Al recorrer sus vifledos , entre la blancura de sus suelos y la cuidada disposicién de sus
cepas da la impresidn que se haya dibujado el paisaje con un tiralineas. Cada loma,
cada encosta se mantiene , multiples exposiciones, alturas, cada cual a su ritmo y a los
de los recursos naturales . Lo que vendria a ser una extrema parcelaciéon a los antojos
del sol,del aire, agarrandose con fuerza a un suelo donde lo Unico que tienen que hacer
Sus cepas es expresarse, crecer, evolucionar. Gran influencia de las Sierras del Aire y
Lamperas condicionando un clima calido, seco y soleado que contribuird a un excelente

estado sanitario.






Se respira respeto al conjunto, una perfecta simbiosis planta, suelo y la mano del
hombre con minimo intervencionismo. Precisamente de su maxima expresion del
terroir nace el nombre de sus vinos "Maximos" y de sus laderas ,sus vinos "Encostas

EGV".

Lo comentaba lineas arriba, supo a poco la visita asi que en la Asociaciéon de catadores
Vitislucus- Expertos en Analisis Sensorial y Enoturismo hemos repetido experiencia y
hemos vuelto a organizar dos catas, una en Lugo y otra en Santiago de Compostela,
dos paneles distintos de 10- 12 catadores en cada uno de ellos y el resultado fue

unadnime: "esta si ha sido una buena cata"

Ly o, A C14
ChBEwqET a5 UY

MAXIMO S blanco 2013 14,5% vol.
Fernao Pires, malvasia fina, arinto y pinceladas de rabo de ovelha

Fermentacién conjunta de todas las variedades a la busqueda del equilibrio de azlcar y
acidez. Una larga maduracién en inox y botella determinan que este vino no comparta

una copa hasta pasados 2-3 afos.

De cierta intensidad en su vestir .En nariz uno se imagina un huerto mediterraneo
(azahar, piel de naranja, melocotdén de vifia y orején). Al gusto es frescura y cuerpo,

con indicios de dulzura.






MAXIMO'S tinto 2015 15 % vol




Castelao, touriga franca e touriga nacional

En este caso hablariamos de armonia y complejidad. Dada la calidez del afio se
encontré la maxima expresion y adaptacién al suelo de estas castes. De un suelo muy
representativo de la zona, "alveirao". Aromas compotados y sutiles vainillas de buena
madera ( malolactica parcial en roble francés usado y posterior maduracién de unos 10
meses) . En boca debemos hablar de delicadeza,complejidad, concentracién vy

elegancia.






MAXIMO 'S tinto Grande Escolha Biolégico2012 14% vol
Touriga Nacional
Podriamos abreviar y definirlo en dos palabras, elegancia natural.

Pero contaros que el "Grande escolha" arranca de la selecciéon de la mejor caste y
parcela en un momento determinado y este 2012 aunque proveniente de un terreno
dificil y de poca inclinacién, aunque muy calcareo, fue el que en esta aflada consiguio
mimetizarse al maximo con la touriga nacional en este caso. Vigor limitado ,se tradujo
en vinos de gran concentracién y muy pulidos tras una maduracién en barrica de 2
anos. Se muestra cerrado de color, con los aromas esperados de la touriga, casis,

violetas, fruta madura , de excelente estructura y tanino aterciopelado.

Hoy hasta aqui ,aunque en bodega hemos disfrutado de un amplio repertorio que

incluia anadas anteriores ya fuera de mercado y primicias. Volveremos a disfrutar de

ellos en Simplesmente Vinho 2018 en Porto los préximos 23- 24 de febrero.




