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ESCRITO POR IGNACIO GARCIA

Regalar vino puede llegar a ser un arte; un arte que viene de muchisimos afos atras.

El arte de regalar vino viene acompafiado de trucos que hacen que el vino siga siendo
un regalo (sobre todo navidefio) de gran tradicién en nuestra sociedad y otras muchas

sociedades de nuestro entorno y cultura.

Y como el hecho de "regalar por regalar" no es parte de la estrategia de marketing de
ninguna empresa ni negocio, damos por sentado que "el que regala bien vende" pero si

el regalo surte efecto en quien lo recibe.

Y aunque tengo el mejor método para que este tipo de regalo sea efectivo lo dejo para

en final. Antes me gustaria aportar 5 ideas que hacen que este tipo de regalo funcione.

Idea 1: Regalar una caja de 12 botellas en vez de una sola botella. Y si son mas cajas

mejor. Una botella para cada dia del afo te colmaria de bendiciones...



Idea 2: Regalar una botella de vino acompafiada de un buen jamén y también de un

buen queso vy ...

Idea 3: Regalar una botella de vino y un surtido de mariscos "de Galicia a tu casa, non-

stop"

Idea 4: Regalar una botella de vino con un décimo de loteria de los que ademas te

aseguran gue te "tocara el Gordo".

Idea 5: Regalar una botella de vino acompanada de un viaje (vuelta al mundo, si puede

ser, en los mejores hoteles que te vayas encontrando).
Idea 6: Aqui puedes incluir tu aportacién personal y anadirla abajo en los comentarios...

En nuestra empresa sugerimos una forma de regalar vino mucho mas efectiva que
todas estas y ademas viable: A la botella de vino que regalas le afilades una tarjeta-
termdémetro para vinos. Con esta tarjeta-termdémetro conseguimos que el agasajado

tome nuestro vino a la temperatura ideal, disfrutandolo plenamente. Y si nuestro vino



es un gran vino lo recordara siempre ayudado por la tarjeta-termémetro que guardara
y te hard publicidad. Algunas empresas ya lo practican (ver la imagen que ilustra esta

nota)
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(*) puedes anadir la tuya en comentarios
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