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Lo llevas en tu catera y siempre tomaras el vino, tu vino, a su temperatura
ideal de consumo.

Una circunstancia elemental que nos impide disfrutar al 100 por cien de un buen vino
es la temperatura de consumo. Pero aún siendo tan fácil de remediar, si te descuidas
un poco te sirven el vino a temperaturas inadecuadas.

Por más que casi todos los buenos vinos ya te indican en la botella la temperatura
recomendada de consumo. Cierto es que estas temperaturas recomendadas de
consumo varían ligeramente según los lugares de consumo, el ambiente, el momento
del consumo, si es con una comida, con un aperitivo, con un queso. Además cada
persona tiene su propio paladar.

Nuestra tarjeta-termómetro nos indica en pocos segundos si la temperatura del vino
que vamos a consumir es la más correcta para disfrutar al maximo de las cualidades
del caldo.

Con este termómetro sabremos en pocos segundos si estamos consumiendo los vinos
blancos, los rosados ó  tintos a la temperatura ideal.

La tarjeta-termómetro de vino servirá en primer lugar para que tomen su vino a la
temperatura ideal: a esa temperatura a la que el vino nos regala todo su aroma
y su sabor.

La copa en la que se sirve y demás circunstancias las dejo para otra ocasión, que
también son muy importantes.



Nuestra empresa fabrica una tarjeta-termómetro que nos indica en pocos segundos si
la temperatura del vino que vamos a consumir es la más correcta para disfrutar al
maximo de las cualidades del caldo.

Fabricamos este soporte publicitario promocional en muy diferentes acabados.

Al consumir el vino a la temperatura adecuada se consigue disfrutar al máximo las
cualidades del mismo (aroma, sabor ...).

 

más información: http://almanaques.net/vino
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