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Las variedades ancestrales que
revolucionaran el vino espanol,
segun Masters of Wine espanoles

Andreas Kubach MW y Fernando Mora MW avalan un proyecto que
ha permitido identificar unas 50 variedades prefiloxéricas en 30
anos

martes 8 de mayo de 2018

Miquel Torres, director general de Familia Torres y quinta generacion; Andreas Kubach

MW; Fernando Mora MW; y Sergi Castro, sommelier de Familia Torres



Los Masters of Wine espainoles Andreas Kubach y Fernando Mora ven en las variedades
ancestrales que ha conseguido recuperar la Familia Torres una excelente oportunidad
para dotar al vino espafiol de personalidad e identidad propias y para afrontar el

cambio climéatico.

Asi de convencidos se han mostrado estos dos expertos en vino, poseedores del
maximo reconocimiento a nivel mundial, al catar las cinco variedades pre-filoxéricas
con mayor potencial enoldgico, de entre las cincuenta cepas recuperadas a dia de hoy,

en un acto celebrado este lunes, 6 de mayo, en el Salén de Gourmets de Madrid.

"En momentos de estandarizacién, encontrar estas joyas enolégicas es maravilloso",
afirmé Fernando Mora, "y también lo es pensar que estamos ante una pequefa
muestra de toda la riqueza viticola que tenemos en nuestro pais a la espera de ser
redescubierta". Para Andreas Kubach, "estas variedades dardn de qué hablar ya que
sus vinos tienen mucha personalidad, son reconocibles y vinculados a un territorio". Y
afadié "Serd un gran éxito si, ademas de adaptarse al cambio climatico, estos vinos

son capaces de trasladar toda esta singularidad a la copa".

Este apasionante proyecto, largo y costoso, contribuye sin duda a recuperar el
patrimonio viticola espafol. Lo inicié la Familia Torres a principios de los aflos ochenta
en Catalunya y en los Ultimos afnos lo estd extendiendo a otras zonas vinicolas y
compartiendo con otros viticultores. "Empezé como algo filantrépico, no nos habiamos
planteado hacer vinos hasta que fuimos conscientes del verdadero potencial enolégico
de algunas de estas variedades y del valor diferencial que podrian aportar al territorio",
sefald Miguel Torres Maczassek, miembro de la quinta generacién. "Pero no por ser
ancestral, es interesante; solo nos hemos focalizado en aquellas que realmente
sobresalen a nivel enoldgico y que son capaces de hacer frente a los problemas que

conlleva el cambio climatico".

Kubach y Mora expresaron su admiracion por el proyecto y por los vinos
experimentales elaborados a partir de las variedades bautizadas con el nombre de
Forcada, Pirene, Gonfaus, Moneu y Querol en referencia al lugar donde fueron
localizadas. De todas ellas, les sorprendié especialmente su frescura y potencia

aromatica. "La acidez es la columna vertebral de estos vinos", comenté Kubach, de los



gue también destacod "su elegancia, equilibrio y el que sean tan bebibles".

Fernando Mora los calificé de "honestos", ya que conseguir, segun él, "estos niveles de
acideces de manera natural es algo realmente sorprendente y hay que defender la
diversidad y honestidad en el mundo del vino". "Con este proyecto, volvemos al pasado
mirando al futuro, conservamos el conocimiento de nuestros antepasados pero

utilizamos al mismo tiempo técnicas modernas", comentd Mora.

El sommelier de Familia Torres, Sergi Castro, explicé que son variedades de ciclo largo,
gque mantienen una acidez elevada y un nivel de alcohol moderado, "a pesar de ser
vendimiadas, muchas de ellas, a mediados de octubre, lo que es casi una proeza".
Estas son las particularidades que las hacen especialmente interesantes de cara al
cambio climatico, el mayor reto al que se enfrenta hoy la viticultura y el sector del vino

en general.

"Como viticultores y bodegueros tenemos la obligacién de adaptarnos al cambio
climatico pero también tenemos la oportunidad de ser activos y hacer las cosas bien,
recuperando la riqueza y singularidad para posicionar el vino espanol entre los mejores

del mundo", sentencié Miguel Torres.

La cata, con un centenar de asistentes, finaliz6 con Grans Muralles 2010, el primer
exponente del proyecto de recuperacion de variedades ancestrales de la Familia Torres
al integrar en su cupaje de variedades autdctonas catalanas dos cepas ancestrales.
Este vino de la DO Conca de Barbera ha conseguido, ademas, 99 puntos sobre 100 en

la edicion 2018 de la Guia de Vinos Gourmets, la maxima puntuacion.

Andreas Kubach, de origen aleman y gestor de vifiedos y bodegas al frente de su
compafia con sede en Madrid Peninsula Vinicultores, y Fernando Mora, productor de
vino y creador de Bodegas Frontonio en VT Valdejalon (Aragén) y Cuevas de Arom en
Campo de Borja, fueron nombrados Master of Wine en 2017. El Master of Wine es el
titulo que representa el maximo conocimiento y excelencia en el mundo del vino,
incluyendo la vision estratégica del modelo de negocio y la habilidad de transmitir este
conocimiento con claridad. Hay 369 Master of Wine en todo el mundo, trabajando en 29
paises. En Espafa, solo son 4 los que poseen este reconocimiento: Pedro Ballesteros,

Andreas Kubach, Fernando Mora y Norrel Robertson.



