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La singularidad, el respeto por la
vina y la union con el territorio
marcan Enofusion 2018

La octava edicidon de Enofusion, el Congreso Internacional del Vino,
celebrado en el contexto de la Cumbre Gastrondmica Reale Seguros
Madrid Fusién, presenté mas de 30 actividades enoldgicas y acogié

a mas de 200 referencias en su enobar

sabado 27 de enero de 2018




Enofusién 2018. Enofusién, el Congreso Internacional del Vino, celebré su octava
edicidon durante los dias 22, 23 y 24 de enero de 2018 en el Palacio Municipal de
Congresos de Madrid, en el contexto de la XVI Cumbre Gastrondmica Reale Seguros

Madrid Fusion.

En esta ocasién, El Centro del Vino acogié 18 catas, hubo 16 actividades enolégicas en
el Wine Corner, estuvieron presentes mdas de 60 marcas de vino en las Expobodegas y
se pudieron catar méas de 200 referencias en el Enobar. Todo ello dispuesto para los

10.000 profesionales que visitan cada afio Madrid Fusion.

En El Centro del Vino, ademds de catar nuevas referencias, volver a disfrutar con
etiquetas emblematicas y descubrir nuevas armonias, se pusieron sobre la mesa los
temas mas actuales en torno a la viticultura y la enologia: el respeto por la vid y el
patrimonio enolégico, el cuidado de la tierra y el entorno, minimizar la intervencién del
vifledo, la recuperaciéon y puesta en valor de variedades autéctonas, la influencia del
cambio climatico en el sector del vino y cdémo reducir su impacto y avance, o la

importancia de las historias que hay detrds de cada vino, entre otros temas.

La cata inaugural corria a cargo de Marqués de Riscal, defendiendo las elaboraciones
gue obtiene de sus vinedos mas antiguos. En este sentido, defendian la importancia de
conservar el patrimonio genético, asi como limitar la intervencién en el vifiedo, siempre
gue sea posible. Le siguid la D.O. Ribeira Sacra. En esta cata quisieron unir la expresién
de los vinos a un mensaje y a un recuerdo, pues al final "es lo que va a quedar en la

memoria del consumidor para repetir en un futuro".

A continuacién, la Diputacién de Toledo ofrecié una armonia con productos de caza
donde se puso de relieve la importancia del vino para potenciar la gastronomia de cada

Z0oNna.

También armonizada, la D.O.C. Prosecco, que ha triplicado sus ventas en Espafia,
superando al champan, presentd sus espumosos unidos a las tapas de Mauro Elli (del
restaurante con una Estrella Michelin Il Cantuccio), quien declaré que esta bebida
siempre era algo "divertente" y que al unirla con la gastronomia resultaba una

combinacién orgasmica.



Para comenzar la tarde la oratoria de Antonio Flores, Master Blender de Bodegas Tio
Pepe, transportd a los asistentes hasta las bodegas de Gonzalez Byass, en un viaje por
las afadas mas destacadas de sus Palos Cortados. Y al final del dia, el dinamismo y
desenfado de las actividades enolégicas de Vinventions, repasaron las variedades
gallegas mas destacadas y la capacidad de guarda con los tapones de Vinolok y

Nomacorc, en las referencias de Pazo as Barreiras y Carlos Villanueva.

El sequndo dia, las referencias californianas de la Familia Torres, llenaron las copas
especialmente seleccionadas por Riedel, para disfrutar de la historia de Marimar Torres

en el nuevo mundo y de los vinos que elabora de Albarifio, Chardonnay y Pinot Noir.

Una vez se acercd el mediodia, las catas armonizadas se sucedieron. Primero de la
mano de Makro, quien presentd sus nuevas garnachas de la linea La Sastreria, junto
con las tapas de ifiigo Lavado y quesos de Queseria La Antigua de Fuentesauco.
Después, Can Sala ofrecié la primera cata vertical que realiza como Cava de Paraje
Calificado y se armonizé con la reinterpretaciéon de los platos mas emblematicos del
restaurante Zalacain. Una cata en la que Pedro Bonet, director de comunicacién del
Grupo Freixenet y director de la D.O. Cava, defendié la calidad del cava y afirmé que en
la actualidad "no se hace justicia a la calidad del cava". Por ultimo, la D.O. Catalunya se
atrevié en esta ocasiéon con una sorprendente armonia japo-mediterranea, junto al

restaurante Umiko.

Por la tarde, Juve & Camps presentd sus cavas monovarietales y declaré que
precisamente en este tipo de cavas es donde mas se nota la influencia del cambio
climatico, pues "se hace mas dificil el balanceo a la hora de equilibrar la afiada".
Aunque, puntualizaban "puede ser una oportunidad para estudiar como se comporta la

uva y poder controlarla".

En el cierre del dia, las mujeres se posicionaron como protagonistas de la Ultima cata.
Se presentd la exposicion fotografica "Vino, alma de mujer", que se exponia por
primera vez en Madrid, y el nuevo libro de Zoltan Nagy, "Reinas de Copas", donde se
destaca a diversas profesionales del mundo del vino. Los proyectos estuvieron

acompafados de una cata magistral dirigida por mujeres.



En el tercer y dltimo dia de Enofusion, la cata vertical de Terra Remota abrié el
programa de catas, una bodega que se presentaba como "un camino, una historia" mas
que como un proyecto, centrado en el respeto por el entorno, las uvas, la menor

intervencién y la historia que habia tras cada paso dado.

Los vinos canarios hicieron su presentacién junto a tres quesos de las islas, una
armonia que pretendia demostrar cémo la localizacién y el clima es lo que da el
caracter distintivo a sus productos. Por su parte, la D.O. Rueda hizo gala de su larga
tradicion vitivinicola, pero aprovechd la ocasién para presentar sus nuevos vinos, fruto
del desarrollo de esa extensa historia. Y para remarcar esas diferencias otorgadas por
el territorio, pero sin desmerecer la calidad propia de cada uno, Bodegas Portia y
Bodegas Campillo realizaron un cara a cara para destacar no sélo las diferencias, sino

también los puntos en comun entre la D.O. Ribera y la D.O.C Rioja.

Por otro lado, las entregas de premios de Enofusién 2018 permitieron, en el caso de
Mariano Garcia, quien recibié el galardén Don Luis Hidalgo a la Trayectoria 2018,
disfrutar de las anécdotas personales del endlogo en torno a los vinos que ahora mismo
elabora, ademas de poder degustar el resultado. En el caso de Carlos Delgado, que
recibié el premio a la Difusiéon de la Cultura del Vino 2018, los asistentes pudieron
viajar, a través del vino, a lo largo de la carrera profesional del periodista y critico
enoldgico, quien ofrecid, entre otras, reflexiones como esta: "La cata de vino es un
ejercicio de meditacion sensorial; el vino te habla, te transporta, te dibuja un paisaje

emocional que tienes que recorrer".

En paralelo a las actividades de El Centro del Vino, el Wine Corner, el nuevo espacio
pop-up de catas de Enofusiéon, dinamizé el espacio con catas rapidas y desenfadadas
con la presentacion de las etiquetas expuestas dentro del espacio "Descubrimientos de
Jesus Flores"; las variedades caracteristicas de las diversas D.O. de Castilla-La Mancha;

e incluso las sorprendentes actividades con aceite de oliva de GastrOleum.

En las tres areas de Expobodegas (Hall, Sala Londres y Sala Roma), los visitantes
pudieron conocer mas de 60 marcas mediante las referencias de Bodegas Altanza,
Bodegas Arraez, Bodegas Volver, Bodegas Naranjo, Bodegas Campos Reales, Vinos

Deliberados, Bodegas Marqués del Puerto, Bodegas Olarra, Bodegas Pedroheras,



Bodegas Tierras De Orgaz, Axial Vinos, Peninsula Vinicultores, Bodegas Singulares &
Vinos de Autor, Dominio de Punctum, Consorzio Di Tutela della DOC Prosecco, DO
Catalunya, ADOVIN - Asociacion De Denominaciones De Origen De Castilla La Mancha,
Orowines, Familia Torres, Grupo Faustino, Juvé & Camps. Ademas del espacio del
vermU formado por Zecchini, Turmeon vy ElI Ingenioso, asi como el espacio
"Descubrimientos de JesUs Flores". Sin olvidar los productos y servicios de empresas

relacionadas con el sector, como Vinventions, Koala y Bottelo.

El Enobar, por su parte, puso a disposicién de los visitantes mas de 200 referencias de
toda la geografia espafola, incluyendo también varias referencias de la DOC Prosecco,

para su cata libre y auténoma.



