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La D.O. Navarra lanza Navargira
con dos rutas para vivir el vino
desde su origen

La propuesta une bodegas, patrimonio, gastronomia local y musica

en directo con salidas en autobus desde Pamplona

lunes 16 de noviembre de 2026
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El Consejo Regulador de la D.O. Navarra anuncié el pasado 12 de noviembre una nueva
edicion de Navargira, una propuesta de enoturismo que reunira vino, patrimonio,

gastronomia local y musica en directo en dos salidas en autobUs desde Pamplona. La



primera sera la Ruta Garnacha, el proximo 28 de noviembre, con paradas en Arellano,
Olite y San Martin de Unx. La segunda, la Ruta Syrah, se celebrara el préximo 16 de

enero de 2027 y recorrera Tudela, Murchante y Cascante.

La denominacién asume en esta edicion la organizacién de una iniciativa que ya habia
celebrado cinco rutas anteriores de la mano de la Ruta del Vino de Navarra y del
Consorcio de la Zona Media. El objetivo, segun trasladan desde la D.O. Navarra, es
acercar al publico el valor de sus vinos en el lugar donde nacen, junto a las personas
que los elaboran y al paisaje, la historia y el patrimonio que forman parte de cada zona

productora.

La entidad vincula esta apuesta con el peso econémico del enoturismo. De acuerdo con
el ultimo informe del Observatorio Turistico de las Rutas del Vino de Espafia, publicado
en septiembre por ACEVIN, el gasto del enoturista supera los 345 euros por persona y
dia. Ese perfil de visitante no se limita a la bodega, sino que suele combinar la cata y la
gastronomia con visitas a pueblos, museos y espacios naturales. Navargira se apoya en
esa formula y la adapta al territorio navarro con actividades preparadas para cada

jornada y fuera de la oferta habitual de los lugares incluidos en el recorrido.

La Ruta Garnacha propone un recorrido por dos mil afios de relaciéon entre Navarra y el
vino. La jornada comenzara en la Villa romana de las Musas, en Arellano, un enclave
gue contd con bodega propia y en el que se ofrecerd una visita guiada sobre la
elaboracion y el consumo del vino en época romana. Después, el grupo se desplazard a
Olite, sede del Palacio Real, donde Bodegas Pagos de Araiz abrira su coleccién de arte y
servira una comida ligera elaborada con producto local. El programa terminara en San
Martin de Unx, con un concierto de voz en acustico entre barricas en Bodegas San

Martin, dentro de una villa medieval presidida por su iglesia-fortaleza.

La Ruta Syrah llevara Navargira por primera vez a la Ribera Baja. El recorrido arrancara
en Tudela con un paseo por el casco antiguo, una visita guiada al claustro romanico de
la catedral y una actividad por equipos. Mas tarde, los asistentes visitaran Finca La
Cantera, en Murchante, donde pasearan entre vifias junto a los endlogos Silvia Pefa y
Tomas Santos. Alli habrd también una comida ligera con producto local y una cata a

ciegas con concurso. La jornada concluira en Bodegas Malén de Echaide, en Cascante,



con un repaso a la historia de la bodega y una Musicata, definida por la organizacién

como una cata de sus vinos acompafada de musica en directo.

Las rutas de este afo se han disefiado con bodegas que forman parte de la Seleccién
Vinos D.O. Navarra 2026 y de la Ruta del Vino de Navarra. Para la denominacién, esa
eleccién permite unir la promocién del vino con una experiencia completa en cada
comarca. El presidente del Consejo Regulador, David Palacios, afirmé que “detras de
cada vino D.O. Navarra hay una tierra, una historia y unas personas, y el enoturismo
nos permite contar ese valor”. Palacios afiadié que Navargira busca que quien visita

7

estas zonas comprenda por qué “merece la pena” elegir estos vinos.

Las dos salidas partiran a las 9:00 horas desde el Paseo de la Aduana de Pamplona. La
Ruta Syrah contard ademas con una parada en Tafalla. Las entradas tienen un precio
de 60 euros por ruta e incluyen el transporte en autobUs y todas las actividades
previstas. Las plazas son limitadas y la participaciéon esta reservada a mayores de 18

anos.

La D.O. Navarra informa de que estas rutas cuentan con la colaboracién de Reyno
Gourmet y del Gobierno de Navarra a través del Fondo Europeo Agricola de Desarrollo

Rural.



