vinetur

Eva Plazas es nombrada Dama del
Cava por su trayectoria en
Vilarnau

La ANAC reconoce su carrera como endloga y gerente y su apuesta

por la viticultura ecolégica

lunes 16 de noviembre de 2026
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Eva Plazas, gerente y endloga de Vilarnau, ha sido investida Dama del Cava por la
Asociacién Nacional de Amigos del Cava (ANAC) este lunes, 16 de noviembre, en Sant
Sadurni d’Anoia. La entidad entregd la distincién durante la Gran Cena del Cava y la

concedidé también a Marta Vidal.

La ANAC atribuye el nombramiento a la trayectoria profesional de Plazas y a su
implicacion con el sector del cava. La junta directiva aprobé por unanimidad su
incorporacién al grupo de Damas del Cava. La ceremonia incluye la imposiciéon del
collar distintivo a las nuevas Damas y Caballeros del Cava, una de las sefas de esta

cita anual.



Plazas recibio el reconocimiento en representacién de Cavas Vilarnau, la bodega en la
gue trabaja desde 1996. En estas tres décadas ha desarrollado su carrera como
endloga en distintas areas de la empresa y, a comienzos de 2026, asumié la gerencia
de la cava. Tomé asi el relevo de Damia Deas, a quien la compafia sitia entre las

figuras de referencia del sector.

La asociaciéon pone en valor, ademas, su compromiso con la calidad, la innovacién y la
viticultura ecoldgica. Ese perfil combina la parte técnica de la elaboracién con la
gestién de una bodega con una posicién consolidada en Sant Sadurni d’Anoia, uno de

los principales nucleos del cava en Espafa.

Desde su llegada a la gerencia, la directiva mantiene la linea de trabajo de Vilarnau,
centrada, de acuerdo con la empresa, en conservar la identidad de sus cavas, cuidar la
calidad y mantener el respeto por el entorno. La propia bodega se presenta como

ecolégica y sefiala que sus elaboraciones son también veganas.

La compaiia afade que Vilarnau aplica practicas responsables en su actividad y que
sus espumosos han recibido medallas en certamenes internacionales. Entre ellas cita el
oro en el International Challenge Gilbert & Gaillard, en Francia, y en el Champagne &
Sparkling Wine World Championship, con reconocimientos para sus referencias Brut y

Rosé Delicat.



