
Tres Miradas Cerro Macho 2022
entra en el Top 100 de los vinos
de España según James Suckling
Bodegas Alvear celebra la inclusión de Tres Miradas Cerro Macho

2022 en el puesto n.º 72 del Top 100 Wines of Spain 2026,
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ESCRITO POR BODEGAS ALVEAR



El exclusivo vino blanco de parcela de Bodegas Alvear, elaborado con la variedad de
uva Pedro Ximénez procedente de uno de los viñedos más altos de la Sierra de
Montilla, alcanza el puesto n.º 72 en el Top 100 Wines of Spain 2026 de James Suckling.

Bodegas Alvear celebra la inclusión de Tres Miradas Cerro Macho 2022 en el puesto n.º
72 del Top 100 Wines of Spain 2026, la prestigiosa selección anual elaborada por el
reconocido crítico internacional James Suckling, una de las voces más influyentes del
panorama vinícola mundial. Este reconocimiento sitúa a Tres Miradas Cerro Macho



2022 entre los vinos españoles más destacados del momento y supone un importante
respaldo al trabajo de investigación y recuperación del patrimonio vitícola que la
bodega desarrolla desde hace años en la Sierra de Montilla.

Iniciado en 2016 por Bodegas Alvear, el proyecto Tres Miradas nace con el objetivo de
recuperar y expresar la identidad del terruño históricamente conocido como Sierra de
Montilla, una zona reconocida por el Consejo Regulador de la D.O. Montilla-Moriles
como subzona de Calidad Superior. Sus cotas más elevadas, los característicos suelos
de albariza y la presencia de algunas de las viñas más viejas de Pedro Ximénez
convierten este enclave en uno de los patrimonios vitícolas más valiosos de Andalucía.

Dentro de este proyecto, Cerro Macho representa la máxima expresión del viñedo de
parcela. Procedente de uno de los viñedos más altos de la Sierra de Montilla, situado en
el paraje de Benavente, este vino refleja fielmente la singularidad de un entorno
marcado por la altitud, la pendiente, la ventilación constante y los suelos calizos.

Fermentado en botas viejas de roble americano, Tres Miradas Cerro Macho 2022 se
elabora en una producción limitada de 1.000 botellas, concebidas para transmitir la
personalidad única de esta parcela. Su frescura, verticalidad, marcada mineralidad y
extraordinaria complejidad lo convierten en una de las interpretaciones más singulares
de la variedad Pedro Ximénez.

La presencia de este vino en el Top 100 de James Suckling supone un reconocimiento
internacional al potencial de la Pedro Ximénez para elaborar grandes vinos blancos de
guarda y refuerza el posicionamiento de la Sierra de Montilla como uno de los
territorios vitivinícolas más singulares de España.

Bodegas Alvear, la más antigua de Andalucía

Fundada en 1729, Bodegas Alvear está dirigida por la octava generación de la familia.
Su trabajo combina tradición e innovación con el objetivo de preservar el patrimonio
vitivinícola de Montilla y seguir explorando la riqueza de sus viñedos históricos. Familia,
calidad, territorio y autenticidad continúan definiendo la esencia de una de las bodegas
más emblemáticas del panorama vinícola español.


