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Linkers impulsa un puente de
formacion gastronédmica entre
China y Espana

La iniciativa plantea un itinerario de formacién culinaria, aprendizaje

del espafol y experiencia profesional en restaurantes gastrondmicos
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Embajada

El proyecto busca conectar centros educativos de ambos paises y facilitar el desarrollo
de cocineros y estudiantes chinos, con la aspiracién de incorporar restaurantes con

estrella Michelin al programa.

Linkers, consultora especializada en hosteleria y talento, impulsa junto a China Hub
Spain un proyecto de cooperacién educativa y profesional para que cocineros y
estudiantes de cocina procedentes de universidades y escuelas de China puedan
ampliar su formacién en Espafia y desarrollar posteriormente experiencia laboral en la

restauracién gastronémica.



La propuesta contempla un itinerario que combine formaciéon en cocina espafola,
aprendizaje del idioma y preparacion para el trabajo en cocinas profesionales. Su
objetivo es construir un puente entre los centros educativos chinos, las escuelas de
hosteleria espafiolas y los restaurantes interesados en participar en la formaciéon y el

desarrollo de estos profesionales.

El proyecto se presenté en una reunién con Hou Yongfeng, consejero de Educacién de
la Embajada de China en Espafa, y He Yucheng, secretario de su Seccién Educativa.
Por parte de China Hub Spain participaron Favio Tan, presidente de la entidad; Rio Liu,
secretario general; y Jenny Wong, directora del Comité de Educacién. Y por parte de

Linkers participé David Basilio, director de Operaciones.

El encuentro permitié abordar la propuesta y las cuestiones que deben estudiarse para
su desarrollo, entre ellas la colaboracién entre centros educativos, la organizacién de la

formacién préactica y las condiciones para una posterior incorporacién profesional.

Formacion en Espana con una perspectiva internacional

El programa se dirige a estudiantes de cocina chinos que quieran profundizar en las
técnicas, los productos y la cultura gastrondmica espafola. La formaciéon buscard
integrar el conocimiento culinario con competencias esenciales para trabajar en un
restaurante: comunicacién en espafol, organizacién de cocina, coordinacion de equipos

y comprension de los estandares de servicio y calidad.

La aspiracion es que los participantes puedan continuar su aprendizaje en restaurantes
gastronédmicos espanoles, incluidos establecimientos con estrella Michelin que se
sumen al proyecto, de acuerdo con sus necesidades y los procesos de selecciéon

correspondientes.

«Espafia tiene un conocimiento gastrondmico extraordinario y una capacidad formativa
gue podemos compartir con profesionales de otros paises. Queremos construir un
recorrido que permita a estos jévenes aprender nuestra cocina, comprender cémo
funcionan nuestros restaurantes y aportar su propio talento», sefala David Basilio,

socio fundador y director de Operaciones de Linkers.



Un puente entre educacion y empresa

Linkers trabajara en la identificacién de las necesidades de los restaurantes y en la
conexién con centros formativos espafoles, asi como en la coordinacién del itinerario
de desarrollo profesional. China Hub Spain contribuird a articular las relaciones con el

entorno educativo y empresarial chino.

El planteamiento parte de vincular la formacién con las necesidades reales de las
empresas y con el perfil de cada participante. La seleccién de centros y restaurantes

sera uno de los elementos centrales del disefio del programa.

«La clave es que exista coherencia entre lo que se ensefa y lo que después se necesita
en una cocina. Queremos que la experiencia tenga valor para el alumno, para el centro

gue lo forma y para el restaurante que lo recibe», anade Basilio.

El proyecto incorpora también una vision de intercambio a largo plazo: los
conocimientos adquiridos en Espafia podran acompafar a los participantes durante su
trayectoria internacional y, cuando regresen a China, contribuir a un mayor

conocimiento de la gastronomia espafola.

Desarrollo de una primera experiencia piloto

La siguiente fase se centrara en concretar los socios educativos y empresariales, el
contenido académico y las condiciones de participacidon, con el objetivo de disefar una
primera experiencia piloto que pueda evaluarse antes de ampliar el programa. Su
puesta en marcha estara sujeta a la confirmacién de las condiciones académicas y de

los requisitos aplicables a los estudios, las practicas y el empleo.
Sobre Linkers

Linkers es una consultora especializada en el sector de la hosteleria y la restauracion,
con actividad en seleccién de talento, organizacién de equipos, desarrollo de negocio y
proyectos gastronémicos. Su trabajo conecta las necesidades de las empresas con el

desarrollo de profesionales y la creacidon de nuevas oportunidades para el sector.

Mas informacién: linkers.es



