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LehiaKeTa

Mahasti Artean

C O N C U R S O  D E  P I N T X O S

E N T R E  V I Ñ E D O S

P I N T X O E N  G I D A  º  G U Í A  D E  P I N T X O S

txorierri-uribe
I R A I L A K  9 - 1 0 - 1 1  S E P T I E M B R E



pintxo lehiaketa CoNcURso DE PiNTXos
P I N T X O E N  G I D A G U Í A  D E  P I N T X O S

01. 01.

03. 03.

04. 04.

02. 02.

Hartu zure gida. Coge tu guía.

Gustukoen duzuna bozkatu. Vota por tu pintxo favorito.

Entregatu zure txartela parte hartzen 
duen edozein tabernatan.

Entrega tu cartilla en cualquiera de los 
bares participantes. 

Frogatu nahi adina pintxo. Prueba los pintxos que quieras.
•	 Zozketan parte hartzeko gutxienez 3 

pintxo dastatu beharko dituzu.

•	 Pintxoa dastatutakoan, eskatu ostalariari 
zigilua!

•	 Mínimo 3 pintxos en diferentes 
establecimientos para participar en el 
sorteo.

•	 No olvides pedir el sello.

Parte-hartzaile guztien artean zozketa egingo da.
Sariak: 5 pack txakolin eta bi pertsonentzako 5 

esperientzia enogastronomiko upategietan.
Pintxorik onena eta zozketaren irabazleak 2022eko 
irailaren 16an ezagutzera emango dira, Visit Uribe eta 
Bizkaiko Txakolinaren sare sozialetan.

Se realizará un sorteo entre las personas  participantes.
Premio: 5 packs de txakoli y 5 experiencias enogastro-

nómicas en bodegas para dos personas.
El mejor pintxo y las personas ganadoras del sorteo se 
conocerán el día 16 de septiembre de 2022 a través de 
las redes sociales de Visit Uribe y Bizkaiko Txakolina.



I R A I L A K
S E P T I E M B R E

I R A I L A K
S E P T I E M B R E9 -1 0 -1 1 9 -1 0 -1 1

ATARRABI Errementeria Kalea, 14 
Sondika

01.

3,50€

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Z I G I L U A  S E L L O

"Cruce de caminos ""Bidegurutzea"
Odolkiz betetako 
“apurtuarte” piperra 
porru kurruskarriekin 
eta Magalarte Lezama 
Txakolinaz uztarturik.

Pimiento “apurtuarte” 
relleno de morcilla y 
crujiente de puerro 
maridado con Txakoli 
Magalarte de Lezama.
Disponible: Viernes mediodía y 
noche y sábado noche.

Disponible: Viernes tarde, sábado 
y domingo mediodía.Eskuragai: ostiral arratsalde, 

larunbat eta igande eguerdian.
Eskuragai: ostiral eguerdi eta 
gauean eta larunbat gauean.

Txamo Iturrigane Kalea, 4
Sondika

02.

1,50€

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Z I G I L U A  S E L L O

"Campiñones"
Champiñones cocidos y 
a la plancha, con langos-
tino, salsa de perejil y 
txakoli de Bizkaia.

"Kanpinoiak"
Txanpiñoi egosiak 
eta plantxan, 
otarrainxkarekin, perrexil 
eta Bizkaiko txakolin 
saltsarekin.



I R A I L A K
S E P T I E M B R E

I R A I L A K
S E P T I E M B R E9 -1 0 -1 1 9 -1 0 -1 1

txinto Goiri Kalea, 1 Sondika

03.

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

1,80€

Z I G I L U A  S E L L O

Volován relleno de boletus, 
pulpo, merluza, chaca, 
champi, calamar, calabaza, 
pimiento, cebolla crujiente, 
orégano, ralladura de jengi-
bre y vinagre de frambuesa.

"Txinto""Txinto"
Boloban betea boletus, 
olagarroa, legatza, txaka, 
txanpi, txipiroia, kalabaza, 
piperra, tipula, oreganoa, 
jengibre laskak eta fran-
buesa ozpinarekin.

Batzoki
Sondika

Goiri Erdikoa Kalea, 1 
Sondika

04.

1,70€

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Z I G I L U A  S E L L O

"Txipi-Batzo""Txipi-Batzo"
Txipia plantxan, tipula 
karamelizatuzko ohe 
gainean eta alioli ukitu 
batekin.

Txipi a la plancha 
sobre cama de cebolla 
caramelizada con un 
toque de alioli.

Disponible: viernes noche, 
sábado y domingo mediodía.

Eskuragai: ostiral gaua, larunbat 
eta igande eguerdian.

Disponible: Sábado y domingo 
mediodía y noche.

Eskuragai: larunbat eta igande 
eguerdi eta gauean.



I R A I L A K
S E P T I E M B R E

I R A I L A K
S E P T I E M B R E9 -1 0 -1 1 9 -1 0 -1 1

Batzoki 
loiu

Abadetxe Kalea, 8 
Loiu

05.

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

2,00€

Z I G I L U A  S E L L O

"Txorierri""Txorierri"
Tostada de pan con 
rodajas de tomate a la 
plancha, cebolla carame-
lizada y bañada con alioli 
gratinado con reducción 
de manzana.

Ogi txigortua, tomate 
xerrak plantxan, tipula 
karamelizatua eta alioli 
gratinatuarekin bustia 
sagar erredukzioarekin.

Aurregoiti Lauroeta Hiribidea, 27
Loiu

06.

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

1,75€

Z I G I L U A  S E L L O

Calabacín relleno de 
mascarpone, espinacas y 
champiñones con queso 
de cabra.

"Sorpresa de calabacín"
Maskarponez, ziazerbaz 
eta txanpiñoiz betetako 
kuiatxoa ahuntz-
gaztarekin.

"kuiatxo-sorpresa"

Disponible: Viernes, sábado y 
domingo.

Eskuragai: ostiral, larunbat eta 
igandean. Disponible: Viernes, sábado y 

domingo.
Eskuragai: ostiral, larunbat eta 
igandean.



I R A I L A K
S E P T I E M B R E

I R A I L A K
S E P T I E M B R E9 -1 0 -1 1 9 -1 0 -1 1

Toki Ona Elotxelerri Bidea, 1 Loiu

07.

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Solomillo de cerdo y 
jamón natural con rulo 
de cabra sobre cama de 
cebolla pochada. Opción 
sin gluten.

Txerri azpizuna eta 
urdaiazpiko naturala 
ahuntz-erruloarekin, puz-
tuzko tipula ohe gainean. 
Glutenik gabeko aukera.

1,70€

Z I G I L U A  S E L L O

"Friends""Friends"

Bar Txapas Bestorrene Kalea, 
Derio

08.

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

1,90€

Z I G I L U A  S E L L O

"Tropycal Basque ""Tropycal Basque "
Uribe Tahonako tipul-
ogia, idi-buztana saltsan, 
platano arra, mangoa.

Pan de cebolla tahona 
Uribe, rabo de buey en 
salsa, plátano macho, 
mango.

Disponible: viernes y sábado de 
12h a 22h, domingo: 12h - 17h

Eskuragai: ostiral eta larunbatean 
12:00-22:00, igandean 12:00-17:00

Disponible: Viernes, sábado y 
domingo hasta la noche.

Eskuragai: ostiral, larunbat eta 
igandean.



I R A I L A K
S E P T I E M B R E

I R A I L A K
S E P T I E M B R E9 -1 0 -1 1 9 -1 0 -1 1

Taberna 
Mendia

Goiko Kalea, 4 Derio

09.

2,00€

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Z I G I L U A  S E L L O

"Dulce marea""Marea gozoa"
Bakailaoa pil-pilean 
mertxikarekin, 
otarrainxkarekin eta 
Modenako ozpin-
kremarekin.

Bacalao al pil pil con 
melocotón, langostino 
y crema de vinagre de 
Módena.

Bide-bi Leizaola Lehendakaria 
Enparantza, 3 Zamudio

10.

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Odolkiz betetako piperra 
tomate-marmeladarekin.

Pimiento albardado relle-
no de morcilla con merme-
lada de tomate.

1,60€

Z I G I L U A  S E L L O

"Bidebi""Bidebi"

Disponible: Viernes, sábado y 
domingo al mediodía (12h-15h).Eskuragai: ostiral, larunbat eta 

igande eguerdian (12:00-15:00).
Disponible: Sábado y domingo al 
mediodía.

Eskuragai: larunbat eta igande 
eguerdian.



I R A I L A K
S E P T I E M B R E

I R A I L A K
S E P T I E M B R E9 -1 0 -1 1 9 -1 0 -1 1

Bide-gorri Txinbo Kalea, 9  
Zamudio

11.

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

2,00€

Z I G I L U A  S E L L O

"Secreto"
Sekretu iberikoa, 
mahatsak patata-purez 
bustitako txakolin 
erredukzio ukitu batekin.

Secreto ibérico, uvas con 
un toque de reducción de 
txakoli bañado en pure de 
patatas.

"Sekretua"

Crazy 
guitar

Agirre Lehendakaria 
Enparantza, 2 Zamudio

12.

2,00€

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Z I G I L U A  S E L L O

"Tortilla Crazy guitar""Bakailao traineru"
Unean bertan etxeko 
arrautzekin egindako 
patata-tortilla.

Tortilla de patata con 
huevos caseros hecha al 
momento.

Disponible: Sábado y domingo al 
mediodía.

Eskuragai: larunbat eta igande 
eguerdian.

Disponible: Viernes, sábado y 
domingo al mediodía .

Eskuragai: ostiral, larunbat eta 
igande eguerdian.



I R A I L A K
S E P T I E M B R E

I R A I L A K
S E P T I E M B R E9 -1 0 -1 1 9 -1 0 -1 1

Asador 
Fuentene

Barrio Lekunbiz, 26 
Zamudio

13.

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

2,00€

Z I G I L U A  S E L L O

"Pintxipi ghk ""Pintxipi ghk "
Chipirón relleno de hon-
gos y jamón en cama de 
humus.

Humus-ohean onddoz eta 
urdaiazpikoz betetako 
txipiroia.

Disponible: Viernes y sábado al 
mediodía .

Eskuragai: ostiral eta larunbat 
eguerdian.

Batzoki  
zamudio

Arbolantxa Kalea, 5
Zamudio

14.

2,00€

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Z I G I L U A  S E L L O

"Brioche de tartar 
de atún""Atun tartar briochea"
Pan brioche de atún 
rojo con muselina de 
guacamole,salsa de 
soja ajo, remolacha y 
mayonesa

Brioche ogia guakamole 
muselinarekin eta soja, 
baratxuri, erremolatxa eta 
maionesa saltsarekin.

Disponible: Viernes, sábado y 
domingo.

Eskuragai: ostiral, larunbat eta 
igandean.



I R A I L A K
S E P T I E M B R E

I R A I L A K
S E P T I E M B R E9 -1 0 -1 1 9 -1 0 -1 1

Mosai  
Taberna

Txantxangorri Kalea, 2 
Zamudio

15.

2,00€

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Z I G I L U A  S E L L O

"Mar y tierra "“Itsasoa eta lurra”
Jamón de bellota con 
huevo cocido y anchoa 
con mayonesa.

Ezkur-urdaiazpikoa 
arrautza egosiarekin eta 
antxoa maionesarekin.

Disponible: Sábado mediodía y 
noche. Domingo mediodía.

Eskuragai: larunbat eguerdi eta 
gauean eta igande eguerdian.

Oxangoiti Barrio de Aretxalde, 54
Lezama

16.

1,50€

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Z I G I L U A  S E L L O

"Koloridune""Koloridune"
Sándwich de lechuga, 
tomate, cebolla crujiente, 
salsa dulce-picante con 
semillas de Chía.

Letxuga sandwicha, 
tomatea, kipula 
kurruskaria, saltsa gozo-
mina Chia haziekin.

Disponible: Sábado medio dia y 
noche. Domingo mediodia.

Eskuragai: larunbat eguerdi eta 
gauean. Igande gauean.



I R A I L A K
S E P T I E M B R E

I R A I L A K
S E P T I E M B R E9 -1 0 -1 1 9 -1 0 -1 1

Aretxalde auzoa, 64
Lezama

17.

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Desmigado de pollo con 
refrito de verduras con un 
toque de pasas, virutas 
de jamón y patatas paja 
sobre tosta de pan con 
mayonesa, perejil y aove.

Oilaskoa desmigatua, ma-
haspasa ukitu bat duten 
barazkien errefritoarekin, 
urdaiazpiko txirbil eta 
patata-lastoak, maionesa, 
perrexila eta aovearekin 
egindako ogi-tosta.

1,50€

Z I G I L U A  S E L L O

"Salpicón de pollo""Oilasko zipriztina"

Degustación  
la moderna 

Disponible: Viernes, sábado y 
domingo hasta el mediodia (15:00).Eskuragai: ostiral, larunbat eta 

igandetan eguerdirarte (15:00).

Restaurante 
Bolaleku

Goitioltza, 1
Lezama

18.

2,00€

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Z I G I L U A  S E L L O

"Bakailao traineru""Bakailao traineru"
Milhoja de bacalao al pil-
pil con morcilla de puerro 
y cebolla confitada al 
txakoli de Bizkaia.

Bakailaoa pil-pil hostopila 
porru odolkiarekin eta 
tipula konfitatuarekin 
Bizkaiko txakolinean.

Disponible: Viernes y sábado 
mediodía.

Eskuragai: ostiral eta larunbat 
eguerdian.



I R A I L A K
S E P T I E M B R E 9 -1 0 -1 1

Etorki  
taberna 

Andra Mari Kalea, 1
Larrabetzu

19.

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Cama de patata con una 
fina capa de reducción de 
guisado con txakoli con 
salsa de mayonesa hecha 
de txakoli y semillas de 
sésamo.

Patata-ohea, gisatua eta 
txakolin erredukzio geruza 
fin batekin, txakolinez eta 
sesamo-haziez egindako 
maionesa-saltsarekin.

2,00€

Z I G I L U A  S E L L O

"Etorki""Etorki"

Disponible: Sábado y domingo 
mediodía.

Eskuragai: larunbat eta igande 
eguerdian.



Pintxo txapelketa

uztartze menuak

C O N C U R S O  D E  P I N T X O S

M E N Ú S  M A R I D A J E

01. Atarrabi

02. Txamo

03. Txinto

04. Batzoki Sondika

05. Batzoki Loiu

06. Aurregoiti

07. Toki Ona

08. Bar Txapas

09. Taberna Mendia

10. Bide Bi

11. Bide Gorri

12. Crazy Guitar

13. Asador Fuentene

14. Batzoki Zamudio

15. Mosai Taberna

16. Oxangoiti

17. Degustación La Moderna

18. Restaurante Bolaleku

19. Etorki Taberna

20. Oso Pardo Restaurante

21. Restaurante Izarza

22. El caserio Jatetxea

Rutaren mapa
M A P A  D E  L A  R U T A

01.

12. 16.
21.

19.

07.
04.

02.

05.

13. 10.

17.

14.

08.
03.

06.

11.
18.

20.

22.

15.

09.

BILBAO

SONDIKA

DERIO
LOIU

LEZAMA

LARRABETZU

ZAMUDIO



20.

Uztartze menua
M E N Ú  M A R I D A J E 25,00€

Oso Pardo Gorbea Kalea, 3
Derio

ENTRANTES 

Esparragos con salsa rosa 
y vinagreta 

Tabla de ibéricos: paletilla 
ibérica, chorizo ibérico, 

cecina de León 

Revuelto de bacalao con 
piquillos 

A ELEGIR 

Entrecot a la plancha con 
piquillos y patatas 

Bacalao a la Bizkaina 

Carrilleras de cerdo 
ibérico en salsa de 

hongos 

POSTRES DE LA CASA 

Bizkaiko Txakolina

HASIERAKOAK

Zainzuriak saltsa 
arrosarekin eta ozpin-

olioarekin

Iberiko ohola: beso 
iberikoa, txorizo iberikoa, 

Leongo zezina

Bakailao nahaskia pikillo 
piperrekin

AUKERATZEKO

Entrekota plantxan pikillo 
piperrekin eta patatekin

Bakailaoa Bizkaiko erana

Txerri iberiko matrailak 
onddo saltsan

ETXEKO POSTREAK

Bizkaiko Txakolina

MenúMenú

Uztartze menuak
M E N Ú S  M A R I D A J E

Mahasti Artean
E N T R E  V I Ñ E D O S

Menu guztiak aldez aurretik erreserbatu behar dira
Todos los menús han de ser reservados con antelación



21.

Uztartze menua
M E N Ú  M A R I D A J E

APERITIVO 

Croqueta de jamón 

ENTRANTES 

Ensalada de bonito sobre pimientos asados con 
vinagreta de alcachofas y ajos confitados en aceite. 

Rollito de pasta brick relleno de pato, verduras y pasas 
con salsa agridulce de naranja 

SEGUNDOS

½ Bacalao ajoarriero sobre timbal de berenjena 
 y calabacín 

ó 

½ Láminas de entrecotte a la plancha con salsa de 
martini rojo y confitura de setas 

POSTRES

Surtido variado de postres 

Bizkaiko Txakolina 

Menú

30,50€

Restaurante 
Izarza

Izartza Bidea, 48 
Sondika

Uztartze menua
M E N Ú  M A R I D A J E

Menua

BIZIGARRIA

Urdaiazpiko kroketa

HASIERAKOAK

Hegaluze eta piper erre entsalada orburu eta baratxuri 
konfitatu ozpin-olioarekin

Ahate, barazki eta mahatspasaz betetako brick 
pastaren biribilkia laranja saltsa gazi-gozoarekin

BIGARREN PLATERA

½ Alberjini eta kalabazin tinbal gaineko  
ajoarriero bakailaoa

Edo

½ Entrekot xaflak plantxan Martini gorri eta perretxiko 
konfituraren saltsarekin

POSTREA

Askotariko postreak

Bizkaiko Txakolina



22.

Uztartze menua
M E N Ú  M A R I D A J E

ENTRANTES para compartir

Jamón y Lomo Ibérico de Bellota 

Foie Micuit con compota de manzana, gel de Pedro 
Ximenez y pan de pasas 

Pimiento relleno de txangurro con salsa  
de nécora al ajillo 

SEGUNDO PLATO a elegir

Merluza a la plancha con patatas panadera o frita  
con pimientos caseros 

Txipirones a la plancha sobre encebollado  
con patatas crujientes 

Entrecot del país a la plancha con patatas y pimientos 
caseros asados al carbón 

Medallones de pato asado con manzana y frambuesa 

POSTRE 

Pantxineta de crema al horno sobre chocolate caliente 
con helado de vainilla 

Txakoli Magalarte

Menú

42,00€

El caserÍo
jatetxea

Txorierri Etorbidea, 6 
Sondika

Uztartze menua
M E N Ú  M A R I D A J E

HASIERAKOAK partekatzeko

Ezkurrean hazitako urdaiazpikoa eta solomo iberikoa

Foie micuita sagar konpotarekin, Pedro Ximenez gela, 
eta paxa ogia

Piperra txangurroz barrubetea nekora  
saltsarekin baratxuritan

BIGARREN PLATERA aukeratzeko

Legatza plantxan panadera patatekin  
eta etxeko piperrekin

Txipiroiak plantxan típula eta patatekin

Bertako entrekota plantxan patatekin eta ikatzetan 
erretako etxeko piperrekin 

Ahate erre medailoiak sagarrarekin eta magurdiarekin

POSTREA

Labean egindako krema pantxineta txokolate bero  
eta banilla izozkiarekin

Magalarte Txakolina

Menua



Bete ezazu
R E L L E N A

IZENA NOMBRE

ABIZENAK APELLIDOS

TELEFONOA TELÉFONO

EMAIL-A EMAIL

HERRIA MUNICIPIO

PINTXORIK ONENA MEJOR PINTXO

Datu pertsonalen Babeserako, abenduaren 13ko, 15/1999 lege organikoak 
adierazten duenez, dokumentu honetan azaltzen den edozein datu, 
JATA-ONDO LGE-ko fitxategi batera doa. Zuen sinadurarekin baimema 
ematen zaio espresuki JATA-ONDO LGE-ri, datu hauen arduradun bezala, 
datu horiek kanpainaren helbururako erabiltzeko. JATA-ONDOI LGEak 
konfidentzialtasuna eta segurtasun neurriak bermatzen ditu. Datuak 
fitxategian ez azaltzea nahi bada, mesedez, seinalea jarri koadrotxoan.

En cumplimiento de la ley Orgánica 15/1999, de 13 de diciembre, de protección 
de datos de carácter personal, le informamos que los datos que aporta en este 
documento se incorporarán a un fichero de propiedad de ADR JATA-ONDO. 
Al rellenar los datos usted consiente expresamente a que ADR JATA-ONDO, 
como responsable de fichero, trate sus datos con la finalidad de usarlos para 
esta campaña. ADR JATA-ONDO asegura la confidencialidad y las medidas 
de seguridad contempladas en esta ley. Si no quiere que sus datos se incorpo-
ren al fichero, por favor marque la casilla.


