
Dicen que la vida está hecha de momentos y así ha sido
la mía. He disfrutado de mi trabajo y de cada instante.
El vino me ha permitido recorrer España entera donde
he encontrado cientos de amigos. Cada copa ha sido
una experiencia, cada sorbo una oportunidad de
descubrir sensaciones nuevas.
Hoy, después de más de cuarenta años os presento mi
vino ideal. 

VENDIMIA MANUAL 2019

CARACTERÍSTICAS
Vendimia manual con mesa de selección.
Viñedos desde 1940. Pagos La Guinda y Los Colmillos;
localizados en Zamora, Castilla y León. Suelos: franco
arenosos. Altura aproximada: 700 metros .
Variedades: Tinta de Toro (90%), Petit Verdot (6%),
Garnacha (4%).
Crianza: 18 meses en barricas de roble francés de 225
litros y afinado en fudre de 400 litros.
Fecha de embotellado: 8 de julio de 2021.
Producción: 3.196 botellas numeradas.

Color: atractivo color rojo picota, intenso, limpio y muy
brillante, con destellos púrpuras en el ribete.
Nariz: matices complejos; fruta fresca, balsámicos,
minerales y toques de maderas muy integrados.
Destaca por su franqueza y elegancia.
Boca: sedoso y muy sabroso con un paso amplio y largo
postgusto. Taninos elegantes y nobles que auguran una
larga vida.

Servicio: 16 -18 º. Se recomienda su decantación.

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA Y LEÓN

NOTAS DE CATA

UNAS PALABRAS DE SU AUTOR
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