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Jueves, 13 de Septiembre

De 08,30a 09,00 h: Entrega de documentacién
De 9,00 a 10,00 h: Sesién Economia y comercializacion

C10 “Importancia del sector vitivinicola en la economia andaluza”. D. Gaspar Llanes Diaz-Salazar, Secretario General. de Economia.

C1 “Los vinos andaluces. Situacién actual y perspectivas de futuro”. D. Antonio J. Narvaez Bueno, Universidad de Cadiz.

P1 “El papel del enoturismo en la promocién y comercializacion del vino andaluz”. D. German Ortega Palomo. Univ. de Malaga.
De 10,00 a 10,30 h: Inauguracion Oficial del Congreso

De 10,30a 11,00 h. Coffee Break

De 11,00 a 12,00 h: MESA REDONDA: “El papel de los Consejos Reguladores ante los nuevos retos”.

Presidentes de las DD. de OO. de Andalucia.

De 12,00 a 13,00 h: Sesién Enoturismo: “El potencial en enoturismo en Andalucia”. Representantes de las D.O. de Andalucia
De 13,00 a 14,00 h: Sesidn Legislacion.

C2 “Programas de apoyo al sector vitivinicola”. D. Manuel Ceballos Moreno, Universidad de Cadiz.

P2 “Denominaciones de Origen en el Derecho Comunitario”. Jonatan Cruz Angeles, Universidad Loyola Andalucia.

CO2 “Clusters vitivinicolas y su extension en el cimulo del turismo”. D. Agustin Gonzalez Diaz. Universidad de Valencia

De 14,00 a 15,00 h. Presentacion y Degustacion de vinos D.O. de Andalucia.

De 17,00 a 19,30 h. Sesion Cultura

C3 “Pascual Carrién y Carrion: Viticultura y enologia”. D2 M2 Carmen Martinez Hernandez, Académica numeraria de la ACACR.
“El vino andaluz en el cine”

P4 D. José Luis Jiménez Garcia (Cine Club Popular Jerez).

P5 D. Juan Manuel Garcia Bartolomé (MAPAMA)

P6 D. Pedro Poyato Sanchez (Universidad de Cérdoba).

De 19,30a 19,45 h. Descanso

De 19,45 a 20,45 h. Comunicaciones orales

Alas 21,00 h : Recepcidon Ayuntamiento Sanlicar de Barrameda

Viernes, 14 de Septiembre

De 9,00 a 10,30 h: Sesidon Historia

C4 “El vino en el testamento de Juan Sebastian El Cano”. D. Manuel Romero Tallafigo, Universidad de Sevilla.

P7 “Los tres grandes cambios de la vinateria andaluza contemporanea”. D. Javier Maldonado Rosso. Universidad de Cadiz
P8 “El vino en la provincia de Granada”. D. Francisco Rodriguez. Universidad de Granada

CO7 “El vino de la mancha en la Andalucia del s. XVI”. D. José Antonio Negrin de la Pefia. Universidad de Castilla-La Mancha

De 10,30 a 11,00 h. Coffee Break

De 11,00 a 13,00 h: Sesidn I+D+i en Andalucia.

Organismos Publicos

P9 “Campus de Excelencia Internacional Agroalimentario (CeiA3)”. D2 Lola del Toro Jordano

“Centros de Investigacion”: IVAGRO-UCA. IFAPA-Jerez

“Grupos de investigacidon”. Presentacion lineas investigacion

Empresas: La innovacién a través de la tradicion. Vinos ecoldgicos. Presentacién actividades.

De 13,00 a 13,30 h: Presentacion del libro “Vitivinicultura ecoldgica en el Marco de Jerez”. D. José Cabral Fernandez

De 13,30a 15,00 h: Presentacion y Degustacion de vinos de Andalucia.

Viernes, 14 de Septiembre

De 17,00 a 18,00 h: Sesién Internacionalizacion

P12 “Base de datos del siglo XXI de la viticultura de las tres américas” D2 Clara Lépez Rufino, Universidad Loyola Andalucia.
P13 “Barrerasy oportunidades para la comercializacidn del vino espafiol y andaluz en Argentina 2010-2015”

D. Orlando Hernandez Ariza. Universidad Simén Bolivar.

P14 “Desempefio de la industria del vino chilena a través de indicadores de comercio en el periodo 2001-2016”

D. Willmer Guevara Ramirez. Universidad Tecnoldgica de Chile. INACAP.

D. Cristinan Morales Letzkus. Universidad Catdlica del Norte.

De 18,00 a 18,15 h: Descanso

De 18,15a 19,15 h: MESA REDONDA: “La Internacionalizacion de los vinos andaluces”

Modera: D. José Roales. Secretario de Emprendimiento, Economia Social e Internacionalizacion

D2 Vanessa Bernard Gonzalez. Consejera Delegada de EXTENDA

D2 Maria Naranjo Crespo. ICEX. Directora Alimentos, Vinos y Gastronomia

D. Santiago Mendioroz Echevarria. Consejero Comercial Internacional

D. Juan Moreno Tocino. Representante de empresa vitivinicola.

De 19,15 h a 20,15 h: Sesidn Internacionalizacion

C6 “Comercializacién del vino espafiol y andaluz en Colombia”. D2. Ana Maria Cazallo Antunez. Universidad Simdn Bolivar
P15 “Exportaciones del vino andaluz a Colombia durante el periodo 2001-2016".

D2. Ana Maria Cazallo Antunez, Universidad Simén Bolivar.

P16 “Comercializacion del vino espafiol-andaluz en Monterrey México”.

D. Jorge Isaac Lechuga . Universidad Auténoma de Nuevo Ledn

CO8 “El brandy de Jerez: analisis de su consumo y sus consumidores”. D. Santiago Amaya-Corchuelo. Universidad de Cadiz
De 19,45 a 20,45 h. Comunicaciones orales

Alas 21,30 h: Visita bodegas

Sabado, 15 de Septiembre

De 9,00 a 10,30 h: Sesién manzanilla

C7 “La manzanilla una exclusividad Sanluquefia”. D. Javier Hidalgo de Arglieso, Bodegas Hidalgo La Gitana.
P17 “La manzanilla, un vino ilustrado y popular”. D. Alberto Ramos Santana. Universidad de Cadiz.

P18 “Presente y futuro de la manzanilla”. D. Jorge Pascual, Bodega Delgado Zuleta.

C013 “La Vocacién exportadora de la manzanilla”. D2 M2 José Vazquez Cueto, Universidad de Sevilla.

De 10,30 a 11,00 h: Coffee Break
De 11,00 a 12,30 h: MESA REDONDA: “La Manzanilla a debate”

D. José Peiiin, D2 M2 Isabel Mijares, D. Antonio Barbadillo Mateos, D. Claudio Arafié y D. Cesar Saldaia.

De 12,30 a 13,00 h: Sesion Gastronomia
C9 “Enogastronomia” D. José Ferrer Morato.

De 13,00 a 13,30 h: Acto de clausura.

A las 13,30 h: Ruta maridada: platos y vinos de Andalucia.



