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Una nueva expresión
Un año más llegamos a la esperada presentación de
nuestro Reserva Privada con gran ilusión y convencidos
de que nuestros permanentes esfuerzos por la
superación sitúan este nuevo caldo entre los de mayor
calidad de su rango.

De ahí que para esta ocasión hayamos querido
apostar por una etiqueta especial de un artista de
renombre mundial como es Neo Rauch, continuando así
nuestra línea de hacer convivir la expresión artística con
mayúsculas con la expresión más exquisita de los
sentidos.

Para todo el equipo que formamos la empresa Macià
Batle, la búsqueda de la excelencia es un reto diario que
se traduce en un mimo especial en los cuidados de las
viñas de nuestra amada tierra, esta tierra que nos regala
frutos únicos para degustarlos placenteramente y con
todos los sentidos tras un largo proceso de elaboración
dirigido por un equipo altamente especializado.

Nuestra mayor recompensa es que disfruten de su
intensidad, sabiendo que su sabor, olor, color, densidad,
etc. responden a la expresión última en la creación de
nuestros vinos de la denominación de origen
Binissalem-Mallorca.

Por último, quiero dejar constancia de mi
agradecimiento personal a Neo Rauch por haber
aceptado participar en este reto de expresiones y
felicitarlo por el acertado trabajo realizado.

SSeebbaassttiiàà  RRuubbíí
Presidente de las

Bodegas Macià Batle.



EETTIIQQUUEETTAA..Obra original del mundialmente reconocido
artista alemán Neo Rauch.

NNOOTTAASS  DDEE  EELLAABBOORRAACCIIÓÓNN.. Variedades de uva: 40%
Mantonegro, 23% Cabernet Sauvignon, 22% Merlot y
15% Shira.

Vendimia realizada a finales de septiembre a partir de
una selección de viñedos viejos, situados en el Pla de
Buc de Santa Maria del Camí, inscritos en la
denominación de origen Binissalem.

La fermentación se realiza alrededor de los 30 ºC,
manteniendo el vino en contacto con los hollejos con
el objetivo de incrementar la extracción de taninos.
Se deja reposar en depósitos de acero inoxidable,
para pasar a permanecer en barricas de roble
francés durante dieciocho meses, permaneciendo
el resto en botella, en posición horizontal en la
cava de la bodega, con temperatura controlada y
mínima oscilación térmica, entre los 17 y 19 ºC,
hasta su comercialización.

NNOOTTAASS  DDEE  CCAATTAA..  En el aspecto visual,
presenta un color rubí granate de una
intensidad media-alta y con reflejos
ligeramente violáceos en el borde de la copa.

Se observa una lágrima muy intensa y marcada.
Aroma complejo, destacando notas minerales,
balsámicas y especiadas, canela y vainilla. Aromas
de frutos rojos muy maduros. Y a medida que el
vinos se va oxigenando en la copa aparecen aromas
cremosos como cacao y pan tostado.
Persistencia aromática muy buena. En la boca la

primera sensación es de un vino potente, con cuerpo
pero que al mismo tiempo refleja suavidad gracias a
unos taninos bien armonizados con la madera.
Se aprecian los matices torrefactos dejando un

aroma de boca intenso. Tiene cuerpo y estructura para
mantener una evolución favorable durante los próximos

años. Persistencia gustativa larga. Se recomienda abrir la
botella una hora antes, así como utilizar una copa más

voluminosa para mejorar la oxigenación del vino durante la
degustación.

DDIISSTTRRIIBBUUCCIIÓÓNN.. Macià Batle ha embotellado 14.000 botellas de tres
cuartos (0’75 l.) y 2.000 botellas Magnum numeradas (1’5 l.). El vino

Reserva Privada 2011  estará disponible a partir del día de la presentación en las
vinotecas especializadas de España y el extranjero, así como en las bodegas Macià

Batle en Santa Maria del Camí (Mallorca) y en todos los distribuidores autorizados.

Un vino muy especial
Designed by Neo Rauch



Neo Rauch (Leipzig, 1960) es uno de los pintores más
cotizados y reconocidos internacionalmente. Componente
de la Nueva Escuela de Leipzig, su obra transita entre la
“pintura figurativa con ecos de arte publicitario y pop-art”,
como él mismo ha señalado.  El realismo socialista de su
juventud en la ex Alemania del Este no escapa al espíritu
de su obra. 

La atmósfera onírica creada por su propia imaginación
lo ha encumbrado como una de las figuras más
representativas del arte europeo actual. Los protagonistas
de sus cuadros son híbridos recubiertos con un halo de
misterio y dramatismo; figuras humanas que parecen
inertes y elementos procedentes de universos extraños. 
Vive y trabaja en su Alemania natal, pero su obra ha
recorrido medio mundo. Habiéndose formado en la
reconocida Escuela de Artes Visuales de Leipzig, expuso
en solitario en instituciones destacadas de Bruselas (Museo
Bozar), Múnich (Pinakothek der Moderne), Praga (Galería
Rudolfinum) y Viena (Albertina), entre otras muchas
ciudades, incluyendo Nueva York (Museo de Arte
Metropolitano). 

Desde el año 2000, su trabajo es representado por
David Zwirner, afamado galerista estadounidense que ha expuesto el
material de Rauch hasta seis veces en la ciudad de los rascacielos. La
muestra At the Well, compuesta por pinturas de pequeño y gran formato
inéditas, puede verse actualmente en esta galería neoyorquina, donde
permanecerá hasta el 20 de diciembre de 2014.

Rauch,
el gigante que llegó del Este

NEO RAUCH. Foto: Hans Peter Schaefer



2010 - GILBERT & GEORGE

2009 - GUSTAVO

2005 - REBECCA HORN

2001 - PEP COLL 2000 - NATASHA ZUPAN 1999 - RAFA FORTEZA 1998 - JOAN BENNASSAR

2004 - YANNICK VU 2003 - ERWIN BECHTOLD 2002 - FRANCESCA MARTÍ

2008 - DOMENICO BIANCHI 2007 - MIQUEL NAVARRO 2006 - JAUME PLENSA

La perspectiva artística
de Macià Batle
Si la Historia del Vino está vinculada al diseño sus etiquetas, la emblemática
bodega Macià Batle ha querido gravar esta premisa en su propio código de
conducta, ofreciendo un maridaje entre vino y creación artística que define y
diferencia, a la vez que avala, la calidad de sus excelentes añadas. Desde 1998, los
vinos Macià Batle incorporan obras de arte de conocidos autores contemporáneos
expresamente realizadas para ilustrar las botellas de sus caldos. Hasta hace poco,
los artistas plásticos eran seleccionados entre aquellos que tenían alguna relación
con Mallorca. Sin embargo, desde hace ya unos años, Macià Batle quiere ampliar
este horizonte artístico a un concepto de globalidad sin restricciones. 
Entre los artistas que han realizado etiquetas para el reserva privada, encontramos
nombres como Rebecca Horn, Jaume Plensa o los británicos Gilbert & George.
La etiqueta realizada por Neo Rauch para la Reserva Privada 2011 que
presentamos en esta edición es otra muestra incontestable de esta enriquecedora
vertiente ilustrada.



Desde el año 1856 la familia Macià Batle ha cultivado sus propios viñedos y ha elaborado
vinos de reconocida calidad. Esta tradición mantenida a lo largo de los años recibió un
fuerte impulso con la construcción, en el año 1997, de la actual bodega en Santa Maria del
Camí. A día de hoy, esta bodega produce alrededor de 800.000 de botellas al año, entre sus
especialidades Blanc de blancs, fermentado en barrica, Rosado, sus tintos Añada, Crianza y
Reserva, además de los vinos dulces Blanc Dolç y Negre Dolç, y de otras marcas como
Margalida Llompart o Santa Clara. 

Inscrita en la denominación de origen Binissalem Mallorca, sus vinos han elevado las
variedades autóctonas de Mallorca -el Mantonegro como uvas tintas y el Premsal como uva
blanca- a la máxima expresión, gracias a la gran personalidad y singularidad de unos caldos
sorprendentemente afrutados y aromáticos. 

El reconocimiento internacional de Bodegas Macià Batle le ha hecho acreedor de más
de 300 premios internacionales,
destacando, entre otros, las
Medallas de Oro del Concurso
Mundial de Bruselas, del Mundus
Vini de Alemania, del Sommelier
Wine Awards en Inglaterra, del
Wine Master Challenge, del
C.I.N.V.E de Sevilla y la Gran
Medalla de Oro del Berliner Wein
Trophy.  A su vez, las excelentes
puntuaciones conseguidas por los
vinos Macià Batle en las más
prestigiosas guías y revistas
especializadas del mundo del
vino, como la Guia Peñin, la Guía
Proensa o la revista
Restauradores, refuerza el
prestigio atesorado por el vino de
las Bodegas Macià Batle.

El 80 % de la comercialización
del vino se hace directamente en
Mallorca y el resto se exporta al
extranjero, principalmente a

Alemania y Reino Unido, seguidos de Suiza, Dinamarca y Austria. Actualmente se
proyectan nuevos mercados en Hong Kong, Rusia y Suecia, y ya pueden encontrarse vinos
de Macià Batle en Estados Unidos y Japón.

La Bodega explota directamente más de 100 hectáreas de viñedo, la mitad en propiedad
y la otra mitad en alquiler, y recibe la uva de más de 55 viticultores de la comarca,
combinando las variedades propias con el Cabernet Sauvignon, Merlot y Shira, por una
parte, y el Chardonnay y Moscatel, por la otra.  Macià Batle ha incentivado la siembra de
nuevas hectáreas de viñedo entre los viticultores de la zona para comprar su uva, al mismo
tiempo que va adquiriendo terrenos a fin de garantizarse su propio suministro.

EL RESPETO
A LA TIERRA Y
UNA ESMERADA
ELABORACIÓN,
EL SECRETO DE
MACIÀ�  BATLE

Más de 300 premios
internacionales avalan
el prestigio de la bodega


