
 

 
 

 
 

PALACIO DE BORNOS FRIZZANTE 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   

Color: Amarillo pálido con ligeros reflejos 
verdes. 
 
 

Aroma: Intenso, dulzor integrado con 
notas cítricas y futas tropicales. 

 
 

Paladar: Fresco, marcada presencia de 
carbónico y óptimo equilibrio entre acidez y 
dulzor. 

NOTAS DE CATA 

 

Variedades de Uva: 100% VERDEJO 

Cosecha:     2014  

Área de Producc.: Rueda 

VIÑEDO 

Superficie Viñedo: 140 ha. 

Tipo de Suelo: pedregoso,  pardo, rico en Ca y Mg. 

Edad del Viñedo: Más de 10 años 

Densidad de plantación: 2.222 cepas/ha. 

Rendimiento: 9.000 kgs./ha. 

Tipo de plantación: Espaldera 

ELABORACIÓN: 

Vendimia: Mecánica  

Levaduras: Seleccionadas 

Depósitos de Fermentación: Inoxidable 

Temperatura Fermentación: 12-14ºC 

Tiempo Fermentación: 6-8 días 

Filtración: Con tierras diatomeas 

Clarificación: Con bentonita 

 

DATOS TÉCNICOS 

Consumo: Temperatura de servicio de 6-
8ºC. 

 

DATOS ANALÍTICOS 

TEMPERATURA DE SERVICIO 

 

GRADO:                                       5,5% 
ACIDEZ TOTAL:                            6,8g/l 
SO2:                                     <180  mg/l 
AZÚCAR RESIDUAL: 95 g/l 
 
 

BOTELLA: Borgoña 

CAPSULA: Rosca naranja 

CAJA: 6 botellas 

DIMENSIONES CAJA:  

24,6 * 16,4 * 29,9 cms 

PESO:  8 Kgs. 

PALETIZACIÓN: 

PALET EURO 80x120: 630 BOTELLAS. 

Nº CAJAS POR CAPA: 21 CAJAS 

Nº DE CAPAS: 5 CAPAS 

Nº DE CAJAS POR PALET: 105 CAJAS 

CÓDIGO EAN BOT.: 8420759000304 

 

PACKAGING 

Recomendaciones de maridaje: Aperitivos, dulces y comidas ligeras. 
 
 


