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IMAGEN BOTELLA:

MARCA: TIPO: ANADA: CLASE:

Lundtico Monastrell 2012~~~ | Cronza 2012 Tito

DENOMINACION DE ORIGEN: BOTELLA - VOLUMEN:

@) Denominacion de Origen Protegida Jumilla Toncoconica ELITE ~TSOML

PERMANENCIA EN BARRICA: FECHA DE EMBOTELLADO: REGION GEOGRAFICA:

@ 12 Meses barrica roble francés (2251) Marzo2014 | Parque Regional de la Sierra del Carche

ANALISIS TECNICO: TEMPERATURA DE SERVICIO: VARIEDADES:

@ oo 140 || @ 15-160C © XmomastRELL 00% - - %
ACIDEZ TOTAL: 5,80 g/1 O- L% O- X
pH: .....360 - % - . - %
SO2T: ] 100 N ¥ d- . - %

NOTA DE CATA: MARIDAJE: PREMIOS:

("> Vino infenso de color rojo granate. En nariz desarrolla infensas nofas de fruta negra madura, || Arroces de pollo, conejo o de caza, || No presentado a concurso.
balsdmicos, cacao, especias blancas y torrefactos. En la boca es fresco, mineral, sabroso, elegante || embutidos curados, guisos de came,
y equilibrado. gazpachos manchegos, cames blancas
sabrosas o rojas, asados de cordero,
quesos de media curacién y pescados
azules como el atdn rojo.

LOGISTICA:

CAPACIDAD BOTELLA | BOTELLAS POR CAJA PESO CAJA EAN BOTELLA DUN CAJA CAJAS x PALET
0,75 Lit. 6 8,5 Kg 84 435053 347123 1 8435053 392120

OBSERVACIONES:

Bodegas y Vifedos Casa de la Ermita, S.L. - Carretera “El Carche”, Km 11,5 - C.P. 30520 Jumilla (Murcia) Espafa
Teléfono: (+34) 968 78 30 35 - Fax: (+34) 968 71 60 63 - web: www.casadelaermita.com - bodega@casadelaermita.com

Tolerancias/tolerances: At: 0.5gr/lit. - A°: 0.5 %vol. - Az: 0.5 gr/lit.




