FRANCO-ESPANOL

LASBAICES Y EL VALOR DEL TRABAJO. MAS DE UN SIGLODE
EXPERIENCIA Y LA VERDAD PERMANECE.

RIOJA

Denominacién de Origen Calificada.



Sigja Lowdon

CUANDO LOS PRINCIPIOS SON SOLIDOS, LA HISTORIA SE PONE
DE NUESTRA PARTE.

TIERRA VINEDO, MADERA, PASION. EL TRABAJO BIEN HECHO
Y LAVOLUNTAD DE CREAR UN GRAN VINO.

LAS RAICES Y EL VALOR DEL TRABAJO. MAS DE UN SIGLO DE EXPERIENCIA
Y LAVERDAD PERMANECE.

Variedad: Tempranillo 100%
Edad Media del viiiedo: 40 afios

Conduccion: Tradicional (sistema de vaso)
Suelos: Arcillo-calcdreos

Subzonas: Rioja Alta y Rioja Alavesa
Recoleccion: Manual

Elaboracion: La uva previamente despalillada,
fermenta en contacto con hollejos a una
temperatura media de 22°C. Concluida
la fermentacion, el vino permanece en
contacto con los hollejos (pieles de uva)
durante 7 dias. La desacidificacion
maloldctica se produce en barrica de
roble americano nuevo de tostado
medio. El vino es criado en barrica de
roble americano y francés durante 12
meses con interrupciones cada 4 meses
para realizar la trasiega. Posteriormente
el vino ya estabilizado continuia su
evolucion en botella.

Cata: Vino tinto de color rojo picota con ribete
rubi oscuro. En nariz expresa matices de
frutos rojos y especias sobre fondo de
regaliz. Muy redondo y equilibrado de
buena estructura y paso suave.
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