W
b

SENORIO DE

SARRIA

VINEDO N° 5
ROSADO VENDIMIA SELECCIONADA

NOTAS DE CATA

DATOS TECNICOS

Color: Rojo amapola. Denominacion: D.O NAVARRA
Aroma: Nariz fresca con notas de frutas Variedades de Uva: GARNACHA
del bosque y frutas rojas (fresa, frambuesa, Cosecha: 2013
grosella, arandanos), caramelo de violeta. ;
Area de Produccién: Puente la Reina
Paladar: Fresco, goloso y afrutado. Frutas N
A avarra
del bosque con tonos lacteos. Con volumen
y melosidad. VINEDO
Superficie vifiedo propio: 15 ha

Tipo de Suelo: Pardocalizos

TEMPERATURA DE CONSUMO Edad media del vifiedo: 60 afios

Densidad de Plantacion: 2.300 cepas/ha

Congumo: Consumo prefer_epte antes de Rendimiento: 3.500 kg/ha
un ano. Temperatura de servicio: 6-8 °C
Tipo de plantacién: Vaso
ELABORACION
Vendimia: Manual
Levaduras: Seleccionadas

BOTELLA: Borgoiia blanca 75cl.
CORCHO: Sintético

CAPSULA: Complejo

CAJA: 6 Botellas

Depositos de Fermentacion: Inoxidable
Temperatura Fermentacion : 13 °C

Tiempo de fermentacion: 20 dias

Filtracién: Con tierras diatomeas
2DSITI259§11%NE§SCAJA: Clarificacién: Con caseina y bentonita
PESO: 7,5 Kgs.

PALETIZACION:

PALET EURO 80X120: 630 BOTELLAS.

NO CAJAS POR CAPA: 21 ; DATOS ANALITICOS
N° DE CAPAS: 5

NO CAJAS POR PALET: 105 GRADO: 13,5 %
CODIGO EAN BOT.: 8411558000206 v‘wus . ACIDEZ TOTAL: 6.5g/1 |
S02: 100 mg
NAVARRA AZUCAR RESIDUAL: 2,3 g/l

Recomendaciones maridaje: Arroces, pastas, verduras y carnes blancas.
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