
BODEGAS Y VIÑEDOS LA LEGUA 

LA LEGUA GARNACHA 
D.O. Cigales – Tinto 2013 

 
 

VIÑEDO 
2.200 cepas/ha situadas a 750 metros de altitud 
con un rendimiento de 5.000 kg/ha.; terreno 
arcilloso en la parte más profunda, canto rodado y 
aluvión en superficie. 
 

VINIFICACIÓN 
Fermentación alcohólica en depósitos de acero 
inoxidable a temperatura controlada, fermentación 
maloláctica.  
 

CATA 
Color cereza de capa media. Intenso y limpio en 
nariz con recuerdos de caramelo de violeta y un 
fondo floral y especiado. Explosión de fruta en 
boca con mucha zarzamora y un toque  de regaliz 
rojo. Taninos sedosos y buena acidez que conducen 
a un sabroso  final.  
 

SERVICIO Y MARIDAJE 
TEMPERATURA DE SERVICIO: 10-12°C  

Sus equilibrados taninos casan a la perfección con 
platos a base de tomate como pisto o gazpacho, así 
como con multitud de estofados, carnes a la brasa, 
comida especiada y quesos ligeros y suaves. 
 

 

                      

REGIÓN 
Castilla y León 

España 
 

DENOMINACIÓN DE 
ORIGEN 

D.O. Cigales 
 

VARIEDADES 
100% Garnacha  

 

ALCOHOL  
13,5 % Vol 

 

ACIDEZ TOTAL 
6,2 g/l 

 

PH  
3,19 

 

AZÚCAR RESIDUAL 
 1,3  g/l 

 

TAMAÑO BOTELLA 
75 cl 

 

TAPÓN 
Sintético 

 

PRODUCCIÓN 
8.500 botellas 

 

Ctra. Cigales km 1         Tel.: + 34 983 583 244                                  
Fuensaldaña 47194 lalegua@lalegua.com 
Valladolid España  www.lalegua.com 
   

¡NUEVO! 

BACCHUS DE PLATA 2014 


