142 FERIA DEL VINO Y ALIMENTACION MEDITERRANEA
PROGRAMA COMPLETO

SABADO 23 DE NOVIEMBRE 2013

9:00/12:30 h. Sala de Cata / Hall de Exposicion.
Cata Final Premios Palacio 2013.

9:30/ 14:15 h. Sala Estepona.
Il Curso UMA. Andalucia: Turismo Gastrondmico de Vanguardia.

Primera Jornada

11.00 h.
Apertura de la FVAM 2013.

Para Profesionales y Publico Visitante.

12:30 h. Escenario / Hall de Exposicion

Corte de Cintas - Acto Inaugural.

12:30/ 14:00 h. Tunel del Vino / Hall de Exposicién

Cata y valoracion de los vinos presentes por parte del Pablico Visitante (Premio Especial del Publico)

13:15/ 14:00 h. Sala Benalmadena
De Jerez al Cielo - Cata de vinos Miticos.

D. Paco del Castillo, Formador de Sumilleria y Experto en Andlisis Sensorial.

16:00/ 16:45 h. Sala Benalmadena
Vender Vino en Asia: Aventura, Oportunidad o Necesidad.

D. Ernesto Gallud, Secretario de la Asociacién de Espafiola de Periodistas y Escritores del Vino (AEPEV) e
impulsor de Vinoquedas.com



17:00/18:30 h. Sala de Cata / Hall de Exposicion
Concurso de Cata Los Amantes del Vino

Coordina: Pepe Nalda, Sumiller Freelance y Asesor Gastronomico de Empresas Turisticas

17:00/17:30 h. Escenario / Hall de Exposicion

Entrega de Premios Palacio

17:30/19:00 h. Tanel del Vino / Hall de Exposicién

Cata y valoracion de los vinos presentes por parte del Publico Visitante (Premio Especial del Publico)

17:30/18:15 h. Sala Fuengirola
Caminando entre Burbujas - De la gran Maison al pequefio Vigneron de Champagne.

D. Jordi Melendo, Periodista y Autor de diversas publicaciones. Ganador del Concurso Ambassadeur du
Champagne en Espafia 2011. Premio Terres et Vins de Champagne 2012 y nombrado Oficial de la Orden des
Coteaux de Champagne.

19:00/19:45 h. Sala King's Buffets
Sushi, pero con Acento Andaluz.

D. Benjamin de la Mata, Sushiman - Experto en Cocina Japonesa y
D. Agustin Navarro, Sumiller del Hotel Finca Cortesin.

19:45/20:00 h. Escenario / Hall de Exposicion

Entrega Premio Amantes del Vino

20:00 h.

Cierre de la 1la Jornada FVAM 2013.



DOMINGO 24 DE NOVIEMBRE DE 2013

10:00/ 14:00 h. Sala Estepona
Il Curso UMA. Andalucia Turismo Gastrondmico de Vanguardia.
Segunda Jornada.

11.00 h.
Apertura de la FVAM 2013.

Para Profesionales y Publico Visitante.

12:30/14:00 h. Tanel del Vino / Hall de Exposicién

Cata y valoracion de los vinos presentes por parte del Pablico Visitante. (Premio Especial del Publico)

13:15/14:00 h. Sala Fuengirola
Cata-Maridaje: La Trufa Negra Melanosporum-Perigold & Vinos

D. Juan Muiloz Ramos, Formador en Sumilleria y autor de diversas publicaciones. Director de la Academia de
Sumilleria Espafiola (ASUE).

16:00/ 16:45 h. Sala Jardin
Habanos: Més alla del Maridaje.

D. Roberto Buonaiuto, Sumiller del Restaurante Zozoi y experto en cigarros Habanos.

16:00/17:00 h. Sala Estepona
Fase Previa Concurso Mejor Sumiller Joven de Andalucia 2013

Coordina: D. Javier Rios, Maitre del Hotel Marbella Club y Secretario de la Asociacion de Sumilleres de
Andalucia, Malaga-Costa del Sol (ASM)

17:30/19:00 h. Tunel del Vino / Hall de Exposicion

Cata y valoracion de los vinos presentes por parte del Pablico Visitante. (Premio Especial del Publico)



17:30/ 18:15 h. Sala Benalmadena
Los Grandes Vinos de FVAM 2013.

D. Custodio Lopez Zamarra, Sumiller del Restaurante Zalacain.

19:00/ 19:45 h. Sala King's Buffets
Maridando entre Estrellas.

D. Joffre Tarrida, Sumiller de Cal Pere Tarrida y Nariz de Oro 2013 y
D. Diego Gallegos, Chef-Propietario del Restaurante Sollo y Director Gastronémico de Caviar de Riofrio.

20:00 h.

Cierre de la 2a Jornada FVAM 2013.

LUNES 25 DE NOVIEMBRE DE 2013

9:00/ 13:30 h. Sala Estepona
Il Curso UMA. Andalucia Turismo Gastrondmico de Vanguardia.
Tercera Jornada.

10:00/ 11:30 h. Sala Antequera
Fase Previa del Concurso Oficial Mejor Sumiller de Andalucia 2013 UAES/FASA

(Puerta cerrada)

11.00 h.
Apertura de la FVAM 2013

Para Profesionales y Publico Visitante.

11:30/ 12:30 h. Sala Benalméadena

Ponencia-Cata "Tempranillos de Nuevo Concepto”



D. Sergio Vergara, Sumiller de Comercial Vinos Perea y
Difia. Naiara Lopez, Gerente de Comercial Vinos Perea.

12:30/14:00 h. Tanel del Vino / Hall de Exposicion

Cata y valoracion de los vinos presentes por parte del Publico Visitante. (Premio Especial del Publico)

13:15/ 14:30 h. Sala Benalméadena
Un Terroir - Un Café - Un Vino.

D. José Joaquin Cortés, Sumiller-Consultor, Nariz de Oro 2012 y Experto en Cafés. En colaboracion con Cafés
Nespresso.

16:00/ 16:45 h. Sala Estepona
Final del Concurso IV Mejor Sumiller Joven de Andalucia 2013.

Coordina: D. Javier Rios, Maitre del Hotel Marella Club y Secretario de la Asociacién de Sumilleres de
Andalucia, Malaga-Costa del Sol (ASM)

16:00/ 16:45 h. Sala Benalméadena
Recorriendo la Geografia Viticola Gallega a través de sus Vinos.

D2 Mercedes Gonzalez, Presidenta de la Asociacion de Sumilleres de Galicia "Gallaecia”, miembro de la
Asociacion Espafiola de Periodistas y Escritores del Vino (AEPEV) y de F.I.J.E.V (Federacion Internacional
Journalistes y Escritores del Vino).

16:45/17:30 h. Sala King's Buffets
Mélaga: una Historia contada a través de su Gastronomia.

D. José Carlos Garcia, Chef del Restaurante José Carlos Garcia (1 estrella Michelin) y
D. Juan Miguel Rubio, Vicepresidente de la Federacion de Asociaciones de Sumilleres de Andalucia (FASA).

17:45/19:45 h. Sala Antequera
Gran Final del Concurso Oficial Mejor Sumiller de Andalucia 2013 UAES/FASA

(Abierto al Publico)

18:00/ 19:30 h. Sala Benalmadena



Master Class / Ponencia-Cata "La Importancia de la Cocteleria en el Sector Turistico".

D. Jose Antonio Mena, Presidente de la Asociacion de Barman de la Costa del Sol, (ABE Malaga)

D. Francisco Javier Lucas, Sub-campedn Mundial de Cocteleria IBA 2013 y Campeo6n de Espafi de Cocteleria
2012

D. Juan Miguel Moreno, Jefe de Bares del Hotel Melia Costa del Sol y Campedn de Espafa FABES 2005
"Jovenes Barmans".

19:45 h. Escenario / Hall de Exposicién

Entrega de Premios:

- Menciones Especiales

- 6° Mejor Sumiller Joven de Andalucia

- Mejor Sumiller de Andalucia UAES/FASA 2013
- Premio Especial del Pablico

20:00 h.

Clausura de la Feria y de la Exposicion Comercial.



