
Cava Gran Claustro 2008
Brut Nature

Con motivo de la visita del presidente de los Estados Unidos 
en 1959, Castillo Perelada seleccionó un cava, eligiendo para la 
ocasión una pequeña reserva especial.

Del rotundo éxito de esa selección nació la idea de crear Gran 
Claustro. Un cava elaborado de forma artesanal y criado en las 
bodegas del convento que se alza junto al Castillo Perelada, 
las mismas en las que los frailes carmelitas elaboraban vino ya 
hace más de seis siglos. Unas bodegas que aún siguen en 
funcionamiento y que se encuentran justo debajo de un 
espléndido claustro gótico del siglo XV.

Denominación de Origen: Cava. Este vino espumoso elaborado con el 
método tradicional se ha creado su propia identidad a lo largo de las 
décadas gracias a factores como el empleo de uvas autóctonas o el clima 
templado de su zona de cultivo. El término Cava proviene de la palabra 
empleada para designar las cuevas donde se elabora tradicionalmente.

Variedades: Pinot Noir (43%), Chardonnay (43%), Parellada (14%).

Vino base: Elaborado a partir de uvas seleccionadas de viñedos 
amparados por la D.O. Cava. Vinificación del mosto flor bajo fermentación 
controlada.
Crianza: Más de quince meses en botella, antes del degüelle.

Graduación: 12,00% vol. 
Acidez total: 4 g/l (a.s.). 
Azúcares residuales: 1,10 g/l. 

Tipo de botella: Especial DP, verde A.V., 75 cl.

Nota de cata: Amarillo paja pálido, con ligeros tonos verdosos. Límpido y 
brillante. Desprendimiento continuo de finas burbujas, con formación de 
corona. Aroma limpio a frutos maduros, con tonos de crianza. Sabor 
ligeramente afrutado, seco y suave, con un buen equilibrio. Amplio y largo 
en boca.



Lo que dice la crítica...
• “Creado para el momento de la histórica visita de Eisenhower, ha quedado como icono histórico 
de calidad”.

Gentleman magazine, 100 Vinos de Nuestra Historia, octubre 2012.

• “Pasa por boca de un modo elegante, dejando una sensación refinada, agradable y 
persistente. El precio, además, acompaña muy bien”. 

Anuario de Vinos El País 2012

• “...uno de nuestros favoritos y una de las mejores opciones de esta casa. Es el cava más 
emblemático de la bodega, el del claustro del castillo, y uno de los más conocidos y 
respetados de nuestro país. Esta añada, a la complejidad y reducción acostumbradas, se suma 
una mayor estructura, mayor amplitud, gran untuosidad y abundante burbuja. Un cava que 
evolucionará con acierto. Uno de los cavas más complejos, pasa 24 meses en botella antes 
de su degüelle, de ahí su estructura y cuerpo.”.

Guía TodoVino 2010
• “Un cava para grandes ocasiones”.

VS, el Magazine del Vino, la Gastronomía y más, Septiembre 2008
• “El cava estrella de la bodega que se cría en el claustro del impactante castillo (de ahí su 
nombre). Con su inconfundible botella y etiqueta con resonancias de algún mítico champagne, 
entramos en la dimensión de los cavas más complejos que van más allá de los aromas frutales 
y que gracias a su estructura se convierten en perfectos acompañantes de la comida.”

La Revista TodoVino, Septiembre 2007
•“Muy completo en su conjunto”.

Bartolomé Sánchez, Mi Vino, noviembre 2006
• “Un cava complejo y equilibrado, de burbuja fina y constante (...)”.

Carlos Delgado, El País Extra, 10 de diciembre de 2006

AÑADA GUÍA / MEDIO PUNTUACIÓN
2008 Anuario de Vinos El País 2012 4 racimos (90-94 puntos)

2008 Guía Intervinos 2013 90 puntos

2008 La Guía de Vinos de La Semana Vitivinícola 2012 90 puntos

2007 The Wine Advocate (Estados Unidos, mayo 2011) 90 puntos Parker

2007 The Wine Advocate (Estados Unidos, abril 2010) 90 puntos Parker

2007 La Guía TodoVino 2010 1 lacre. Vino Excelente.
Gran relación calidad-precio

2006 Guía Repsol de los Mejores Vinos de España 2009 91 puntos

2006 Guía Proensa de los mejores vinos de España 2009 90 puntos

2005 La Guía TodoVino 2008 1 lacre. Vino Excelente.
Gran relación calidad-precio

2005 Anuario de Vinos El País 2008 Gran relación calidad-precio

2003 Anuario de Vinos El País 2007 4 Racimos (90-94 puntos)

2003 La Guía TodoVino 2006 1 lacre. Vino Excelente


