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LAFOU CELLER



LAFOU, GARNACHA EN LA TERRA ALTA

FOU (garganta) f.loc // Cala estrecha // Barranco o paso estrecho por donde se abre un curso

fluvial o una riera. Caracteristica de la orografia de la Terra Alta.

LaFou Celler nace el afio 2007 en Batea, Terra Alta, como un proyecto personal de Ramon

Roqueta Segalés, joven miembro de una familia con larga tradicién vitivinicola.

Entusiasta de la garnacha y en busca del paraje que mejor la representara, Roqueta escogio la
Terra Alta (provincia de Tarragona) por ser una de las zonas vinicolas de mas larga tradicion

en Catalufia, y por su fuerte potencial y recorrido.
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Roqueta huye de convencionalismos y busca la parte mas tradicional, auténtica y autoctona de
la bodega. Para establecer LaFou, escoge una finca rdstica de mas de 60 hectareas cuya
bodega se encuentra en pleno casco antiguo del pueblo de Batea y en la que se cultiva y
elabora una de las variedades de mas riqueza e identidad de la viticultura catalana: la

garnacha, que en la Terra Alta encuentra su expresion diferencial.

Ramon Roqueta dirige y lidera este proyecto, con el que persigue elaborar unos vinos
exclusivos con la vocaciéon de emocionar y evocar la grandeza de su terroir. Ramon tiene sus
energias e ilusién centradas en LaFou y trabaja dia a dia por hacer de los vinos de esta

bodega uno de los referentes en la Terra Alta.



FILOSOFIA

Los vifiedos de LaFou estan ubicados al norte del municipio de Batea, en los terrenos anexos a
Mas Gabrielet, y la bodega se encuentra en el mismo centro del pueblo. Completamente
reformada y equipada con las mas modernas instalaciones, su acceso se realiza a través de

una preciosa casa sefiorial del siglo XVIII llamada Can Figueres, situada en la Plaza Mayor del

pueblo.

En LaFou Celler se persigue encontrar la esencia de la Terra Alta a través de la garnacha,
tanto tinta como blanca, y se busca alcanzar el maximo esplendor de sus vinos a través de los
procesos de elaboracidon que mejor expresen la profundidad, la identidad y la expresividad del

territorio.



EL VINEDO

12,5 hectareas forman el vifiedo de LaFou, situado al norte del municipio de Batea, en los
terrenos de Mas Gabrielet, que delimitan con Aragon y gozan de unas espléndidas vistas de la

Terra Alta.

El vifiedo esta entre 230 y 370 metros de altitud, en la vertiente de la Terra Alta orientada a
poniente, de espaldas al mar, motivo por el cual el clima es mediterrdneo con una marcada
influencia continental, una muy buena ventilacion, muy poca pluviometria (alrededor de los
350mm) y muchas horas de insolacion. Los inviernos son muy frios y los veranos calurosos,
pero la amplia oscilacién térmica entre
el dia, con una media de 35° vy la
noche, cuando la  temperatura
desciende hasta los 15° favorece la
Optima maduracién de la uva en época

estival.

El clima y la viticultura de la zona

vienen marcados por dos vientos: la

garbinada y el cierzo. Mientras el
primero equilibra las temperaturas
maximas en verano, el segundo tiene
una marcada importancia por su baja
humedad, que mantiene las viflas y la
uva en un muy buen estado sanitario y
permite a la bodega esperar hasta el
momento Optimo de maduracion del

fruto para su recoleccion.

El suelo del viiedo es calcareo, de

textura arcillosa y franco-arcillosa,
algunas zonas con clara presencia de
cantos rodados y en otras con ausencia
absoluta de piedras, conocidas como
‘panal’. La fragmentacion de los valles
primarios 'y secundarios y los
desniveles salvados por las terrazas
crean un paisaje muy uniforme, que en
poco recorrido cuenta con una gran

diversidad de tierras y microclimas.




La vifia esta plantada sobre terrazas naturales formadas tras el paso, afios atras, de un
caudaloso rio que actualmente es subterraneo. Estos espacios, donde ahora esta la vid, se
conocian como gargantas o “fous”. La densidad de plantacién es de 2.800 a 3.000 plantas por
hectarea. Tres hectareas y media estan plantadas con garnacha negra de entre 40 y 60 afios,
dos hectareas con garnacha blanca de 40 afios, una y media con la variedad syrah de 10 a 15

afios. Ademas, tienen también varios clones de garnacha experimental.

LaFou es un ejemplo del esfuerzo por mantener y respetar lo autéctono, motivo por el cual
Ramon Roqueta decidié plantar en sus terrenos pequefios campos de olivos y almendros,
cultivos muy tradicionales de la zona. Estos arboles, muy caracteristicos de la Terra Alta, se
encuentran aun en fase de crecimiento pero han inspirado ya a la bodega a bautizar a uno de

sus vinos con el nombre ‘LaFou Els Amelers’.

La vendimia es 100% manual. La seleccion de la uva es estricta y minuciosa tanto en el vifiedo
como en la bodega, trabajando con mesas de seleccion activas y desestimando una parte de la
produccion para conseguir la maxima concentracién y calidad. La seleccion definitiva de la

cosecha se refrigera a 5°C durante toda una noche antes de ser procesada.



D.O. TERRA ALTA

La tradicién en la produccion desde tiempos inmemoriales, unos municipios con vida e
identidad vitivinicola propia, el patrimonio familiar de vifias y bodegas, y la pasion, humildad y
esfuerzo en el trabajo de la gente de la comarca, son algunas de las caracteristicas mas

destacables de las costumbres que acompafian a la Denominacion de Origen Terra Alta.

Esta recoge todas las zonas de produccién vitivinicola situadas al oeste de la provincia de
Tarragona, entre el rio Ebro y la frontera con Aragén, y destaca por cultivar la vid en terrazas
naturales, su clima mediterraneo -aunque con fuerte influencia continental- y su escasa

pluviosidad.

A pesar de la importancia y la calidad de los vinos tintos, la garnacha blanca es uno de los
emblemas. Actualmente, el sello de garantia de Terra Alta engloba a mas de 1.800 viticultores,
8.200 hectareas de vifia, 42 bodegas y 12 municipios. Esta area geografica tiene unos paisajes
que enamoran tanto por su belleza como por su autenticidad, pero lo que realmente distingue a

esta zona es su gente, cargada de sabiduria en el arte de la viticultura y el vino.




LA BODEGA

La bodega de LaFou esta en pleno centro
de Batea, en la plaza mayor del municipio.
Esta era antiguamente una balsa de agua
que abastecia a la poblacion y, sobre todo,
al ganado. En 1787 se quiso eliminar por
razones higiénicas, pero no se consiguio
hasta dos afios después cuando, gracias a
la canalizacion de la fuente de Llavar y a la
construccion de la fuente de la Botera,
llegd el agua corriente al pueblo. En 1803
se sell6 definitivamente la balsa y se
construy6é la plaza mayor de Batea,
fomentando asi el crecimiento urbanistico

de la localidad.

Parece ser que el molino de aceite,
existente en la edificacion de 1780, no
pudo seguir funcionando sin la balsa de
agua, motivo por el que se vendié a la
familia Figueras, que lo convirti6 en su

vivienda.

Actualmente es propiedad de la familia
Roqueta, que la ha rehabilitado para crear
un espacio Unico con las modernas
instalaciones de una bodega vitivinicola.
Esta intervencion ha dejado a cuerpo

descubierto los diferentes elementos
dedicados a la elaboracion y
almacenamiento del vino y el aceite y otros
elementos arquitecténicos, como capiteles
ancestrales o0 antiguos depositos de
fermentacion, mostrando asi las
cualidades propias de las construcciones
de las casas sefioriales de los siglos XVIII-
XIX.




La bodega cuenta también con un patio interior completamente reformado y esta equipada con
los mejores sistemas de seleccion y cuidado de la uva, con el objetivo de mantener las

propiedades diferenciales de la zona en las variedades cultivadas en el territorio.

El proceso de elaboracién de los vinos de LaFou se realiza con la uva fria —refrigerada a 5°C
en camaras frigorificas durante toda una noche antes de ser procesada—, en lotes pequefios
y depdésitos abiertos de roble y acero inoxidable. Este procedimiento no es sencillo ni habitual

con una variedad como la garnacha.

Asi, LaFou produce actualmente una media entre 20.000 y 25.000 botellas anuales de tres
grandes vinos: LAFOU DE BATEA, LAFOU ELS AMELERS y LAFOU EL SENDER.



ARQUITECTURA

LaFou Celler es fruto de un ambicioso proyecto de
recuperacién y reconstruccion de una antigua
finca ubicada en el casco antiguo del pueblo de

Batea: Can Figueres.

Con la vocacion de crear e integrar una bodega
actual en el conjunto histérico de Batea, la obra se
desarroll6 con el objetivo de respetar e intensificar
la memoria de la casa y las cualidades del
espacio, trabajando por enriquecer la atmoésfera y
crear un entorno multidisciplinar. En toda la
intervencién se utilizaron materiales nobles
propios del entorno combinados con acero, por su
gran capacidad de integracion con la tonalidad

general del entorno.

La arquitectura de la finca de LaFou destaca por
sus contrastes, respeto y sensibilidad, todo
integrado en un proyecto Vvitivinicola de gran
calidad en uno de los mejores emplazamientos
urbanos de la Terra Alta. Los contrastes de luz y
espacios son constantes en un proyecto
arquitectonico que liga, sin estridencias, las

distintas partes de un todo.

El proceso de rehabilitacion se centr6 en tres
puntos: la casa, la bodega y el patio interior, todos
trabajados para que sus estructuras quedaran

integradas en el ndcleo de la poblacion.

Can Figueres, el edificio principal, es una casa
sefiorial del siglo XVII con una intensa historia que
estaba practicamente en desuso desde los afios
80. Con el objetivo de mantener y respetar la
atmosfera y biografia del edificio, que ya contaba
con grandes cualidades arquitecténicas, se
recuper6 el espacio de la planta baja y se
afiadieron, Unicamente, nuevas instalaciones y

Servicios.




La bodega —de nueva construccioén— se edificd en consonancia con las edificaciones vecinas,
recuperando la piedra del antiguo muro de contencién y utilizando una cubierta inclinada hacia
el gran patio interior, que une los dos elementos principales (la bodega y Can Figueres), para
enfatizar su importancia en el conjunto. El resultado es una bodega actual pensada para

facilitar el proceso de elaboracion del vino.




EL EQUIPO

Ramon Roqueta Segalés,
propietario y director de
LaFou, es hijo de una familia
con larga tradicion
vitivinicola. Ha crecido entre
vifias y tiene una dilatada
experiencia en el mundo del
vino, lo que le aporta una
amplia vision del sector y un

instinto inigualable. Ingeniero

Agrénomo por la Universidad s

Politécnica de Catalufia, Master en Enologia por la Universidad de Montpellier, Posgrado en
Comercio Internacional y Marketing por la Universidad Auténoma de Barcelona y MBA en
Business Administration por IESE Business School, antes de fundar LaFou en 2007, Ramon

ejercio de endlogo freelance y trabajé como consultor con una gran exposicion internacional.

Joan Soler Playa es el endlogo de LaFou. Ingeniero Técnico Agricola y Master en Viticultura y
Enologia por la Universidad Politécnica de Catalufia, Joan fue miembro del comité redactor de
la Normativa de Produccié Integrada en Vinya para la Generalitat de Catalunya y director
técnico de Abadal durante mas de 13 afios. En la actualidad, ademas de trabajar en LaFou, es
vocal técnico del Consell Regulador de la D.O. Pla de Bages y consultor de viticultura y
enologia. Ha ejercido la docencia como profesor en diversos cursos de sumilleria, viticultura y
enologia; colaborador en las jornadas de cata de la escuela CETT de gastronomia de
Barcelona; y profesor en el Master de Comunicacién Gastrondmica de la UVIC y en el
Posgrado de Gestibn de Empresas Vitivinicolas organizado por la FUB e INCAVI. Ademas,
Joan realiza conferencias y otras actividades formativas y colabora en varias publicaciones

como Cupatges o Descobrir Cuina.



LOS VINOS

LAFOU DE BATEA
75% garnacha negra, 15% syrah, 10% cabernet sauvignon.
Elaboracién:

En pequefios depésitos de acero inoxidable abiertos, equipados con
un sistema de piegeage, técnica que permite gestionar la extraccion y
conservacion del color, taninos y aroma durante las distintas fases de
la maceracién con gran precision. La fermentacion se desarrolla a
una temperatura de entre 24 y 26°C, ayudando a ajustar el equilibrio
entre la estructura y el aroma segun la potencia de cada variedad y
parcela. Maceracion con pieles entre seis y diez dias y fermentacion

malolactica en depdsito. Crianza durante doce meses sobre finas lias

en barricas de primer a tercer afio de roble francés (80%) y

centroeuropeo (20%).
Nota de cata:

LAFOU DE BATEA tiene color cereza granate de capa profunda, brillante. Sus aromas
empiezan por notas dulces de frutos secos (avellana cruda, tomate seco), abriéndose
rdpidamente hacia notas de fruta roja, impulsando por un fondo balsdmico evocando notas de
sotobosque. Conjunto de gran frescura, evolucionando hacia notas de fruta negra, ciruela y
oliva, dando una base solemne de gran profundidad. En boca, responde a las previsiones de
frescura que propone en nariz. Encontrando mucha vivacidad de entrada, con una acidez que
tensa bien el nacleo del vino, dando el equilibrio de frescura y dulzura que caracteriza a la
garnacha tinta. Final largo, donde un pequefio punto de amargor da sensaciones de chocolate

negro, que se funden con notas minerales de piedra mojada.
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‘ LAFOU ELS AMELERS
100% garnacha blanca.
Elaboracién:

Vendimia manual en palots de 300 kg. La uva pasa a una camara
frigorifica durante 19 horas en la que se enfria hasta 5°C. La garnacha
obtenida de las vifias mas jévenes se prensa y se decanta en
deposito, fermentando el mosto limpio a una temperatura de 15°C. En
el caso de la uva procedente de las vifias mas viejas, se escogen unas
parcelas para realizar una maceracion pelicular dentro de la prensa
(entre seis y diez horas). La fermentacion se realiza a una temperatura
de 18°C con una ligera turbidez. Posteriormente, el vino se mantiene
con la totalidad de sus lias durante siete meses, tiempo durante el cual

un 10% del vino reposa en barrica de 300 litros, de tostado muy ligero.

De esta manera se busca, sin tener una aportacion aromatica (no
deseada en este vino), obtener una extracciéon de los taninos del roble, que refuerzan la
complejidad y estructura de cara a la guarda en botella. Esta fraccion de vino en barricas
vuelve al conjunto después de tres meses. Durante el mes de abril, se apartan de las lias y se

procede a una ligera clarificacién. Estabilizacién por frio.
Nota de cata:

LAFOU ELS AMELERS tiene un color amarillo pélido con tonalidad paja, de buena
luminosidad. En nariz atrae las notas citricas (pomelo, hueso de limén) rodeadas de flor blanca
(jazmin). Lentamente aparecen aromas de fruta dulce (albaricoque) sobre un fondo de frutos
secos (almendra tierna) y pedernal, que aportan sensacion de volumen y complejidad en un
conjunto dominado por la frescura inicial que se mantiene con el paso del tiempo. El fluir en
boca combina la gran estructura varietal con una acidez que tensa el conjunto, remarca el
caracter vivo y amplia la percepcion citrica y floral, alrededor de la cual se desarrolla la
potencia de la garnacha blanca. La generosidad y la austeridad mantienen un equilibrio

elegante, potente como se pueden percibir al visitar la Terra Alta.



LAFOU EL SENDER
60% garnacha, 30%syrah, 10%morenillo.
Elaboracién:

Vendimia manual en palots de 250 kg. La uva pasa a una camara
frigorifica en la que se enfria hasta 5°C. La vinificacion se realiza
parcela por parcela en depésitos de 10.000-15.000 kg de capacidad.
Tras el despalillado, se realiza la fermentacion a 26°C y una
maceracion de entre siete y diez dias. Envejecimiento durante seis
meses en barricas de primer a cuarto afio de roble francés y

TERRA ALTA centroeuropeo.

Nota de cata:

LAFOU EL SENDER tiene un color granate con luminosidad rubi. Ofrece una gran amplitud de
aromas, con sensacion de volumen, madurez y frescura a partes iguales. Es en esta parte mas
fresca donde destacan las notas de fruta negra y ligeros balsamicos, sobre lecho de coscoja y
flor seca, que forma un entorno perfumado de gran volumen y personalidad que resuena con la
Terra Alta. La boca viene marcada por la contundente ligereza de la garnacha negra. Es un
vino en el que la dualidad frescor-volumen va de la mano, refrescando y llenando su paso en
boca. Juego en el que los recuerdos, de fruta fresca combinados con especias y regaliz, se

debaten entre la dulzura golosa y la ligera tanicidad que estructura el conjunto.



PREMIOS

LAFOU DE BATEA 2007
Berliner de Oro en Berliner Weintrophy 2011

LAFOU DE BATEA 2008
Medalla de Oro en Sélections Mondiales des Vins Canada 2012
Medalla de Oro en International Wine Challenge (IWC) 2012

LAFOU ELS AMELERS 2011
Gran Medalla de Oro en Grenaches du Monde 2013
Vino «Terra Alta Garnacha Blanca» de Cosecha en el Concurs de Vins de la DO Terra Alta ‘12

LAFOU ELS AMELERS 2012
Zarcillo de Oro en la VIl Edicién Internacional de los Premios Zarcillo 2013
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INFORMACION Y CONTACTO DE PRENSA

LAFOU CELLER

Can Figueres. Placa Catalunya, 34.

43786 Batea, Tarragona (Espafia)

Tel. (+34) 93.874.35.11

www.lafou.net

GABINETE DE PRENSA

WINE &

MAHALA

Montse Alonso

T +34 93412 78 78 Ext 2
M +34 616 400 195
montsealonso@mahala.org

Gisela Rosell

T +34 93412 78 78 Ext 3
M +34 664 283 812 2

gisela@mabhala.org



