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Lagar de Cervera presenta su nueva bodega

La Rioja Alta, S.A. ha invertido 2,8 millones de euros en unas nuevas
instalaciones que optimizan la calidad de todas las fases de elaboracion
del albarifio Lagar de Cervera.

Bienvenidos a la nueva bodega de Lagar de Cervera. Ha transcurrido mas de un afio
desde que iniciamos unas obras que hoy presentamos con tanta ilusion como
satisfaccion. Nuestros objetivos eran muy claros: mejorar la calidad en las diversas

fases de elaboracion de nuestro vino y reforzar estéticamente nuestra casa gallega.
Estas son las razones por las que hemos destinado 2,8 millones -de una inversion
total de 6 millones de euros que incluye viledo y enoturismo- para levantar esta
nueva edificaciéon. Su disefio se ha pensado bajo el criterio del respeto absoluto a la

arquitectura y naturaleza de la zona mediante el empleo de granito, la integracion de
un pequeno arroyo y bosque colindante, la construccién de un porche que protegera
la mesa de seleccidn y el ajardinamiento con vegetacion autdctona.

En el interior, con el objetivo de reducir al maximo el tiempo que transcurre desde que
se corta la uva hasta que accede a los depdsitos, hemos ampliado notablemente la
zona de recepcidon de la vendimia, incorporando ademas de la mesa de seleccion
mencionada, dos nuevas prensas que aumentan el ritmo de entrada de la uva y
garantizan un suave prensado de mayor calidad. Gracias a una nueva maquina
generadora de nitréogeno, conseguimos mantener un ambiente protector de las
oxidaciones mediante un sistema que se emplea, también, en el embotellado y en los
depdsitos antes de cualquier trasiega.
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Hemos instalado nuevos depésitos de diferentes tamariios
qgue nos permiten, gracias a sus ‘camisas de refrigeracion’,
elaboraciones mucho mas selectivas y un mejor control de
temperaturas durante las fermentaciones. Unos depdsitos
gue estéticamente presentan una novedosa imagen al
reproducir un precioso bosque sobre acero que sorprendera
y cautivard al visitante. Contamos, ademas, con un sistema
de control de la temperatura ambiente de bodega.

Una partida muy importante de toda esta inversion ha ido
destinada a la adquisicion de una maquina embotelladora
de ultima generacién que completa este proceso de una
manera mas veloz y segura y cuenta con tecnologia punta
gue garantiza una absoluta extraccidon del oxigeno dentro de

la botella y una desinfeccion automatica.

Por otro lado, hemos adecuado y optimizado la zona de conservacidn y refrigeracion
del producto terminado y mejorado el almacenaje de los materiales auxiliares. Aparte

adquisicion de nueva
maquinaria agricola, es relevante
también la reubicacidon y profunda
reforma que hemos realizado en el
espacio que destinamos al
envejecimiento de los orujos Vifa
Armenteira.

Un conjunto de mejoras que hemos
afrontado para poder aplicar las
técnicas mas modernas y cuidadosas
con la uva que existen actualmente,

permitiéndonos racionalizar en mayor medida nuestra producuon y, sobre todo, Iograr
nuestro principal objetivo: obtener, cosecha a cosecha, el mejor albarifio Lagar de

Cervera posible.

TOTAL INVERSIONES EN LAGAR DE CERVERA (en millones de €)

Construccion nueva bodega 2,8
Vifiedo 3,0
Enoturismo 0,2

6,0
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Las claves de un vifedo excepcional

Lagar de Cervera adquiere otras 20 hectareas que formaran parte de los
privilegiados vifiedos de la Finca Cervera en O Rosal.

Es el particular tesoro de nuestra bodega gallega. Un vifiedo 100% propio de uva
Albarifio, el mayor de toda la D.O. Rias Baixas, emplazado en uno de los lugares mas
privilegiados de toda esta exclusiva area vitivinicola. 75 hectareas que, en los préoximos
meses, se convertiran en 85 gracias a la inversidon de 3 millones de euros que estamos
acometiendo en la adquisicién de tierras y su preparacion para comenzar con las
plantaciones. De las 20
nuevas hectareas, 10 se
plantaran y otras 10 se
permutaran a la
Comunidad de Montes
por hectareas que
actualmente tenemos
alquiladas.
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viejas, Seoane y

Cervera, con 25 anos de

edad media y que gozan de unas condiciones excepcionales que nos permiten la

elaboracion de nuestro vino con una de las mejores uvas blancas del mundo.

-

Viveiro
6.01.88 has.

p
Total bodega: ; 76.22.82 has.

Entre los factores mas relevantes para la produccién de uvas de excelente calidad
debemos destacar:

v’ El suelo
Por su origen, los suelos de esta sub-zona pueden ser graniticos, sedimentarios
con cantos rodados (en terrazas préximas al rio Mifio) y, como en nuestro caso,
de origen metamdrfico con materiales esquistosos ricos en minerales. Su
textura es franco arenosa y presenta poca profundidad y un buen drenaje,
ademas de un pH muy bajo y una equilibrada fertilidad.
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v’ Clima y orientacion

El valle de O Rosal es una zona privilegiada ya que disfruta al maximo de uno de
los elementos diferenciadores respecto a otras dareas, como Cambados,
también pertenecientes a esta D.O. Rias Baixas: su particular microclima. A
pesar de tener una clara influencia Atlantica y con unos datos de 2.300 horas
de sol y de 1.500 mm de precipitaciones anuales, goza de un plus de insolacion
que supone un adelanto de la maduracién de la uva que situamos entorno a
una semana. Este espacio de tiempo, en otofios lluviosos, puede marcar
claramente la diferencia entre una vendimia sana y otra afectada por la lluvia.
Ademas, gracias a su especial orientacion en laderas hacia el Sur y el Soroeste,
nuestros vifiedos reciben una aireacion muy beneficiosa. Asi nacen unas uvas
de las que resultan unos mostos perfectamente equilibrados en acidez y grado
alcohdlico e intensidad aromatica.

v’ Cultivo

Aunque en esta D.O. se emplean diferentes sistemas de conduccion, el mas
utilizado es el llamado “emparrado tradicional”. Hablamos de una especie de
‘pérgola’ donde se sustenta la vegetacién a una altura variable pero que
permite su correcta ventilacidn. En algun caso, en laderas con mayor pendiente
y menor vigor, se utiliza otro sistema: la espaldera con poda Guyot. Nuestros
suelos se mantienen mediante un manto vegetal y sin utilizacién de ningun tipo
de herbicida, manteniendo asi el equilibrio natural y la vida microbiana del
suelo.

Debemos seialar, por ultimo, que al igual que sucede en el resto de bodegas del grupo
La Rioja Alta, S.A., nuestros cultivos destacan por su compromiso, maximo respeto y
cuidado medioambiental. Por esta razén, todos los vifiedos de Lagar de Cervera estan
incluidos en el “Programa de Produccién Integrada”, que recomienda utilizar
exclusivamente productos mas respetuosos con el cultivo y el medio ambiente.
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Apuesta decidida por el enoturismo

Lagar de Cervera ha invertido recientemente mas de 200.000€ en la
adecuacion de caminos, recorridos y miradores por su finca en O Rosal.

Al igual que sucede en el resto de bodegas del grupo, Lagar de Fornelos acumula
muchos afios de trabajo en el desarrollo de iniciativas enoturisticas que convierten la
visita a esta bodega y sus vifledos en una experiencia irrepetible. Pasion por el vino,
gastronomia, naturaleza, cultura... Todo en un enclave privilegiado a orillas del
Atlantico, en el corazdn de las Rias Baixas gallegas.

La belleza de la zona y, en
particular, de las 60
hectareas que componen
el vifiedo de la Finca
Cervera (contamos con
otras 15 en Cambados)
constituyen un magnifico
atractivo para el
enoturista. Por esa razon,
nuestra bodega ha
acometido recientemente una serie de mejoras en este ambito con una inversion
superior a los 200.000€: seiializacion, asfaltado y acondicionamiento de los caminos
para poder llegar con vehiculos, construccidon de taludes de granito, accesos, pasos y
miradores desde los puntos mas altos del vifiedo, etc.

Como circunstancia curiosa destacar que, en
mitad de este vifiedo, se ubican las ruinas
de una antigua ermita (Granja y Ermita de
Sanoane). Nuestro objetivo a medio plazo es,
en colaboracién con la Comunidad de
Montes de San Miguel de Tabagon,
rehabilitar estas ruinas del conjunto Granja-
Capilla para su puesta en valor cultural y
patrimonial y recuperar la romeria que hace
ya muchos afios se realizaba en esta Ermita.

La visita que se realiza por los espectaculares vifiedos propiedad de la bodega, se
podrd completar con un pequeno recorrido y explicacion por las citadas construcciones
rehabilitadas. El invitado disfrutara ademas de una visita guiada por las nuevas
instalaciones donde conocerd de primera mano el proceso elaborador de nuestro
albarifio Lagar de Cervera y los orujos Vifia Armenteira. Un recorrido que se completa
con una degustacion comentada.
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El comedor privado de la bodega constituye otra de las joyas de la casa. Con capacidad
para 25 personas y presidido por un
antiguo lagar, es el escenario perfecto
para degustar la amplia gastronomia
gallega en un ambiente confortable e
intimo, ya que su uso es exclusivo para un
Unico grupo.

Lagar de Cervera cuenta con una tienda
en la que pueden adquirirse los vinos vy
aguardientes de la bodega, asi como una
seleccion  exclusiva de comestibles,
articulos gastrondmicos y complementos del vino.
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25 anos de La Rioja Alta, S.A. en O Rosal

La anada 2012 del albarino Lagar de Cervera luce una etiqueta
conmemorativa de este 25 aniversario (1988-2013).

La construccion de la nueva bodega de Lagar de Cervera coincide con una destacada
efeméride que queremos celebrar. Hace 25 anos que La Rioja Alta, S.A., buscando la
excelencia en vinos blancos, comenzd su preciosa andadura en tierras gallegas. Un
aniversario que plasmamos en la etiqueta
especial que luce la nueva afiada 2012 del

LAGARDE albarifio Lagar de Cervera.
CER RA A finales de los afios 80, La Rioja Alta S.A.

. abandona definitivamente la elaboraciéon de
vinos blancos riojanos (Vifia Arana y Viia
A brisa do mar, unha terra Unica, a fina chuvia de Galicia

sobre as nosas vifias, a Gltima mirada do sol antes de deitarse, Ardanza) y Comlenza Con ahl’nco Ia bl:'squeda
crean esta marabilla da natureza: o albarifio Lagar de Cervera. .

de un gran blanco, de gran personalidad y
gue tuviera elementos diferenciadores con
RIAS BAIXAS otros vinos espanioles.

Denominacién de Origen

La Bodega Ferndndez Cervera Hermanos S.L. en O Rosal-Fornelos (Pontevedra)
pertenecia a una familia relacionada con el negocio de la construccién naval, cuya
propiedad servia mas de aficién que de negocio vitivinicola. Fue en 1988 cuando La
Rioja Alta, S.A. decide apostar por este lugar para
afincarse en Galicia y probar nuevos caminos enolégicos,
adquiriendo una parte mayoritaria de esta bodega
tradicional y poco tiempo después, la totalidad,
cambiando la antigua razon social por la de Lagar de
Fornelos, S.A. Como homenaje a los fundadores, siempre
se respeto la marca Lagar de Cervera.

Alli, ademas de renovar las instalaciones, iniciamos una
esencial tarea para asegurar la calidad de nuestra materia
prima: conformar el mayor viiiedo de uva albariio de
Rias Baixas, pasando de las 5 hectareas iniciales a las 75
actuales.




Pieza clave en la permanente evolucién de
nuestra bodega gallega ha sido su Director
Técnico Angel Sudrez que, este afio, también
cumple 25 al frente de Lagar de Fornelos. Sus
conocimientos e incansable labor liderando un
gran equipo tanto en bodega como en el
viedo han resultado importantes para la
constante mejora en la calidad de este
monovarietal de uva albarifio que goza hoy de
un reconocido  prestigio nacional e
internacional. Curiosamente, también la
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propia D.O. Rias Baixas celebra durante este 2013 su 25 cumpleafios.

Entre los reconocimientos mas importantes recibidos por el Lagar de Cervera cabe
destacar la eleccién del 2004 como uno de los “100 mejores vinos del mundo” por la
revista Wine Spectator o, mas recientemente, la medalla de oro obtenida por la
cosecha 2011 y el orujo de hierbas Vifia Armenteira en la | Edicion del concurso
“Albariitos al Mundo 2012” organizado por la Unidn Espaiiola de Catadores.

RIAS BAIXAS

LAGAR DE CERVERA
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ALBARINO 2012

A brisa do mar, unha terra Gnica, a fina chuvia de Galicia

» da do sol antes de d
crean esta marabilla da natureza: o albariiio Lagar de Cervera.

- RIAS BAIXAS

Denominacién de Origen.




