
VN·bcn és una cita ineludible per a tothom que vulgui gaudir dels vins ecològics, 
naturals i biodinàmics de les nostres denominacions d’origen més properes. 

Un espai de reunió on més de 50 cellers i la seva gent ens portaran a la copa 

l’emoció del paisatge, la terra i l’ànima del seus vins.

Amb la col·laboració de:

Show-Room PROFESSIONAL VN de 10 h a 14:45 h
Fira de Vins OBERTA AL PÚBLIC de 16 h a 21:45 h 

Cúpula las Arenas. Plaça Espanya  
Transport públic: Metro, Bus i Ferrocarrils de la Generalitat

www.vnbcn.com     Venda anticipada a www.tresc.cat  -  93 777 60 51 - info@vnbcn.com

VN·bcn 2013 s’uneix a la col·lecta de Catalunya Contra el Càncer de la AECC, amb el sopar benèfic que es 
realitzarà a l’Hotel Catalonia Plaza, el diumenge 12 de maig a les 20:30. www.vinumnature.com/sopar
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Les identificacions pròpies s’harmonitzen amb la identificació 
departamental corresponent.

En el cas que el departament al qual està adscrit l’organisme 
autònom o l’empresa pública amb identificació pròpia consideri 
necessària l’harmonització només amb la identificació bàsica de 
la Generalitat, pot fer-ho.

A més, en els casos que les imatges pròpies corresponguin a 
serveis interdepartamentals s’han d’harmonitzar amb la identifi-
cació bàsica de la Generalitat (per exemple: 012).

Aquests exemples mostren les proporcions establertes per les 
alçades del senyal i el símbol dels logotips. Les diferents disposi-
cions es poden determinar segons convingui en cada cas, 
segons el disseny, les alineacions i els espais.
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Formes d’harmonització d’imatge pròpia amb la identificació
del Departament

Medio ambiente y comunicación



PROGRAMA

Visitant

Matí 

Tarda 
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Sala Nature

Escenari · Cúpula
Show-Room  
Professional

Fira de vins 
oberta al públic

Fira de vins - 10€**

Professional - 5€**
Acreditacions a www.vnbcn.com/ca/professionals

•	10:30 h 	Presentació de la Fira VN - Professionals
•	11:00 h 	Tast de Xarel·los de la DO Penedès

	 Jaume Gramona · Gramona 
	 Josep Maria Albet · Albet i Noya  
	 Eudald Massana · Eudal Massana Noya

•	11:45 h 	Entrevista - Elaborador biodinàmic
	 Joan Rubió · Celler Can Credo / Recaredo
	 a càrrec del periodista José Luís Gallego

•	12:30 h 	PhotoCall Inaugural
		 Mitjans de comunicació · Premsa · Autoritats
		 Molt. Hble. Conseller Josep Maria Pelegrí

•	13:00 h 	Presentació de la Guia Vinum Nature 2013 
		 a càrrec de l’autor Pablo Chamorro

•	13:30 h 	Tast col·loqui 
		 a càrrec del sommelier Sergi Figueras
		 Jaume Vallès · Mas Blanc - Pinord 
		 Josep Mitjans · Loxarel

•	14:00 h Show-Cooking ecològic  
		 a càrrec del cuiner Pep Nogué

•	14:45 h Cloenda Fira VN·bcn - ShowRoom Professional 

•	10:30 h 	Noves regulacions d’elaboració de Vins Ecològics
		 CCPAE - Consell Català de la Producció Agrària Ecològica 

•	11:30 h 	Presentació del nou vi natural d’HMR
	 a càrrec del seu enòleg Josep Queralt   

•	12:15 h 	MarketPlace OrganicWine.co 
	 Mercat majorista per a professionals del vi ecològic

•	13:00 h 	Projecció del documental “El vino y el clima”
		 Amb la col·laboració de Bodegas Torres

•	14:00 h 	Kviures, l’aposta ecològica per les varietats 		
		 autòctones. Maridatge amb vins ecològics 
		 a càrrec del cuiner Xavier Sala i Marta Díaz
		 Associació de Ramaders de la Vaca de l’Albera
		

•	 16:00 h 	PhotoCall Inaugural
		 Mitjans i recepció de visitants 

•	 16:20 h	Show-Cooking ecològic
		 a càrrec del cuiner Ismael Prados

•	 17:30 h	Presentació del llibre “Els Vins de la teva vida”
		 a càrrec de la sommelier i periodista  
		 Meritxell Falgueras

•	 18:30 h	Maridatge Teatral de la DO Catalunya
		 a càrrec de l’actor i director teatral Jordi Oriol

•	 19:30 h “Vi-nòleg” dels artistes  
		 Carles Xuriguera i Fel Faixedas

•	 20:15 h 	Tast de tres vins “Hoja Dorada VN2013” 
		 Guiat pel sommelier Xavier Ayala, President de 
		 l’Associació Catalana de Sommeliers 
		 Recaredo - Gramona - Finca Viladellops - Burgos Porta

•	 21:10 h 	Actuació musical en acústic de 

		 La Porta dels Somnis 

		 Presentació del disc “Un far encès”
•	 21:45 h 	Acte de cloenda de la Fira VN·bcn

		 Lliurament del xec solidari a l’AECC

•	 16:30 h	Tast de vins de “Terra de garnatxes eco”
		 Vinyes Domènech, Clos Figueres, Viladellops

•	 17:30 h	Tast-presentació del llibre 
		 “El Penedès. Terra de sensancions”   
		 a càrrec d’Enoturisme Penedès 

•	 18:15 h	Vins fets a la finca i tradició vitícola de pagès  
		 a càrrec de l’Associació Vinya Celler Masia

•	 19:00 h 	Tendències dels vins “Eco”, present i futur
		 Raül Bobet, Josep Maria Albet i Benoit Valée

•	 20:00 h 	Projecció del documental “El vino y el clima”
		 Amb la col·laboració de Bodegas Torres 

Presentat per Xavi Nolla 

Presentat per Elisabet Carnicé 

VENDA ANTICIPADA TR3SC
UNA DEGUSTACIÓ ADDICIONAL

Regal d’una copa Riedel 
i aportació benèfica d’1€

Quatre tiquets degustació** 
Preu visitant/val: 10 €   

** DESCOMPTE DE 5€ 	AMB LA COMPRA DE 
    		  LA GUIA  VINUM NATURE 2013

Entrada al recinte, lliure degustació al showroom, activitats 
de la Sala Nature, actes i tastos de l’escenari a la Cúpula, 
aportació d’1€ a la lluita contra el cancer (AECC) i préstec 
de copa RIEDEL de tast professional a retornar a la sortida.

•	                            El servei de vins realitzat per  
membres de l’Associació Catalana de Sommeliers (ACS).


