Mara Martin crece en el corazdn de Monterrei, surcado por interminables rios. Corre
por sus venas la esencia de la Galicia interior: frescura y serenidad, intimismo vy
sensaciones profundas y arraigadas. Mara te lleva de la mano a un otono brillante.

D.O.: Monterrei

TIPO DE VINO: Blanco

VARIEDAD: 100% Godello

GRADUACION: 13%

FERMENTACION: Depdsitos de acero inoxidable con control

de temperatura.

Cata

Color amarillo paijizo, infenso y limpio.

Destacan las notas varietales como el heno y de fruta como
manzana y pera. Intfenso foque de flores silvestres con un ligero
fondo citrico de lima

Paso por boca intenso y graso, con buena estructura fruto del
frabajo con las lias. La densidad y untuosidad envuelven el
paladar. El vino continda con un final largo y persistente.
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Andlisis Quimico: Godello

MONTERRE|
DENOMNACION DE ORI

GRADUACION ALCOHOLICA: 13 %vol
ACIDEZ TOTAL: 5.5 g/l ac. tartérico
ACIDEZ VOLATIL: 0.25 g/I ac. acético
AZUCAR RESIDUAL: 3.5 g/I

“La diferencia entre una vida extraordinaria y una vida
cotidiana es encontrar un placer extraordinario en las
cosas cotidianas”

MARA MARTIN



