
清酒、烧酒、泡盛申请联合国教科文组织遗
产地位

日本推动清酒酿造获得认可
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清酒、烧酒和泡盛的传统酿造技艺最近被联合国教科文组织列为非物质文化遗产候选项目。此举旨在
承认这些饮料的历史和文化价值，因为它们与日本的传统文化密不可分。清酒在日本文化中尤其具有
特殊地位，因为它的生产需要世代相传的精细工艺，使用当地原料和传统方法，其历史可以追溯到几
个世纪以前。该提名不仅旨在保护清酒酿造方法本身，还旨在保护与清酒相关的更广泛的文化背景，
其中包括作为日本民族特征一部分的仪式、典礼和社会习俗。

为了纪念这一节日并在国际上树立对这一遗产的认识，日本国税厅发起了一项活动，向全球受众介绍
日本清酒的传统酿造技术。该活动在多个国家举办了一系列活动，参与者可以品尝清酒，并搭配名厨



烹制的菜肴，展示清酒在不同烹饪环境中的多功能性和复杂性。这些活动旨在突出清酒的独特品质，
促进人们更深入地了解清酒在日本文化中的作用及其与国际美食搭配的潜力。

除宣传活动外，国税厅还推出了一项面向全球品酒师和餐馆老板的独家教育计划。该计划旨在加深酒
店业专业人士对清酒的了解，为他们提供在其经营场所中适当介绍和供应清酒所需的专业知识。培训
计划包括清酒生产、品尝技巧和食物搭配策略等方面的研讨会，让学员深入了解清酒的各种风味，以
及清酒如何与各种菜肴相得益彰。国税厅希望通过向品酒师和餐馆老板传授这些专业知识，提升日本
清酒在全球市场上的地位，并确保传统酿造技术得到后代的赞赏和保护。

近年来，清酒在国际上的受欢迎程度稳步上升，因此这些努力的时机至关重要。随着越来越多的消费
者开始对日本料理和日本文化感兴趣，申报联合国教科文组织非物质文化遗产名录为在全球范围内提
高人们对日本清酒的认识和欣赏提供了一个机会。通过展示日本清酒独特的酿造方法和文化内涵，日
本旨在确保这些传统得到认可和保护，确保它们在现代环境中继续蓬勃发展，同时保持其历史根源。


