
意大利葡萄酒生产商将颜色视为可控的生产
系统

一项新的行业分析称，酒庄正越来越多地使用数据、传感器和工艺控制，从葡
萄园到瓶装阶段管理一致性。
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根据意大利葡萄酒联盟通过《Il Corriere Vinicolo》于周一发布的一项新的行业分析，葡萄酒颜色
正被视为一种可测量、可管理、可调整的生产系统，而不再只是一个简单的视觉特征，这一管理范围
从葡萄园一直延伸到瓶装阶段。

这篇文章在米兰下一届 Simei  贸易展于11月17日至20日举行之前发布，认为颜色已成为一个技术变
量，连接着葡萄成熟度、萃取方法、氧气管理、温度控制、葡萄酒化学以及测量工具。该文由
Master of Wine Pietro Russo 撰写，是一项更广泛的葡萄酒技术编辑系列的首篇。

这份报告反映出，在气候变化、酚类成熟不均以及市场需求变化使颜色更难预测、也更关系商业成功
之际，酒庄在质量控制方面的做法正在发生更广泛的转变。就实际而言，生产商面临压力，需要在原
料条件随每个收获季变化更大的情况下，仍然交付风格一致的葡萄酒。

对消费者来说，颜色往往是他们在杯中首先注意到的特征。意大利这家出版物指出，对酿酒师而言，
它如今既是诊断信号，也是决策工具。这意味着，人们不再只通过品鉴或目视检查来观察颜色；它正
越来越多地通过传感器、仪器分析和数据系统进行监测，以帮助指导酒窖操作。

文章称，这一变化与重塑葡萄酒行业的几股力量有关。更温暖的生长条件会改变葡萄成分，并影响成
熟的时间与平衡。酚类成熟度的差异会使浸渍过程中的萃取选择更加复杂。同时，消费者预期以及电
子商务的发展，也提高了对外观稳定、在不同市场和年份都易于识别的葡萄酒的需求。

在这一背景下，酒庄正更多依赖技术来降低风险。监测工具可以帮助生产者决定浸渍时间长短、允许
多少氧气接触，以及在发酵和陈酿期间将温度控制得多严格。这些决定不仅会影响色调和强度，也会
影响其长期稳定性。

意大利葡萄酒协会将此界定为一种综合性方法，而非由机器主导的方法。与其从设备本身出发，这一
与 Simei  相关的编辑项目是围绕酿酒师希望实现的目标来组织的。在这一首个案例中，目标是颜色
管理：如何正确解读颜色、如何在生产过程中追踪颜色，以及当条件变化时如何进行干预。

这种方法之所以重要，是因为葡萄酒颜色由许多相互关联的因素共同塑造。品种发挥作用，葡萄园条
件和采收时机也是如此。在酒窖中，萃取技术、氧气接触和温度都会影响色素如何释放、转化和保存。
随后，测量系统提供反馈，以支持更快或更精确的决策。

文章并未推出面向消费者的新产品，也没有宣布具体的商业技术。相反，它指向了该行业更广泛的发
展方向：面对更大的气候和市场不确定性，更多基于仪器的监测以及更多工艺控制。

作为葡萄酒行业主要技术展会之一的 Simei，预计将在今年晚些时候成为这些发展的展示平台。根据
Unione Italiana Vini 的说法，该展会不仅将提供一个观察设备如何演进的平台，也将展示技术如
何改变酒庄内部的决策方式。

对在拥挤的国内和出口市场中竞争的生产商而言，对一致性的强调尤其值得注意。葡萄酒的外观会影
响线上以及商店和餐厅中的第一印象。对于跨渠道销售的酒庄来说，维持稳定的视觉形象，已成为品
牌管理的一部分，与酿造学同样重要。

通过将颜色呈现为一个系统，而不是一个孤立属性，这个意大利行业组织正在传递技术投资可能走向
何处：即加强葡萄园数据、酒窖控制和分析工具之间的联系。其潜台词是，如今管理葡萄酒颜色需要
贯穿整个生产链持续监督，而不仅仅是在流程末端采取纠正措施。


