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Descripción del vino: Vino blanco naturalmente dulce (no 
fortificado) de la D.O. Málaga. 
 
Cosecha: 2010. 
 
Variedades: Moscatel de Alejandría. 
 
Tipología del suelo: Pizarroso-calizo y cuarzo. Muy pobre en 
Materia orgánica. Existen pendientes de hasta el 60 por ciento. 
 
Altitud sobre el nivel del mar: 700 metros. 
 
Edad del viñedo: mayor de 50 años. 
 
Tipo de plantación: en vaso, poda o pulgar 
 
Cultivo/abono: cultivo de secano, sin riego. Abono orgánico (estiércol) y 
mineral. Dos tratamientos anuales de azufre para Oídio y Mildiu. Cavas y manejo de suelo a 
mano sin herbicidas. Totalmente orgánico. 
 
Densidad media cepas por hectárea: 3.000 cepas/ha. 
 
Producción media por hectárea: 2.000 kg/ha. 
 
Vendimia (modalidad y cuándo): cosecha manual en cajas de 10 kg. A mediados de agosto, 
selección de viñas a mayor altitud y orientadas al norte. 
 
Mesa de selección de las uvas: Selección de uvas y secado a la sombra, poniéndolas en 
cajas de rejilla.  
 
Vinificación: Fermentación alcohólica, en depósitos de acero inoxidable, con parada de 
fermentación con frío. 
 
Corcho: corcho natural. 
 
Analítica: 
Grado alcohólico (%): 13,13% vol 
Acidez total (g/l ác. tartárico): 6,5 g/l 
Acidez volátil (g/l): 0,86 g/l 
Azúcares reductores (g/l): 225 g/l 
 
Cata: Pajizo. Aroma mineral, fruta madura, confitura y fruta escarchada, notas de hierbas de 
tocador. Boca potente, rico en expresión de hierbas y fruta confitada, complejo, sabroso, dulce 
y untuoso, lleno.  
 
 
 
 



 
 
 
 
 
Premios y Puntuaciones: 
 
Cosecha 2008 
Guía Peñín 2011 96 Puntos 
 
Cosecha 2007 
Robert Parker’s Wine Advocate 92 
Guía Peñín 2010 96 Puntos 
Wine Spectator 94 
Silver Medal Award Wine & Spirits Asia Wine Challenge 2010 Singapore 
New Wave Spanish Wine Awards 2010 99 
 
Cosecha 2006  
Robert Parker’s Wine Advocate 93 
Guía Peñín 2008 92 Puntos 
Guía Peñín 2009 95 Puntos 
Stephen Tanzer’s Internacional Wine Cellar 94 
Wine Spectator: 93 
Guía de Oro de los Vinos de España 2009 94 
Primer Premio Vin Art 2007 
Primer Premio Dulces Vin Art 2007 
Bacchus de Oro 2008 Dulces sin crianza 
Bronze Medal Internacional Wine Challenge 2008 
Anuario de Vinos de El País 2009 4 racimos 
 
Cosecha 2005 
Robert Parker’s Wine Advocate 91 
Guía Peñín 2007 92 Puntos 
Wine Spectator 91 
 
Cosecha 2004 
Robert Parker’s Wine Advocate 94 
Guía Peñín 2006 93 Puntos 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Maridaje: 
 
Foei gras, quesos de sabores intensos, así como dulces y helados al postre. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  


